Platnost nabidky od 9. 12. od 8 hodin do 31. 12. 2015 nebo do vyprodani zasob.
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Vepfovs pPanenka
vakuovs baleng, 1 kg

Teleci plec
vakuovd balens, 1 kg

gLy AL ol Hovézisteak -roiténa
\'epurov? pecene vakuové balend, 1kg
pinéna Svestkami -Hovézi steak - svigkovd
it i balend, 1kg vakuowe balend, 1kg 709~ G987 )
Telecilicka -Vanoénikofenény biiek - Tatarsky biftek
balend, 1kg baleny, 1kg za 129,-

wakuowe baleny, 1kg 696,- 3457 )

Vybér steakii ze selete Hovézirolada Dekorovana veprova
35049 pléna slaninou pefené
(100g=28,54) balena, 1kg

vakuowvé balené, 1 kg

Dodavateld: Hitton Foods Lod. Sp. 2 0.0 Kostelcké uzening, 2.5 A5PRIS spal. 5 co.; Bidvest Caech republic, 5.0,
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Pétrosistea
baleny, 1 kg

Divocak —kyta Jeleniplec bez kosti Daiiéi kyta bez kosti
bez kosti balend, 400g 4004

2509 ~Jelenikyta balend, 400 g - Dafi¢i plec bez kosti

- Divoddk - maso na gulZ 350 74,- (957) 118,90 4550 ) balena, 400 g 109,90 L130-94)
(100 g =26 21,14) (100g = 24,98, 2¢,98) (100 g=31,23;27 48)

Tesco ﬁnestSa!a'm Tesco finest

Tesco finest wiad f* -Gurmansky = t* Gurménsky saldm e i.*
Uzena krkovice bez kosti ﬁﬂes - Kralovsky ﬁnes 400 g ﬁnes
1kg - Exbluziv =Tesco finest Labuznicka

Blg podkova 320g 119,

(100.g=37 38) (100 g = 34,75;37,19)

il Diodavatelé: ASPIUS spol. 5 rou; SelaVica sro; RABBIT Trhovy Stépdnay a.5.; Kostelec ks tzeniny, a.5; Vimperski masna, 2.5




a f:;nés delikg tnich kofeny
°omaly proces 2rdani |
trod 90 dn/

Klobsisa Mangalica
F!Lrlh:-u rodej 100 g

Uhersky salam Pick
400 g
(1009 =47,25)

Uhersky salam
Hungaria salam Hungaria-mini " .
3509 25049 Klobasa Csabai
(100g=25E58) (100 g=31,96) pultowy pradej, 100g

Fuetimperial extra Fuet Maxi -Wingy hot
vice druh, 160 g 5004g 109
f100g=2681) (100 g=19,98) | (100 g=4271)

Dodavatelé: Masozivnd Krahuld, a.<; RAVY CZ a5 Garnlcky, s.ro.; Delpra spol. s ros Losica, sno. 5




4 joyjta od kosti
adej, 1004

Lovecky uherak

pultowy pradej, 100 g

(100 g=20,35)

-Lovecky uherdk 260 g 52,90 (59560
(100 g=2035)

pultowy prodej, 100 g

Prazsk4 Sunka
nejvyisijakosti
400 g, 92 % masa
(1009=22 48)

6 Dodavatels: MADE GROUP, a.5; LE &0 - Ing. .k

Sunkaodkosti
nejvysii jakosti
400 q.95 % masa

(100 g=22 48)

i1 Lenc, s.ro; Vimperskd masna, a5,

Krali¢iSunka
pultowy prodej, 100 g

Rostbif
pultavy prodej, 100 g

Peéend Sunka
nejvysii jakosti
404 g, 96 % masa
(100 g =22 48)
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Prazma kralovskd
kuchana

pultovy prodej, 100 g*

- balend 100 g

<
-20%

Kaviar

- Eerny

- Eerveny
5049
(100 g =53,80)

é pFedvarens

1

Krevety cel
rodaj

Eurofrigo
Krevety loupane
1 kg

Meplati pro My Liberec.

Sardelové fezy

vrostlinném oleji
45 g, pevny podil 27 g
{100 9= 110,74)

Treska obecna - filet
pultovy pradej, 100 g*
-balend 100 g

Rybi tyfinky Snéiny krab
1504g

(100 g=23,27)

* Plat| pouze pro prodepy s dsokem ryb.

Dodavateld: EURDFRIGE s.ro.; BDVEST, BALTAXIA, PROCHAZIA, 2.5 7
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Sardelova pasta
Blg
(100 g =29,83)

Vanoéni pochoutkovy salat
pultovy pradej, 100 g

Zavinace
pultovy prodej, 100 g

25%

nawybrang
antipasty
W pultowém

prodeji -

Polosuena cherry
rajéata
pultovy prodej, 100 g

Diedavatelé: O¥LS-podnik Slvodiind viraby, spal. s o, FROCHAZEA, 2.5, GASTRO - MENU EXPRESS a.s., MATULOVA ..o IMPERIAL FOOD SEAVICE sra.

Vice na WWW-e

Indianska vejce
z chovu na podestylee, 7 ks

(1ks =4,70)




:F!_m'rbo bageta svity4

' Havlik Opal
Steinhofen bageta Trvanlivé tyéinky Philadelphia
2druhy, 2509 vicedruh, 909 vice druhil, 125 g
(100 g = 11,96) (100 g=11,) (100g=23,92)

Lurpak Arla Smetanovy syr ;
2druby, 200 g vice druhid, 150 g Rondelé
(100 g =24.95) (100 g =16,60) vice druhi, 100 g

Dodavatelé: Nowel, Sahneb@hm Fraha, spol. s co., Pekirmy a cukrarny Néchod, a.s ACCOM Czech, s, Lactalis CZ, s, ]
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" Kuligky Marlenka
TUI;

)

Linecké vanilkové tésto
500 g
(100 g=5,18)

Milka donut Satecky linecké
; 569 300g
Muffin ; = Milka muffin 75 g 19,90 (2450 = Ofechy plnéné krémem 250 g
wvice druhd, 100 g (100 g=283%,26,53) ? (100 g = 16,63; 19,96)

Tesco Viétrnik
2704
(100 g = 13,30)

Medovnik original

850g Dort Tiramisu

= Medovnik original 1600 g -Dort Choco dessert
289,90 (365-907) 4009

(100 g=19,99; 18,12) (100 g=12.48)

10 Dodavatelé: SETRA, spal. ra., MOCINVEST GROUP s.c0., Pekirmy a cukrdeny Michod, a.s., FORNETTI BOMEMIA, spol. s ro., MyLake s.co., WIZARD sca., Smetancwd cukrdrna a.s, SILISAN, spols o,




Magnum minj

4 0
Neplati pro My Liberec,

Carted'Or Zmrzlina

vice druhi, 900-1000 ml Haagen-Dazs
(100 ml=8,88-7,99) Zmrzlina*
Prikoupi2 ks v libovolné kombinaci vice druh, 500 ml
DAREK kluzék ZDARMA (100 ml =25 98)

Bonduelle

penatové listy celé Kufeci jatra obalovana
45049 450 g
(100g=7,76) (100g=1331

* Hizgen-Dazs.
Mepiat pra HM Brno Widedskd, Bieclay, Ceskd Biddjovice, Hawifow, Baralowy Vary, Mldda Boleskay, Plzed, domoue, Ostrava, Tabar, Tnutnow, OO Plzefi a My Liberec
Dodavateld: Biklvest Czech republic, s.r.o; Uniiever CR, spol. s co.; MC CAIN FODDS Czech Republic sro.

1259 |
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McCain
1:2:3 Fries original
750g

(100g=7,19)

Buitoni Piccolinis
wice druhd, 270 g
{100 =1663)

11




Gran Moravia— porce
100g

Ryba— pafeny uzeny syr
375g

-Vinoénisyrovnicky 230 g 69,90
(100 g =63,73;30,39)

Korbaéky Syr pfirodni
pafeny

559

(100 g=39,82)

Herold syr - porce
160 g
(100 g=31,19)

;jgfchut’ syru.

1ina Zv 4
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i t
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Cantorel Roquefort
Zrajici ov€isyrs plisni
1009

Lye Cross Farm English mild
white cheddar

tvrdy sy, 200 g

- Lye Cross Farm English mild
cheddar pfirodnitvrdy syr 200 g
79,90 (5895 )

(100 g=34,95;39,95)

SedI€ansky syrafiiv
vybér specialit

440¢q

(100 g=20,43)

12 Diodavatedd: Morth Coast 54, LAXTOIMPEX, spal. s ro., ATE Bohemia a s, IMCOL sorod, IMCO, sl LACTO MORAMY, a.s., Moraia Lacto, as., TPE, spal. s.ra.
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Milko
Président 5 Syrovy baliéek
+ -Gouda
zcsimembert - Tolitejn
3 40049
i (100 g =42 25)

Tartare — ”
Gourmet jednohubky Merci Chef! Chévre

- Itélie Roztiratelny kozi syr
- Provence vice druhd, 140 g

1004 (100 g = 44,93)

Dodavateld: Prochdzka, a.s., Lactals £2;5c0., IMCO, seo., TPE, spal. s.co,, Miskdma Olelnkce, RMD

Lovecky syr

Darkova kazeta

Rogquefort Société

480 g

=Dérkova kazeta
Camemberts marmelddou
492 g

(100 g = 39,56; 38,60)

Bily syr s kofenim
- Gyros

=Rabin

125g

(100 g =15,92)

13
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Gouda - vykroj Baby Gouda Lo
vice druhd, 200 g ’ vicedruhd, 380 g . Gouda kozi syT
(100 g=42,45) (100 g=39,45) pultovy prodej, 100 g

Silvestrovské pusinky

'l.‘"—"‘
i‘ﬁe:;d?:?mer- snack Jaroméficky mix syrt - olomoucké tvarizky
ruhy, 110g 300g 3 2004
(100 g=3627) (100 g=19,97) (100g=2995)

14 Dodavatelé: & W, spal. ..o, BEL Sjry Cosko as, MADETA 2.5, VAT 33 s.ro., Jaram&fickd miékirna, &.5., ATE Bohemia a.s, LOSICA, sra.




(_Srand Dessert

vice druhg, 200 g

=Grand Dessert Mjes nd ryFe
(100 mi=. i

* n¢jlépe pochytng
vkombinac; Smékksim?;;ge

Bonta Divina Tiramisu

90g

Zlaté kiwi (100 g=27,67)

Fkswhal
(1ks=14,97)

Miiller Griesspudding
miléEna krupice, vice druhd,
130-160 g

(100g =15,31;12,44)

e Driscoll's Jahody

Galla jogurt 250g
vice druhl, 180 g {100 g=2276)
(100 g = 11,06) )

Dodavateld: Ehrmann Praha sro;, IMCOL s.ro, Mitber CRISR ks, Galla Faed Kit.

Driscoll’s Maliny
125g
(100 g =37,52)







Grang éj s
; l-'rd atové jablke velkes

2 Passion fruit
Cerstvy kokos Tesco Papaja 2 ks v balani

Tks 1ks (1ks=12,45)

Longan
2504g
(100 g =19,96)
Cervené pomelo

Thks

17







Drodavateld: GASTON, SP0L. & RO .M. WEIHS GMBH.]
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Kyusns% e,
Zelené olivy
plnéné mandlemi

350 g, pevny podil 200 g
(100 g =2%95)

Seville Premium
Zelené Spanélské
olivy bez pecky
3504, pevny podil 150 g
(100 g=19.93)

Maille Originalni
dijonska hoiéice
20049

{100 g = 23,95)

Hamé

Praiska Sunka
340 g

(100 g=25,44)

Karpea
Olivovy
olej
extrapanensky,
vice druhi,
500 mi
11=27,18)

Kaiser Franz Josef
Exclusive olivy
wice drghi

-
-20%

284 g,
pevny podii170 g
{100g=1582)

Ondoliva

olivovy olej
500 m|
{11=159,80)

ZLUVA - IMPOEXPO SPOL. 5.R.0.; HAME 5.R.0.; ATI DELICATES 5.R.0,; MARESI FOODRBAOKER 5.R.0; MASTER MARTINI CE SPOL.5 RO

Vasco da Gama
Broskvovy kompot

Extrapanensky

19




John West
Turidk —steak

ve sluneénicovém oleji
200 g,pevny podil 140 g

(100 g=38,50)

Ta
i wybirand
Lores B ==

Lorea Gourmet
O¢ka z anéovicek plnéna
kapary v rostlinném oleji
50 g, pevny podil 30 g
(100g=133,-)

Kaiser Franz Josef Exclusive

Tutiak

steak

Sokra Saira sardinela
we viastni 3tavé 240 g,

pevny podil 168 g

{100 g=20,18)

Bonduelle Zampiony
vice druhd, 280 g,

pevny podil 165 g

(100 g=19,33)

Rio mare
Paté Rustico
vice druhi, 115 g

(100 o = 60,78)

35%

Giana -
EresZijitra

Giana
Trescijatra
ve viastnim oleji
1159

(100 g=26,-}

&
20%

Efkn okurky

Efko Okurky

delikates 3-6cm
670 g, pevry podil 390 g
(100 g=946)

20 Dodavatelé: GASTON, SPOL. 5§ R0 ZLUVA - IMPOEXPO SPOL. 5.R.0.; BONDUELLE CENTRAL EURDPE ZOLDS EFKD €2 SR.0.; BOLTON CZECHIA, SPOL. § A. O YURINAT EUS. R. 0. BALTAXIA A5,




Orion
Studentskd pecet
vicedruhi, 280g

(100 g = 19,61)

Lindt Linder koyle
2 druhy, 3
{100

Toffifee =
400 g
(100 g = 34,98)

Geisha Cokoldda ; e
! 2druhy, 100
Merci Cokoldda L After Eight Classic
vice druhl, 100-112 g 200 g
(100 g =44,90;40,09) (100 g=34,95)

-15% "

 navybrang
1509 i -

I love Almonds

T draZé s mandlemni, 1409 Bel’Chic
Retro Cokoldda (100 g=7136) Belgické pralinky — smés
hofka, 1509 3504q
(100 g =45,27) {100 g=37,11)

Dodavatelé: MESTLE (ESKO S.R.0.; HATEX 5.R.0; BELVEC SPOL. S R0 STORCK CESKA REPUBLIKA, 5.R0.; DAINTIES 4U 5.R.0; MELLMA GASTRONOM.SERVIS S.R.0.; LINDT & SPRINGLI (CZECHIA) SR 1




Tesco finest
. Rulandskégedé
z r_'hardrmna)f

0,751

Znovin Palava
pozdni sbér, 0,187 |
(11=266,84)

Milenrama Joven
CH Rousseau ;Jrl}l;fl.ﬂ Do R Vino Mikulov
Bordeaux (11=173,20) Sommelier Club
0751 Meplati pro HM Karvina Palava
(11=135,20) a Breclav, OD Plzef pozdnisbér, 0,75 |
Neplati pro OD Plzed. a Pardubice. (11=18653)

= Ledfiséek
bl g Veltlinské zelené
Habanské sklepy pozdnishér, 0,751
Torres Sangre de Toro e Zweigeltrebe {11=266,53)
0751 ! pozdnishér, 0,751 - MNeplati pro OD Pardubice,
(=213 2m (11=239.87) Plzefi a Liberec Forum.
22 Dodavateid: ZAMECKE VIMARSTYI BZEMEC 5.A.0; Bohemia Seke, 5.00.; ZMOVIN ZNOIMO, A5 BACCHUS VING & CHAMPBAGNES A5 GOTA, LDW; LES GRAMDS CHALS DE FRANCE Ceny na této dvoustrang

platiod 9.12.2015 do 2. 1. 2016.




Ludwig XX.

- Muskat moravsky

- Cuvée Ryzlink rynsky
aAurelius

pozdni sbér, 0,75 |

(11=159%87)

Meplatipro OD Pardubice,

Plzefi, Liberec Férum

a HM Brno Videniskd.

Moét & Chandon
Brut Imperial
0,751

(1 1=106533)

Absinth 35
70%, 0,51
(11=798,-}

Cielo Prosecco DOC
0751
(11=133,20)

Jubilejna
Hruska
40%, 0,71
(11=28429)

Glenfiddich

12Y0
40%,0,7

(11=1141,43) B et

Bohemia Sekt

La Fleur
0,751
{11=186,53)

Absinth

King of Spirits
70%,0,71
(11=1427,14)

&

e ALRPED 1

TR T (o) .'Ii ;
Rémy Martin I : =
VSoP .

40%, 0,71 o

(11=142714) e

Dodavateld: STNICOLAIS - TRADE CZ, A.5.; LOR SPECML DRINKS 5.R.0: REMY COINTREML CZECH REFUBLIC; Bohemia Sekt, sro; BUDA-MONT, SPOL. 5 R.0: Maet Hennessy Czech republic s.eo; VINARSTVE LUDWIG S.A.0. 23
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Newé tariodné chule /s
tondiy’ 2

Sirokou 3kalu vyjimeZnych syrd nové produktové fady Tesco finest
sivychutnate, at uz jsou soucastiteplé &i studené kuchyné, nebo
jednoduse servirované s chlebem, ofechy & ovocem. V3echny syry
jsou vyrdbény pomoci tradi€nich postupt a se skute€nou femeslnou
vaini. Nakupujeme je od dodavateli z celé Evropy.

WWW}%‘@?/‘

o glenana 500 et ey
dolbie 30 mésici, v cliadle sevennd Jidtle.

Tesco finest Parmigiano
Reggiano pFirodni
polotuény syr
170g(100g=76,41)

12990

% “Originalni parmezan je
"4 klasickouvolbou, ladi
perfektné ke viem druhim

(—‘\ italskych pokrmii.
zrajiciv jeskynich
195 g (100 g =61,49)

Lahodné syty a ostry cedar 119,90
’E@Wd/ Wjﬁé{/ z Anglie a krémovy, ovocny
e - emental ze évycarska _
“Tesco finest TescoRnest

Gorgonzola Piccante : .
* ; 7 . Mozzarella di
¢ 1759 (100g=37,09) 5 Bufala

64,90 1259 (100 g=39,92)
49,90

Tesco finest Cedar
zrajici v jeskynich
190g(100g=52,58)

99.90

Tesco f_me;".t Emental

Syrova delikatesa,

.d : i Ci el : & L rd - -
Lf:fénr:?rﬁi:ﬁ R : et Wn w prdec Abswmandie
aﬂiﬁi(s@g woke 7939

Tesco finest
Camembert
250 (100 g = 37,96)

94 90

Tescofinest
Comté
200g(1009=52,45)

104,90




W@W

At uZ jde o rychlou svaéinku, nebo vyznamnou pfileZitost, na kvalité
jidla zaleZi vidy stejné. Zveme vas k ochutnani z nadi nové vybérové
nabidky peélivé vyrabé&nych uzenin a steakd, vysoce kvalitnich
téstovin Ci starostlivé vypéstovanych plodin.

ci%%gmx%ﬁéﬁfﬂéﬁhﬂb %g%@ﬁ%fmbjguﬁﬁ

vepfiond &
dosadent

?%;yu;/upmhﬁ%ra%d%uﬁzﬂ&f%ﬁﬁ@é%aﬂ@a i
§ﬁxu&nnejﬁ%n§ftﬂﬁ%&ﬁhﬁb@ﬁék/uﬁuu& i
M Tesco ﬁnH | I“"RHU

Chorizo klobasa :
225g(100g=35,51) *

7990 | -

TUSTAN |
Ay rod

Tesco finest ltalska
Sunka

120g (100 g=58,25)

69,90

a meiié 16l pie

7 Qkynzwia5&&3 N

Tesco finest

Parmska Sunka
70 g (100 g = 99,86)

69,90

Hadki a avemalickd,
gg%ﬁﬁ%gwbaﬁﬁnzézhmwzaéhw

; —— Tesco finest _ R G
s Rajéata San Marzano i- ; s Mt
5 300g(100g=1997) ' L% r | E
: o o - e e
SF il ’ Pofeking sual, 5990 /!
; 5 it

7 eHechoud Brémovow chull

Sunka wsend > Jgsii

Tesco finest
Avokado

1ks
3990

. E
Q = o
- ’ a iy S >
3 L
| T a
1 |:" e Tt
7 =
Tesco finest . o

Erfyinkan

Sch Idska P Ty 5
i o Ciomalieks
s & P, ‘3@. @ 2ok Kl

3990

log oliken \__

E

[
LL] il L Fa

Vyzkousejte naie avokado

v salatech a na sendvicich nebo
si z naseheo manga pfipravte
lahodné smoothie €i dezerty!

Tesco finest

‘ﬁ Mango

“ 59,50




Reatini mage. 2 m&/&agf@fM

Jena ; MJM%

Tesco finest Hovézi nizky
rosSténec
200 g (100 g =79,50)

T om0 oo 159, :

Tesco finest Jehnééi kyta
s kosti - steak
1kg

Tesco finest Chléb
spaldovy Dinkel Wachauer

5009 (100 g=7,18)
35,90

‘6@@2&9 Mﬁ{ly 3 vajec 6d Henic }mﬁwf@f
sy, sgralint wsdinnou fomow ;%W/% ~
@{? ’m«éo ?937 |i]' = _'\ Tesco finest Girasoli . 241928_99

— ' 5 s chorizem a kufecim
CHIERECG L = masem
I B | =" 250g(100g=2396)

. LIEETTR (L T
59,90

Tesco finest-
Swycarsky chlebik
krouceny
vicedruhi, 270g
(100 g=9,22)

T AT
a T LR

TRl L
ARG

Tescofinest Ravioli
smozzarellou o i

dibufala ﬁ Tyto pinéné téstoviny
aitalskymi rajcaty vyrabéné podle traditnich
250g(1009=23,96) receptfi jsou idedlni k pripravé
59’90 rychlého a chutného jidla.




Lo s dondols
f@a@%ﬂz@ﬁﬁ}f{cﬁﬁ’w

Tesco finest ;

Darjeeling €erny i ;
taj porcovany L E e o
50sacki125g '
(100g=23,92)

29,90

M % ﬂﬂmﬂ%ﬂ% 2990

Tescnﬁnest
Malinovy dZem extra
340g(100g=11,74)  pusem

Dacnéle
& e"g/em/é&f G,

Pripravte si honosnou snidani z nasi prémiové
nabidky. Dokonaly ranni poZitek vam pfinesou
nase kavy a ¢aje spolu s chutnymi sufenkami
nebo sladkym dZzemem.

Tesco finest
Espresso praZena
mileta kava

. % Tescofinest
Instantnikava

227 (100 g=28,59) jri . e
By W F AR D e susend mrazem
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' Tesco finest
Javorovy sirup
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H:-_‘—_J 3309 (100 g=42,39)
20000
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Pochutnejte si na exotickém pokrmu, osvéZte se lehkym salatem, zaZefite svij
hlad. Anebo se hyckejte kouskem vyrazné Cokolady &i sklenkou skvélého vina.
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K ryZi Basmati s unikatnim

Tesco finest Tikka
masala hotova
omacka s rajéaty,
smetanou

a tesnekem, paliva

ofi&kovym aromatem se vyborng 3309 (}00 g =15,69)

N

hodinage tradi¢ni indické s 6990
omatky v, B 4790
Tesco finest i FTIESCOI Enest ] y S 2
Ryze dlouhozrnna hoya ’ﬁrr-rtajer!'lna Tl
Basmati otova krémova

omadka s kokosem
a mandlemi
3509 (100g=13,69)

3456° |- L
= 4790° -

| Dndmé wolillfens g0 Faldho spun
Reqgians ’

| 5009 (100g=6,98)

i
i |

Tesco finest Caesar
dressing se syrem
parmigiano reggiano
255 ml (100 ml =15,65)

39,50

Tesco finest
Rulandské bilé
pozdnisbér
0,751(11=173,20)

12956

Tesco finest

Veltlinské zelené

pozdnisbér

0,751(11=173,20) |

18990 | Tesco finest
129,90 |

Svatovaviinecké
pozdni sbér
0,751(11=173,20)

12990

ek e B TGRSR T

Tesco finest
Horka éokolada

100 g
56,08
3790
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ym oleje.

Tatarsky biftek se moZnd nejevijako slavnosini recept, ale tento tatarddek
s langZovym olejem a kfepeléim vejcem vds pfesvédd o opakis.

Ingredience: Postup:

fna 1porei) Maso ruéné nakrajime na malé kosticky, pridame
Lo AL nasekanou paZitku, lanyZovy i olivovy olej,
* 100 ghovézi svickové dochutime soli a pepfem a dikladné promichame.

* Thrst paZitky Vytvarujeme tatarak na talit, doprostfed

* 1polovina Zajové [Zicky udélame dilek a do néjvyklepneme Zloutek.
oleje z bilych lanyZ# 3 Podavame s opecenym chlebem.
* sil, pepf a olivovy olej

* 1 Zloutek

z kfepeléiho vejce

Idealni jako slavnostni jednohubky na novoredéni oslavu nebo jako origindlni
pfedkrm. Rychla pfiprava a efektni prezentace.

Ingredience: Postup:

fna 2 porce) Cesnek rozmatkneme noZem a pomalu ho veelku

opékame na panvi s trochou masla a oleje.
* 16-20 oloupanych krevet

Krevety proplachneme a prohfejeme na panvi

* 1strouZek desneku i : i
spolu s Eéesnekem, ktery pak odstranime.

+= 20 gmasla
Zastfikneme alkoholem a zapalime, flambujeme,

«1dl t
SIIEL ANy dokud se alkohol neodpafi.

* 1hrst nasekané
Pfilijeme smetanu, par vtefin provafime

listove petrzele i i)
a pridame nasekanou petrzelku.

* sil a pepf
« olivovy olej 55&7wru12mesce:stvym pecivem.

* ()4 dl kofaku

Q f_ Vice inspirativnich recepti najdete na tescorecepty.cz
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Ingredience:
ina 4 porce)

* 1 brokolice

*4x 20 g koziho syra

= 4 poloviny vlaidskych ofechd
*yoda

 sil, pepf

= olivovy olej

Ingredience:

fna 4 porce)

® prazma cca 2 kg
{(midzZe byt mensi)

= 2 citrony; kliru nastrouhejte
ajeden z citrond jesté
pokrajejte na silne platky

& 2 snitky tymianu

* hrst vétvicek rozmarynu

* pepi na dochuceni

* 1 kg morske soli

* 4 bilky, lehce naslehané

* maslo a citron k podavani

Kozl syr nebo posirouané vejce pozvedne brokolicovou polévku
na siavnostni chod vanodnf tabule.

Postup:

RaZi¢ky brokolice povafime v osolené vodé
jen nékolik minut, dokud nejsou al dente,
tedy na skus.
Uvarenou brokolici s €astivody

rozmixujeme na jemnou polévku. Pokud
je moc husta, pfidame vodu.

Dochutime soli a peprem a podavame
s orechy a kozim syrem, dozdobime
olivovym olejem.

Pedenfv soli je neféetrnéjéi zpisob pfipravy ryb, protoZe si maso
zachoud stavnatost. Originalnivariace na vanoéni rybi pokrm.

Postup:

Troubu pfedehiejte na 220, horkovzdusnou
na 200 stuprid.

Rybu umyijte a osuste. Naplfite platky citronu,
snitkami bylinek a opeprete.

V misce promichejte citronovou kdru, listky

tymianu a nasekany rozmaryn se soli a bilky.
Cast smési rozetfete na plech, poloZte na nirybu
a pokryjte ji zbytkem smési.

Pette dvacet az dvacet pét minut, aby krusta

zezlatla a ztvrdla.

Vyjméte a opatrné odstrarite krustu i kdZi.
Podavejte z plechu s trochou rozpusteneho
masla a platky citronu.

Doporucujeme podavat s pecenymi
bramborami.

Q ( Vice inspirativnich recepti najdete na tescorecepty.cz




Teleci blang

Sudteénirecept od francouzskgch kuchard
urcdité pozvedne vase vanoéni menu.

Ingredience: Postup:
{na 4 porce) Vodu pfivedeme k varu, teleci nakrajime
na kousky o velikosti asi 5 5 cm, maso na tfi
* 1 kg teleciho masa minuty ponofime do vrouci vody, vyndame ho
» 300 g mrkve avodu slijeme.
* 1 ks pérku Hrnec umyjeme a naplnime znovu vodou, pak

pfidame maso, zeleninu, kofeni a vafime, dokud

* 200 as|
s maso neni mékké.

* 200 gmouk
9 ¥ Poté procedime, vyvar zahustime jiskou

- e ey -
250 ml smetany a provafime. Pfidame smetanu a provaienou

* 400 g Zampiond omacku nalijeme na maso.
= 1 fapik celeru Postup pfipravy jisky: V kastrilku smichame
= divoké kofeni maslo a mouku a vytvefime jisku, par minut

opékame, abychom se zbavili chuti syrové mouky.

5 Doporucujeme podavat s jasminovou ryZi.

pendtem, o

Uepfoud panenka se hodi ke viem slapnosinim prileZitostem.
U kombinaci se Spendtem, olivami a citronovou kiirou je neodalatelna.

Ingredience: Postup:

{na 4 porce) Panenku osolime a opepfime, opeceme na oleji,
A 1ad dokud nema zlatavou kirku, miiZzeme pfidat
¢ 4x150 g veprové panenky bylinku jako €erstvy tymian nebo rozmaryn.

* 1balenimladeho Spenatu SniZzime teplotu a maso dopeéeme v panvi,

* 1strouzek Cesneku dokud neni pevné, ale pruzné na dotek, tak

* 1 ¢alotka zustane uvnitf raZové. Nechame odpoéinout.

* 1 hrst éernych oliv Ma stejné panvi na masle opeceme nakrajeny

% 1citeon £esnek a Salotku, pfidéame 2penat a promichame,

2 o 5 s pridame olivy, aby se prohfaly, a vypneme ohen.
* siil, pepf a olivovy olej i ; ]
Na zavér nastrouhame citronovou kiru, osolime

aopepfime dle chuti.

Pt Q (_ Vice inspirativnich recepti najdete na tescorecepty.cz ]
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Ingredience:
(na 1dort)

= 100 g cokolady
na vareni nebo hofké
= 50 g masla

* 120 g vlasskych ofechd
* 700 g kvalitni

merufkove zavareniny
* 120 g cukru moucky

* 1 ksvejce

® 50 g cukru krupice

= 200 grozpusténeho
tuku na peceni

= | Spetka soli

* 20 gdroZdi

* 350 g hladké mouky

= 100 ml mleka

Ingredience:
{na 2 zdviny)

= 400 g hladké mouky

* 160 g masla

* 40 g mouckového cukru
= 10 g Cerstveho droZdi

* 1 dl studeného mléka

* 1 Zloutek

* 1 Spetka soli

« 150 g mletého maku

* 150 g mletych ofechd
* 1 dl vody

= 80 g medu

* 40 g cukru krystal

* 1 |Zi€ka citronoveé kiry
* 1|Zicka mlete skofice
s 1 bilek

s 1/2 jablka

= 1 vejce
= 1 Zloutek

Tento vynikaficl zakusek
vykouzli atmpsféru
Udnoe po prynim kousnuti

Postup:

Z droZdi, IZicky cukru; |Zice mouky a trosky mléka
vymichame kvasek, ktery nechame vzejit.

Ze zbylé mouky a cukru, soli, kvasku, vejce, tuku
a mléka vypracujeme tésto. lhned z néj vyvalime
tfi platy o velikosti asi 25 x 35 cm.

Jeden z platl pfeneseme na plech s peticim
papirem. Potfeme ho polovinou merufkové
zavareniny a posypeme polovinou nastrouhanych

ofechil a cukru.

Mavrch polozime druhy plat a postup opakujeme.
VEe poté zakryjeme dilem tésta.

Rez Gerbeaud propichame vidlickou a peceme
v piedehfaté troubé pfi 180 °C cca 45 minut.

Vychladly mouénik polijeme ¢okoladovou
polevou.

Uyzkousdejte tradiéni
madarsky recept
na makovy a ofechovy zdvin.

Postup:

Na tésto smichame mouku se Spetkou soli,

mouckovym cukrem, zloutkem a maslem. Do
studeneho mléka rozdrobime drozdi a pridame
do tésta. Nechame kynout. Odpoginuté tésto
rozdélime na dva dily a/do obou pripravime napln.

Do misky s makem dame polovinu

nastrouhaného jablka, pal 1zicky citronoveé kiry
a pul IZicky skofice. TotéZ do misky s ofechy, jen
vynechame jablko.

V kastrilku zavafime sirup: 1 dlvody, 80 g

medu a 40 g cukru. Horky ho nalejeme do obou
naplni, dobfe promichame a nechame vychladnout.
Uzlehame bilek do pevného snéhu a pridame
polovinu do kaZdeé z napini.

Téstorozvalime dotenkého Ctverce a Zloutkem

s vejcem potfeme vrchni€asti oba boky platu.
MNatésto naneseme napli a prehneme boky. Tésto
zatocime do volngjsirolady, aby nepraskla. Roladu
dame na plech s pecicim papirem, propichame
vidlickou a potfeme vajickem, nechame zaschnout.

Pe¢eme na 200 stupfid asi 30 minut. Pfed

krajenim nechame zavin vychladnout.

Q (_ Vice inspirativnich recepti najdete na tescorecepty.cz ] b




Go Cook

Sada nerez nadobi
11 dits

Platiod 2. 12, 2015.

Termisil Miska
2acm
Platiod 1.12. do 31.12. 2015.

Tescoma Sada nerez
nadobi Triumph

11 dils

Plati od 2. 12. 2015.

W reRmisiy
v TRT RT COBCIAS

Termisil Zapékaci
sklen&nd misa

5,81

Plati od 1.12. do 31.12. 2015.

- Demdcnost

¥,
N
i £ __,-"“'l " }
i B
e, ar f

Tefal Sada panvi
Choice

Tks, 20cm, 24cma28em
Plati od 1. 12. do 31. 12. 2015.

Krosno Krista Sada
skleniéek Hiball
Gks

(1ks=33,17)




Carolans Absinth dabel
179%,0,71 70%,0,51
{11=357,:)

{11= 479,80

Ron Zacapa CENT.

23 afios Diplomatico RES.
40%,0,71 e 405, 0.71
(11=164143) {11=1357,-)

Dos Maderas

8

5+5 PX My Metaxa 12
40 %, 0,71 - 40 %, 0,71
{11=1427,14) (11=82714)

Dodawateld: REMY COINTREAL CZECH REPUBLIC, GRANETTE & STARDREZMA Distilleries a.s.; ULTRA PREMIUM BRANDE; Global Spirits

Ul edend
. Za plipadné
VrEovicia 1527680, Praha 10.

www. ltESCO CZ info@cz. tesco-uurope com

Prl,lm.:m tyto
rH\':erarku Eerpa
Pesmd provoznl !M-I]n. Ui

Slivovice
459,051
(11= 539,80}

Courvoisier
VSOP

40 %, 0,71
(11=1427.14)

Russian Standart
Orig.

40%,0,71

{11=412,86)

&FO.

4 na kaddd provozovnd, nemusi byt totofnd s proveznd dobou ferpacich stanic.




