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dovolenych a prazdnin skonéil a mné

jevelkym potéseninilias pozvat

. do tajdi tohotouilechtiiého napoje

h a predstavit Vam nas vinny festival.

. Pripravili jsme pro Vas Sirokou nabid-
" kukvalitnich tuzemskych vin i vin ze

sech koutd svéta. Predstavime Vam

inékolik novinek ze zahranici.

Doufam, Ze si ta sva vina u nas

= najdete. Na zdravi!

.

Moravska a ceska cervena vina nabi-
zeji elegantnibohatstvi barev, chutf
avlni, jaké jinde nenajdete. Jsou
charakteristicka a rozpoznatelna,
stejné jako je jedineéna nase krajina
posetd vinohrady. Specifické pidni
aklimatické podminky zde umozZriuji
vyrabét nezameénitelna éervendvina,
ze kterych kaZdy roénik a osobita
péce vinafe délajimalé unikaty.

Dobré €ervené vino potfebuje zrat...
..asnimzrajeiten, kdojej pije. Jen
maloktera ¢ervena vina bez chledu

na zemi pvodu jsou hned na prvni
ochutnanilibivé a podmaniva, nemi-
vaji v sobé tu mladistvou rozvernost
asvéZest, nechladiv teplych dnech ani
nemaji ambici rozzafit zahradni party,
kde by slouZilajako pouhy doplnék.

Ochutnejme je nejprve jako mlada
Svatomartinskd. Pobavme se vjejich
spole€nosti, abychom nasali jejich
vyraz a poznali pfisliby, které se vnich
skryvaji. Pak je ale nechme odpocivat
avidealnim pfipadé se k nim vratme
az nékolik let po sklizni. Maji znaény
potencial zrania za kaZdy rok cekani,
kdy jsme odolali zaviené lahvi, nas

Zeni zakaznici, milovnici vipd. Cas

Eva Svobodova,
sommeliérka a ndkupdi vina CR

odmeéni o néco pInéjsi a hebel
sametovou chuti a harmonickym
bohatym aromatem.

A pro€ vybirat moravska Cervena?
Cervend vina majiu nas dlouhodobou
tradici a na jejich Slechtitelstvisi nasi
vinafi udélali ve svété veliké jméno.
VZdyt odrlidy, jako je André, Cabernet
Moravia, Neronet, Fratava afada
dal3fch, by bez nagich vinaf(l svét
nikdy nepoznal. Ale nejsou to jen
odrddy vyilecht&né pfimo na Moravé,
které u nas dosahuji vynikajicich
vysledki. Napfiklad Frankovka,
Svatovaviinecké, Modry Portugal,
Zweigeltrebe, Dornfelder

nebo Rulandské modré patii mezi
odridy, kterym klima

Ceské republiky jako severngji
posazeného vinaiského regionu
vyhovuje avysoké kvality dosahuji
vevalnévétsinéroénikd.
Vyvojklimatu a pfibyvaniteplych

KdyZ zavonizverina,
je Gas na nasn? Cervena.

v nedéle .
w2015 Prima

napiiklad Merlot nebo Cabernet
Sauvignon.

Nase €ervenad vina jsouza odménu
V dobré restauraci nebo i domaciku-
chyni moravska a éeska cervena vina
povznesou s laskou a pééi pfipravo-
vané jidlo, stejné tak jako poctivé jidlo
umocni a rozvine vlastnosti kvalitniho
cerveného.

V jejich spolecnosti budou vecery

po pernych dnech prodchnuté
klidem, pohodou a pocitem, Ze je vie
v pofadku. Ozdobfkazdou slavnostni
pfileZitost. A je jen malo darka, které
by lépe ukazovaly, jak si cenime
spoleénych let, kterd jsme s obdaro-
vanym mohli stravit. Zralé moravské
Cervené vino si v sobé pod korkovou
zatkou uchovava vzpominky, které
miZeme spoleéné znovu otevfit.
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viha z Moravy

vina z Cech

Nase vina maji zvuk

Symbol sklenicky v nérodnich barvach na vriku hrdla
lahve je pro vas stoprocentni garanci pivadu vina
i hroznd. Oboji je z nasi zemé - z Moravy a z Gech.

WWw.vinazmoravy.cz
www.vinazcech.cz
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Pf wyrob& pouZivdmé jen ty nejkvalitn&S hrozny a wysoky podil ruénl  vinaz Moravy
prace, ktery zajidtuje Zetrny individudini pfistup. Vinice jsou ve vinignich tratich, vinaz
~ kde roste réva gd nepamé&ti. Réva, jeji vyZiva a péstitelské postupy jsou nadimi
- odborniky pedlivé sledovany. Vina vyrdbime na stejnych mistech, na kterych je
pfed étyfmi staletimi vyrab&li habani, zakladatelé natich sklept. Diky tomu vzni-
kaji pod znadkou Habénské sklepy vina se skuteénym charakterem — vina s dusl
i ~ pro opravdové znalce, ktefl dokdZou ocenit kvalitu, individualitu a jedine€nost.

banské sklepy Zweigeltrebe rosé

e a5 0 jiskrng, syt&jEl staroriZové barvy s p&knou viskozitou. Aroma je stiedné
Lintenzivni, pfipomina tfein& a jahody, v pozadl jemny nadech malinového kom-
~potu. Chuf je tentl, aviak Stavnatd, ovocits s del3i dochuti.

|

Frankovka

Ing. Josef Svoboda, Feditel vina¥stvi

Zweigeltrebe rosé Habanské sklepy
Habanské sklepy 0,751
0,751 =980

- (11=93,20) suché, R, oblast Morava,

hodi se k peenému nebo
grilovanému vepfovému a hovézimu
masu, vynikajicli ke zvéfing,
doporuéujeme podavat

piiteploté 14-16°C

suché, CR, oblast Morava, hodi se
k zeleninovym salatdm nebo ke
grilovanému bilému masu, papf.
grilované zelening, doporufujeme
podavat pfi teploté 8-10 °C

Veltlinské zelené

Habanské sklepy
0,751
(11=106,53)

suché, CR, oblast Morava hodi

se k dribeimu masu, vyteéné je
ke smatené rybé a neutrdinim
omatkam, doporudujeme podavat
pfiteploté 9-11°C

Modry Portugal
Hab&nské sklepy

0,751
(11=113,20)

suché, CR, oblast Morava,

hodise k tmavym kofenitym mastim,
2vEfing popk. kutlechtitym plisfiowym
syrlim, doporuéujeme podavat
piiteploté 14=16 °C

Rulandské modré

Habéanské sklepy > p Rula’ndskle Seds
25 Habénské sklepy Habanské sklepy
(11=119,87) pozdnisbér, 0,751 pozdnisbér, 0,751
(11=226,53) (11=226,53)

Veltlinské zelené

suché, CR, oblast Morava,

vyborné se hodi k jemnym dpravam
zvisfiny a k petenym tmavym masdm,
Jevynikajicl k mEklym uslechtilym
syrlim, doporufujeme

podévat pfi teploté 12-14°C

suché, €R, oblast Marava,

hodi se ke studenym pedirmiim,
lehkyrn zeleninowym saldtim,
smaZenym rybam, doponulujeme
padavat pfi teploté 9-112C

suché, CR, oblast Morava,
hodl se ke sladkovodnim rybam,
driibei & jemnym terinkam,
doporutujeme podavat
pfiteploté 9=11°C

Veltlinské zelené Miiller Thurgau Frankovka
Habanské sklepy Habéanské sklepy Habanské sklepy
0,1871 01871 01871

(11=133,16) (11=133,16) (11=133,16)

suché, fiR, oblast Morava,
hodl se k peéenému nebo
grilovanémuvepfoumu

a hovizimu masu, vynikajici
jeike zvifing, doporutujeme
podévat pfi teploté 14=16 °C

suché,fR, oblast Morava,

haodi sek jedneduchym dpravam
drilbeZe, k rybam, zeleninovjm
salatdm a k m&kkym syriim,
doporuéujeme podavat

pfi teploté 9=11°C

wché,CvR‘ oblast Morava,
hodi se k driibeZimu masu,
viitetné je ke smadend rybd
aneutralnim omackam,
doporutujeme podavat
piiteploté 9=11°C

Ceny na této strané
platiod9.9.d022.9.2015. 3

Dodavatelé: Bohemia Sekt, s.ro.
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Vino zlatavé barvy a delikétnfvﬁ%mfnajkf lipovy kvét s medovymi podtény. Chut vina je pinad .
‘& harmonicka. Zakladem Bz:rické Lipky jsou peélivé vybrand vina odriidy Ryzlink rynsky z nékolika

‘nejpithodn&jsich viniénighgpoloh okoll Bzence. Diky nim ziskava Lipka neopakovatelnou harmonii.
Doporudens te%pﬁdav f:9-11°C. ’ﬂ

ng. Ale-ndr Flodr, feditel vina¥stvi Chateau Bzenec \J! l(? PM
vy
y N

2§§rtn::lljta Bl;gk:c Rosé Modry Portugal
0,751 Chateau Bzenec Chateau Bzenec
(=997 0,751 0751

{11=90,62y (11=11320)

polosuché, €R, oblast Morava,
hodi se k pokrmiim z tugnijZich
ryb, popf. k driibeZimumasu

se smetanovymi omatkami,
doporufujeme podivat
pfiteplotég-11°C

suché,(fﬁ. oblast Morava,

hodisek tmavjm kotenitymmasfim, .
2vfing, vybomi se hodii k ulechtilym e ]
plishovym syriim, doporuéujeme

podévat pfiteploté 12-14 °C

suché, CR, oblast Morava,

hodi se k zeleninowym salatfim nebo
ke grilovanému bilému masu, popt.
grilované zelening, doporutujeme
podévat pii teploté 8=10 °C

Terroir Hibernal
Chateau Bzenec

vybérzhroznd, 0,75 |
(11=266,53)

Chardonnay
Chateau Bzenec

0,751
(11=119,87) ~
suché, (R, oblast Morava, slovicka,
eleganiniving sadového ovoce
amedu, avnata ovocita chuf,

suché, CR, oblast Morava,
hodi se k driibeZimu masu

vriizngch dpravach hodf se k rybim pokrmiim,
a ke smetanovym omatkam, kufecimu ragu, jemnym smetanovym
doporutujeme podavat omatkdm, doporudujeme

pfi teploté 9-11°C

poddvat pfiteploté 9-11°C

(S
vinaz Moravy

Veltlinské zelené vina z Cech

Vino svétle zelenoZluté barvy s vini pfipominajicl zelené jablke nebo zeleny pepf. —

Tento vjem pfechdzi i do chuti, kterd je velmi sv&%i a na konci vystupuje
hofkomandlova dochut typicka pro tuto odridu.

Marek Sinagl,
enolog

Modry Portugal

Trisklepy
0,751
(11=11987)

suché, (R, ablast Morava,
hodlse ke zrajicim syrlim,
driibeimu masu i téstovinam,
|ze pfedkladati samaostatné,
doporutujeme podavat
pfiteploté 14-18°C

Ll
T —

Rulandské modré
Veltlinské zelené rosé
Trisklepy | Trisklepy
0,751 ' ‘ 0,751

«ﬁl— (11=113,20) | \ (11=119,87)

suché, CR, ablast Morava, hodi se

l n.r m F_FT ke studenym misam, kufecimu masu
— apolotvrdym syrim, doporuéujeme
podévat pifi teploté 10=12 *C

suché, (R, ablast Morava,
hodse ke grilovanym masdm
ajemnym syrim, doporutujeme
podévat pfi teploté 10=12 °C

f
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Ceny na této dvoustrané
platiod 9.9.do 22.9. 2015.

4  Dodevatelé:Bohemia Sekt,s ro; Buda-Mont, spol s ro.



Miiller Thurgau a
Swétle zlatavd barva se zelenoZlutym odstinem, jemné muskdtové aroma

~ s ovocnymi tény, chutf je sv&3( s niZ&im obsahem kyselinek, jemn& kofenits,
~ ' harmonicka.

Iw'!;a'- FrantiSek Drahonsky, Feditel vinaFstvi Q 2 E -’/f’e‘ b Jré_

Miiller Thurgau Rosé
3,’7';0 M Vino Mikulov
(11=79,87) 0,751

(1I1=79,87)

suché, €R, oblast Morava,
hodise k jednoduchym Gpravam
driibeze, k rybam, zeleninowim

suché, CR, ablast Morava, hodise
k zeleninowjm salatim nebo ke

salatdim a k mékkym syrim, grilovanému blému masu, popt.
doporufujerne podavat grilované zelening, doporudujeme
pliteploté 9=11°C podévat pii teploté 8=10°C

Cabernet
Rulandské bilé Sauvignon
ss Vino Mikulov Vino Mikulov
0,751 0,751
F (11=79,87) (11=7987)
suché, SR, hedise ke studenym suché, Italie,
masitym predkrmiim, duenym hodise ke steak(im abiftekiim,
nebo vafenym rybam, doporutujeme doporutujeme padavat

Tl podavat pfi teploté 9-119C piiteploté 12-14 °C
AR TG A
g :
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HNeoklas

Tramin vinaz Moravy
Vino md zlatoZlutou barvu. Exotickd winé pfipomind kvéty mandarinky vinaz Cech
a pomerande. Chut je sv&il s pifjemnou kyselinkou bez zbytkového cukru
s dochutl exotického ovoce a ligi.

-
i
4

Ing. Svatopluk Kaldbek, sklepmistr [
i L :
HQ,LE-G'—"II:_

-

Tramin Neoklas Frankovka
0.751 Neoklas
(11=113,20) 0,75|

sur.he.C"R, oblast Morava, (11=11987

podoblast slovacka,
hod se ke kofeniénym pokrniim
asijské kuchyng, sladkym Opravam
kufeciho & syrim s medrou plisni,
doporutujeme podavat
pfiteploté 10-12°C

suché, (R, ablast Morava,

podoblast slovacka,

hodf se ke zrajicim syriim, k dribeZimu
masu i téstovindm, doporutujeme
podévat pfiteploté 14-16 °C

Modry Portugal Rulandské Sedé
Neoklas Neoklas

0,751 pozdnisbér, 0,751
(11=11987) (11=173,.200

polosladkeé, CR,eblasl Morava,
podoblast slovicka,

hodise k syrim s bilou plisni nebo
rybim specialitdm, doporutujeme
podévat pii teploté 9=12 *C

suché,ﬁR. oblast Morava,

podoblast slovécka,

hodi se ke zrajicim syrlim, k driibe2imu
masu i téstovinam, doporud ujerme
podavat pfi teploté 14=16 °C

Dodavatelé: Bohemia Sekt, s r.o.; Buda-Mont, spol. s ro. 5



‘rankovka
Vino je tmavé rubinové barvy. Vi

T

T~ =
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Frankovka

Sovin

0,751

(11=106,53)

suché, CR, oblast Morava,
podoblast slovacka,

hodi se k pedenym mastim,
ke zvifing, kachnéihuse,
ke qulasi, doporufujeme

Neuburské

Tato odriida pochdzi z Rakouska. Winé je neutrdini s lehounkym koufowym
nadechem, chut plna, harmonicka, mfrné kofen&na, se své2i kyselinkou.
Dobfe dopliiuje vydatna (ale ne piilis koFenénd) jidla i mékké bilé syry.

Podéavéame pfi teplot& 8-11°C.

Vlastimil Benedik, technolog Vinnych sklepil Velké Bilovice

§  Dodovatelé:Buda-Mont spol s o Vinné sklepy Velké Blovice, sro.

ﬂ::l:\é, kulata pfipomina Zerné lesni plody.

Chut je extraktivni, tepld s hebkym taninovym vjemem, ktery zistavé dlouho na
| patfev ustech.

=
Michal Ha uner‘_ﬂﬁduktovf manaZer, Vinny sklep Sovin

podévat pii teploté 16-16 °C

\
|
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vina z Moravy
vinaz Cech

Rulandské Sedé

.
Sovin

0,751

(11=113,20)

suché,CR. oblast Morava,
podoblast slovacka,

hodi se ke specialitam z driibeZe,
teleciho masa a jemnym pastikam,

doporutujeme podavat pi teploté
11=12°C

Rulandské modré

Sovin

pozdnishér, 0,751

(11=153,20)

suché, €R, oblast Marava,

padoblast slovicka, viniénitrat Borovy
- Ctvrtd, vini€ni obec Nechvalin,

hodi se ke zvEfing nebo padtikdm,
doporuujeme podavat

pfi teploté 16-18°C

—

vinaz Moravy
vina z Cech

s,

Neuburské
Vinné sklepy
Velké Bilovice

0,751
(11=113,20)

suehé, CR, oblast Morava,

podoblast slovécka,

hodi se k masnym teplym i studenym
Jjidldm, doporufujeme podavat

pfi teploté 8-11°C

Modry Portugal
Vinné sklepy
Velké Bilovice
0,751

(11=119,87)

suché, CR, oblast Morava,
podoblastslovacka,

hodi se ke zv&fing, syrim,

doporutujeme podavat
pliteploté 13-16°C

R (0
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Miiller Thurgau

Sovin
0,751
(11=113.20)

suché, CR, oblast Morava,

podoblast slovdcka,

hodf se ke studerym pfedkrmim

< ovocem, salitiim a zeleninowym
ik, drdbe, tvrdym syriim, ovEim
syriim, doporuéujeme podévat pfi
teploté 10-12°C

Sauvignon

Sovin
pozdnisbhér, 0,751
(11=159,87)

suché, CR, oblast Morava,

podoblast slovacka, viniéni tral
Dubovy, vinitni cbec Sardice,
hodl se jako aperitiv k vyraznéjtim
dpravam ryb, kozim syrim a dribefim
specialitdm, doporutujeme podavat
pfiteploté 10-12 °C

Zweigeltrebe rosé
Vinné sklepy

Velké Bilovice
0,751
(11=113,20)

suché, CR, ablast Morava,

hodf se k pfedkrmdim, salatdim, rybdm,
dezertim, doporutujeme

podévat pfiteploté 7-10 °C

Chardonnay
Vinné sklepy
Velké Bilovice
0,751

(11=126,53)

suché, fiR, oblast Morava,
podoblast slovacka,
hodfse k masnym pokrmlim,

doporutujeme podavat
piiteploté 8=11°C

Ceny na této dvoustrané
platiod 9.9.do 22.9. 2015.
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vina z Moravy

Ryzlink rynsky kabinetn|
vinaz

| - St¥ibrnd medaile Prague Wine Trophy 2014
.'. Viingé cerstvychgnerungk a nektarinek s listky zeleného Zaje, v chuti expresivn,
- decentné kofenité, piné s nddechem ananasu a grandtového jablka. Pro svij
typicky odridovy charakter a stdle trvajici svéZest velmi ablibené u opravdu

m Sirokého spektra nadich zakaznikd. Zranf na lahvi mu doslova prospival

~ Miroslav Majer, sommeliér

= Ryzlink rynsky Veltlinské zelené
Davinus Davinus
kabinetni, 0,751 pozdnisbér, 0,751
(11=146,53) (11=173.200

suché, CR, oblast Morava,
podoblast slovacka,

hodise k tatardku z Lerstvého
lososa s trhanym ledovym saldtem,
limetkou a barevnym peptem,
pagety Carbonara s parmskou
Sunkou, vyzkoubejte také k sushi,
doporutujeme podavat pfiteploté
9=11°C

suché, CR, oblast Morava,

podoblast slovacka,

haodise k filatku 2 uzeného pstruha

s kfenovou pénou; pedenému krilikovi
v kofenové zelening s minirajatky
restovanymina masle s Zerstvou
petrZelkou

Rulandské modré

Davinus
pozdnisbér, 0,751
(11=179,87)

suché, CR, oblast Morava,
podaoblast slovacka, hodise
kjatrové pastice s brusinkami
arozmarynem, kulajdé a pedené
kachni s bramborovym knedlikem
alervenym zelim, doporutujeme
podavat pfi teploté 15-17 2C

\
L
Rulandské Zedé vina z Moravy
Horkou novinkou je prvni vine ro¢niku 2014, a to Rulandské Zedé vinazCech
z Mikulovska. Sv&Zi mladé wino s vini letnich ifavnatych jablek, pfijemna
kyselinka vyvaZuje zbytkowy cukr, v chuti pIn&jai, kulaté, s jemnou dochut! ofikd.

Doporuéuji ho vyzkouset ke kufeti s nadivkou nebo netradi¢né k ostfejiimu
kufeti kung-pao.

Eques Ludvik Slancar, konzul Evropského Fadu rytiftivina .-~ ;._

Rulandské Sedé

Archivnisklep

pozdnisbér, 0,751
(11=133,20)

pu\osuché.fk. oblast Morava,
podablast mikulovska,

obee Dobré Pole, trat Stareé,
hodise k jemnym pastikam
nebo netradind ke kachn@

na pomerandich, doporutujeme
podévat pfiteploté 10-12 °C

Sylvanské zelené
Archivnisklep
pozdnisbér, 0,751

—, (11=159,87)

polosuché, CR ,oblast Morava,
[ podaoblast velkopavlovicka,
| obec NEmEitky, tral Vesely,
| doporuéujeme k chiestu, pHipadn®
zapetenym bramboram,
doporutujeme podavat
pfiteploté 10=12 °C

Dodavatelé: Davinus, s.r.o.; Vinafstyl Ludwig, s.xo.

Rulandské bilé

Davinus
pozdnisbér, 0,751
(11=17987)

suché,CR, oblast Morava,

podoblast mikulovska,

hodi se ke gnocchi s kufecim masem,
cuketou, mandlemi, hoF&ici

a syrovo-smetanovou oméatkou nebo
ke konfitovanému kachnimu stehnu
na tymidnu a kapustovému zell,
doporutujeme podavat pfi teploté
10-12°C

Tramin €erveny
Davinus

pozdnisbér, 0,751
(11=193,20)

suché, CR, oblast Morava,
podoblast mikulovskd,

hodise ke kufecimu kari s limetkou
abramborovym pyré se Safrdnem,
kontrast se syry s modrou plisni,
créme brulée

André

Archivnisklep
pozdnisbhér, 0,751
(11=159,87)

suché, (R, oblast Marava, podoblast
velkopaviovicka, obec Velké Paviovice,
trat Nadzahrady, doporutujeme

k uzenému masu nebo tuénéitim
wwrdym syrdm, doporutujeme
podavat pfiteploté 16-18 °C

Zweigeltrebe

Archivnisklep
pozdnisbér, 0,751
(11=166,53)

suché, (R, oblast Morava,
podoblast mikulovska,

obec Novosedly, hodi se ke svitkoué
nasmetané afji? z hovéziho neba
zvifing, doporufujeme podévat
piiteploté 16=18 °C




Dornfelder

"

! vinaz Moravy
Stfedn® rand mo3tovd modré odfida. Odriida byla vySlechténa ve ZkuSebnim vinaz Cech

dstavu pro péstovanirévy a avace ve Weinsbergu v Némecku. Hrozen je velky, fid-
ky a stfedné husty se stﬁé dlouhou stopkou. Bobule je stfedné velks aZ velka
B

iroce elipsavi!é‘l:‘c#vam.

va bobule je modroderna, duZnina je bez zbarveni.

Vinoje uy’l_borné kwvality, tmavodervené barvy, jemné aromatické viing a chuti. Pro

h%ji intefizivnl barvu je v N&mecku cen&no i jako moZné surovina pro zvySovan(
it

= an&t{lewenﬁcﬁgh-_‘ ro zrénivsudech barrique.
e : wt

Y
gr. Luk&3 Luk4¥, ngovy feditel

Dornfelder

Templarské sklepy
ejkovice

0751

(11=113,20)

suché, CR, oblast Morava,
hodise k teleci pefeni,
téstovindm ve smetanové omadce,
doporufujeme podivat
priteploté 14-16°C

Tamidd=

-

Andrérosé
Templarské sklepy
Cejkovice

0,751

(11=119,87)

polosladké, €R, oblast Morava,

hadi se k vjrazngm dpravim tuéngch
ryb, syriim s bilou plisni,

ovocnym dezertiim, doporufujeme
podévat pii teploté 14=16 °C

Chardonnay
Templérské sklepy
Cejkovice

pozdnisbér, 0,751

(11=199,87)

suché, CR, oblast Morava,
podaoblast mikulovska,

hodisek ovocngm salatdm,
kuFecim steakdim s broskvi,

doporuéujeme podavat
pFi teploté 10-12 2C

(5.
vinaz Moravy

Sauvignon
Templaiské sklepy
Cejkovice

0,751

(11=11987)

suché, CR, ablast Morava,

hodf se k driibeZim specialitam,
grilovanému pstruhovi
ajemnym syrim,
doporuéujeme padavat
pfitaploté 10=12 °C

Rulandské modré
Templarské sklepy
Cejkovice

pozdnisbér, 0,751
(11=199,87)

suché, CR, oblast Morava,
podoblast velkopaviovicka,
pikantnidpravy hovéziho,
2véfina, aromatické syry,
doporutujeme podavat
pfiteploté 14-16°C

vina z Cech

André moravské odriida v kombinaci s vynikajicimi pldnimi a klimatickymi
podminkami obce Kobyll a 380 dni zrani v dubovém sudu. Viechny tyto aspekty
nampomaehly pro Vasvyrobitvino tmavé tiedfiové barvy. Viné pfipomina kvetouc!
ovoené sady s lehkym dotekem vanilky. Chuti dominuje vyzralé dlavnaté peckové
ovoce, zavér je sametové Zokoladovy. Toto vino by nemélo chybét na Zadné
slavnostni tabuli jako doprovod €erveného masa nebo u grilovan( s pFateli.

Marcel LanZhotsky, technolog vinaFstviVino z Kobyli [ ’ .
s,
4
André Gallery Miiller Thurgau Veltlinské zelené
Patria Kobyli Gallery Gallery
01.I?_51|2 . Patria Kobyli Patria Kobyli
fi=12653) i, 0,751 — 0,751
suché, CR, ablast Morava, (11=133,20) (11=146,53)

hodi se ke skopovému
rnasu a 2vBfind, pikantnim
uzenindm a plisfiovym
syrlim, doporuéujeme
podavat pfiteploté
15-16°C

suché, (R, Marava,

hodise k masovym pokrmlm,
dribeive slofitéjEich ipravich
auzenym rybam, deporutujeme
podévat pfiteploté 11-12 °C

suché, CR, oblast Morava,

hodi sek lehce upravenym svétlym
masdm Ei osviujicim zeleninovym
salardm, doporutujeme podavat
pii teplot® 11-12 °C

| i By Modry Portugal Sylvénské zelené
Gallery - Gallery
Patria Kobyli Patria Kobyli
0,751 — 0751
(11=153.20) (11=153,20)

suché, £R, oblast Morava,

hadise k pokrmdim 2 ryb, mofskym
plodiim & dribei, doporutujeme
podévat pfi teploté 11=12 *C

polosuché, ER. oblast Morava,

hodf se k driibeZimu masu, jemnym
biftekdim a syrim, doporutujeme
podavat pfi teploté 15-16 9C

Ceny na této dvoustrané
platiod9.9.do 22.9. 2015.

8 Dodavatelé: Templafské sklepy Cejkovice, vinatské druZstvo; Patria Kobyli, a.s.



. r ; vina z Moravy
" Vino tmavé granatové barvy s pfilemnym obsahem tfislovin, s chutivisnf a ostru- vinaz
| Zin. Doporutujegne k tmavym masdm a tvrdym syrim.,

Ing. Jan Hrachovsky, ., ~ 01
hlavnitechnolog .%E\ P (/
) N

e

(S

Rulandské bilé

Zweigeltrebe Vinné Vinné sklepy e
sklepy Lechovice Lechovice

0,751 pozdnisbér, 0,751

(11=133,20) (11=166,53)

suché, CR, vinafska oblast Morava,
podoblast znojemska, hodise

k trawému masu, tvrdym syriim,
doporuéujeme podavat pii teploté
12-16°C

polosladks, (fR,vmafské oblast
Marava, pedoblast znojemska, hod!
<o k pefend driibedi, mékkym syriim,
doporutujeme padavat pfi teplotd
8-10°C

Cabernet Moravia Palava
Vinné sklepy Vinné sklepy
Lechovice Lechovice
pozdnisbér, 0,751 vybérzhroznd, 0,751
(11=186,53) (11=253,20)

polosladke, CR, vinafska oblast
Marava, podoblast znojemska, hod!
se k dezentdm, sladkym tpravam jidel,
doporutujeme padavat pii teploté
8-10°C

suché, CR, vinafska oblast Morava,
padaoblast znojemska, hodf se

k tmavému masu, polotvrdym syrim,
doporuéujeme podavat pfi teploté
12-16°C

Dinium Vellé Pavlovice

Ryzlink vlaZsky vinaz Moravy
Vino pifjemné zelenoZluté barvy s jemnou vini, typickou jiskrou chutl a sv8l vinaz Cech
kyselinkou. Doporucujeme podévat k pokrmim z lehkého bilého masa,
funce nebe kachnl pedeni. Podavejte pfiteploté 8-11°C,

Martin Dubina, - ...L-,_
enolog

]
‘ Ryzlink vlagsky Mugkat moravsky Rulandské modré
Vinium Selection 4 Vinium Selection Vinium Exclusive
0,751 0,751 pozdnisbér, 0,751
{11=106,53) i (11=119.87) (11=146,53)

suché, (R, ablast Morava, hodise

k pefenym masim, pernaté zvef
ak jemnym typlim uslechtilych sy,
doporutujeme podavat pfi teploté
13-16°C

suché, ER, oblast Morava, hod{
se k pakrmim zlehkého bilého
rmasa, Sunce nebo kachn! peden,
doporuéujeme podavat pfi
teploté 8-11°C

suché, €R, oblast Morava, hodi se

kmouénikiim a mirné sladkym

dezertiim nebo k jemnym pastikam,

doporutujeme podavat pfi teploté
e

i Rulandské bilé Feiinkisiita
el P inc Vinium Exclusive 2o lusi
EJ““ TLradl ' pozdnisbér, 0,751 V"“!'Im Exclusive
VK (11=146,53) pozdnisbér, 0,751
v . i 4 (11=146,53)
711 ] By polosuché, CR, oblast Morava,

hodi sek petenému kufeti, syrim, suché, CR, oblast Morava, hodi
| restovanym jatrdm, guldSdm
a omatkam, je vhodné takeé k divoZing,
§ “ Klobésam nebo mirné pikantnim
p!. ] pokrmim, doporutujeme podévat
ik pii teploté 8-12 °C

se k pizze, téstovindm, vyrazné
kofenénym tmavym masim

ak tradiénim smaZengm jiditm,
doporutujeme padavat pii teploté

1 EL I 13-16°C

Dodavatelé: Vinné sklepy Lechovice, spol. s no.; Ceské vinatské zavody, a.s. 9



nim morays®ych odridam, které se p&stuji na Moravé
vky let a kterym vyborn& vyhoyd]i zdejsi podminky. Vino ma temné rubinovou |
rvu a jejf viing Vas pl‘e% ‘iadhernymi ovocnymi tény, pfipominajicimi zralé

‘ i8ne a ostruiny s jemn; adechem skofice. V pfljlemné a piné chuti se snoub(
. tony ostrufin, vidni a hofke dokolady. Vino doporudujeme ke zvéfing, kofenénym
masiim, pal plisfiovym syrim. 'ﬂ

-~ David Sgastny, Feditel vinaFstvi

Seznamte se Q ) &
B CHATEAU VALTICE
s letosnim vitézem & Chateau Valtice -
Vinafstvi roku 2014! J Vinné sklepy Valtice, a.s. [

Az ARD [ teesmsmen

]
Frankovka S S—
Chéateau Valtice Vetovavrme‘c e
s 5 Chateau Valtice
:’_—‘4" HAE  f\caesm) 0,751
5z (11=93,20)

suché, CR, oblast Morava,

hodi se ke steakfim, uzenindm

ak syriim s modrou plisni, doporuéena
teplota poddvanije 13-17 °C

suché, CR, oblast Morava,
hodlse ke kofenité Gpravé mas,

k huse a kachné a k wyrazngm syriim,
doporudena teplota podévani je
13-17°C

Veltlinské zelené
Chateau Valtice
0,751

(11=99,87)

suché, Madarsko,

hodf se ke studenym misam,

hovézimu masu a omatkam,
podavejte phi teploté 8-12 *C

il oy

Neuburské 3 |

Chateau Valtice B e Tramin Cerveny
i 0751 j— aNignon - Chateau Valtice

(11=106,53) Chateau Valtice / 0751

suché, CR, oblast Morava, 0,751 (11=126,53)

hodi se k vafenym mastm, pfirodni (11=126,53)

Upravé howiziho masa, k zeleninovym polosuché, Madarsko,

s polévkam a mékkym syrim, o —— suché, Slovinsko, hodise k rybam hodise k peéenému kufecimu masu,

i

doperuena teplota podavani je adriibei s vyrazndjfi dpravou,
8-12°C

‘!: podavejte pfi teplots 8-12 °C

syrlim s modrou plisnii ke kozim
syrlim, podavejte pfi teploté 8-12 °C

Fii

‘;'? bbb

'

__'Iif

Miiller Thurgau Frankovka Sylvanské zelené
- Chateau Valtice Chateau Valtice - Chateau Valtice
pozdnisbér, 0,751 pozdnisbér, 0,751 pozdnisbér, 0,751
(1=17987) (11=19987) (11=239,87)
| E_ suché, CR, oblast Marava, suché, CR, ablast Morava, | suché, CR, oblast Morava,
i hodi se k driibeZimumasu hodi se ke zvifing, steakim a trdym e hodise k dribe#imu masu, grilované

4
=

apolotvrdym syrim, doporuéend

syriim, doporudend teplata podavani
teplota podavanije 812 °C

- zeleniné a tvrdym syriim, doporudena
Je16-18°C 2

teplota podévanije B-12 °C

Fa

i

B

!

4Q  Dedavatelé: Vinné Sklepy Valtice, 2. - Chiteau Valtice Ceny na této dvoustrané

platiod9.9.do 22.9. 2015.



vinaz Mcravy
Réad bych Vam zde pfedstavil vino, které svym charakterem miZeme zafadit do vinaz
skupiny, jeZ je mgzi milovniky vin velmi pepuldrni.
| Prévé skupina mladych, bilych, suchych a lehce aromatickych vin, kde mizZete
najit svéii jarni kyselinku, inspirativnl chut, elegantnl ovecny buket a také
vmnoha pfipadech niZii alkohol predstavuje dnes velmivyhleddvanou kategarii.
Znnan Light Cuvée miZe byt Vaiim dobrym spolegnikem pfi delfim posezen(
s pfateli anebo ho mohu sméle doporutit jako pfilemny doprovod k lehkym
) -_'l' ~letnim jidldm, kterd jsou zaloZend na rybéch, dribefi a zeleniné. Vino je uréeno
) chlé spotfebé, a to maximaln& do dvou let. _

!
ﬂ[lL \S""“"ﬂ.’

‘Martin Smid, sommeliér L
|

I Cabernet
Light Cuvée Modry Portugal i:‘;:}gr:zzn ':g::
Znovin Znojmo Znovin Znojmo s o
0,751 0,751 (11212653
(11=86,53) (11=11320)

polosuché, CR, oblast Morava,
hodf se k ovocnym salatdm,
doporutujeme podavat
pFiteploté 8-10 °C

suché, CR, oblast Marava,
hodi se ke zvEfing, doporutujeme
podavat pii teploté 16=18 °C

suché, CR, ablast Morava,
hodrsgkléslmmam‘
doporutujeme podavat
]_|_|.r Ll Piiteploté8-10°C

A A -]
HA A

i Rulandské Sedé Tramin Eerveny
Znovin Znojmo Genus Regis
0,751 vybérzhroznd, 0,751
(11=133,200 (11=199,87)

paolosuché, CR,uhIasl Morava,

haodi sek duSenému vepfovému masu,
doporuéujeme podavat

pFi teploté 10-12 2C

polosladkeé, CR oblast Morava,
hodise ke sladkym dezertim,
doporutujeme podavat pii mpm[é
10-12°C

Modry Portugal vinaz Moravy
Pachézi patrné z Rakouska nebo severozdpadniho Chorvatska. U nas byl kdysi vinaz Cech
Modry Portugal nejroziifengjsl modrou odridou nejen pro svou vysokou plod-
nost, ale i proto, e se diky své jemnosti a svéZimu aromatu dobfe pije. Na ven-
kov& byvalo vino MP doprovodem pracovnich svafin i b&#nych dennich jidel.
U nas na Slovacku je doposud velmiroziifenou odridou.

Vina z naich vinic jsou tmavé rubinovéd s ovocnou vini ostruZin, drobného
bobulového ovoce a vidni. Chut tohoto vina je pomérné plna se swéZi kyselinkou,
doplnénd piijemnym tiislem a mandlovou dochuti. Vino je vhodné k tmavym
masidm, studenym masilyrp pokrmm, uzenindm a syrlm.

A

Iva S8antova, enolofka - Y
i P
Modry Portugal
. yl I 9 Merlot Chardonnay
Vino Blate - 3
s Vino Blatel Vino Blatel
g
(11=106,53) 0,751 0,751
(11=11320) i (11=113,20)
suché, CR, oblast Morava, = b 2
hnd[sekLmavym masdim, suché, CR, oblast Morava, suché, CR, oblast Morava,
studenym masitym haodi se ke 2vifing, pikantn&imu hodise k driibeZim mastim, rybam,
pokrmém a plisfiovym syrim, hovzimu masu, wraznjim syrim syrlim a syrovym specialitam,
doperulujeme podavat pfi apokrmdm s rajfaty, doporudujeme doporutujeme podavat pfi teploté
teploté 14-16°C podavat pfi teplot 14-16 °C 12-14°C

Miiller Thuraau Rulandské bilé
» 9 Vino Blatel
Vino Blatel 0751
0,751 (11=119,87)
(11=119,87)
4 i polosuché, ER oblasLMDrava,
- suché, CR, oblast Morava, hodise k uzenjm maséim,
hodise k predkrmiim, driibe¥i rybam, pastikam a twdym syrim,
arybam, doporu€ujeme podavat doporutujeme podavat
pfiteploté 12=14 °C piiteploté 12=14 °C

Dodavatelé: Znovin Znojmao, a.s.; Vino Blatel, as.



—

Ryzlink vlaisky i 1
V zémeckych sklepech v Bzenci@frabime vina, kterd sbiraji koruny prestiZnich vinaz

& soutéi a jsou nositelem nejvyEiich standarddi kvality. Vina z kolekce Herbarium

Moravicum predstavuji ické edriidy z moravskych vinohradd. Napifklad
velmioblibeny Ryzlinkvlais _‘jeneznéméhopﬁvoduav\fechachseobjevilpoprvé
~  vroce 1941, Von y po citrusovych pledech, lu¢nim kviti a u pfezralé suroviny

~ cltime stopy medu a rozinek. K tomuto vinu doporucujeme kufeci a kriiti maso.

: Lottt — B

.Bni‘el: Svoboda, I‘adlital vinafstvi

Ryzlink vlassky
Herbarium

Chardonnay
Herbarium

Moravicum Moravicum
pozdnisbér, 0,75 pozdnisbér, 0,751

(11=133,20) (11=166,53)

suché, CR, oblast Morava, suché, CR, oblast Morava,

hodise k tuénéjEim pokrmdm, hadi se k rybam, mofskym ploddm,
rybam &ivyraznéjiim bilémumasu a téstovinam,
studenym pfedkrmim, doporutujeme podavat

doporufujeme podévat
piiteploté& 11=13 °C

pi teploté 12-14 °C

Veltlinské zelené
Herbarium
Moravicum
pozdnisbér, 0,751

(11=166,53)

suché, CR, Morava,

hodi se kjemnym tpravam driibefe,
ryb a vepfového masa,

doporufujeme podavat
pfiteploté 10-12 °C

(A
vinaz Moravy
Zweigeltrebe je mladd modrad odriida pivodem z Rakouska. Vyilechtil ji ra- vinaz Cech
kousky Zlechtitel Fritz Zweigelt v roce 1922 kifZenim odrid Svatovaviinecké =
Frankovka. Do Statni odridové knihy byla zapséna v roce 1980. Na Mostecko ji
na doperudeni prof. Viléma Krause vysadil vinaf lvan Vafia v roce 1984. Zweigel-
trebe roste na 12 ha vinice sv. Vavfince v Rudolicich u Mestu. Je vhodné do vi-
nafské oblasti Cechy. PFi vy54i cukernatosti mo&tu 24-25 °€NM byvajf pak vina
plnd, bohatd, harmonickd a majivelky potencidl zrani v sudech a v lahvi. Jsousyté
dervendé af Svestkové barvy. Vine je vhodné pro delii zrdni v sudu (3-5 let) a poté
i pro archivaci na lahvi.

E
Wiy P s g
Katefina Kreisinger, enoloZka .¥ i A

Zweigeltrebe Zweigeltrebe rosé
Ceské vinafstvi Ceské vinafstvi
Chramce Chramce

0,751 0,751

(11=79,87) (11=86,53)

suché, vinafska oblast Cechy,
podoblast litom&Ficka, riZové suché

} vino s pHijemnou kyselinkou, hodi

se k lehkym bezmasym jidifim,
zeleninowym a téstovinawym salatlim,
doporuéujeme podavat pii teploté
12=13°C

suché, vinafska ablast Ceehy,
podoblast litom&Ficka, lehké
pHijemné vino s grandtovou
barvou, hodi se k zapedenym
tEstovindm s uzenym masem,
doporufujeme podavat pfi
teploté 14-15 °C

Dodavateld: Zmecké vinafstv Bzenec, s.r.o.; Ceské vinafstvl Chramee, s.r.o.
12 <y 3 0

vina z Moravy

Zweigeltrebe rosé
Herbarium
Moravicum

pozdnisbér, 0,751
(11=166,53)

suché, CR, oblast Morava,
hodi se k lehkym letnim dezertdm
aovocnym salatdm,
doporutujeme podavat
pfiteploté 8-10°C

Veltlinské zelené/
ISylvénské zelené
Ego

pozdnfsbér, 0,751
{11=266,53)

suché, CR, oblast Morava,

hodise k pokrmim z dribele

a téstovindm, doporuéujeme podavat
pfiteplot& 10-12°C

Rulandské 3edé
Ceské vinaistvi
Chramce

0,751
(11=99,87)

suché, vinafska oblast Cechy,
podoblast litom#&ficka, pfijemné
leh&i bilé suché vino s jemnou
kyselinkou avyraznou rulandovou
wiini, hodi se k jemnému kufecimu
masu sezeleninovou oblohou aryE,
doporutujeme podavat pii teplot
12=13°C

Ceny na této dvoustrané
platiod9.9.do 22.9. 2015.



Svatovavfinecké 4

._ * tokolddou a Cergtvymi povidly.
doc. Ing. Milo2 Michlovsky, DrSc.

Rulandské modré
Tesco Vinselekt

Michlovsky
kabinetnivine, 0,751
(11=139,87)

ER:ohlasl Morava, hodi se ksméimu
na dvestkdch se Sahvd]i, syriim s bilou
plisni, doporu€ujeme podavat pii
teploté 16-18°C

12950

Frankovka
Tesco Vinselekt

Michlovsky
kabinetnivine, 0,751
(11=139,87)

EH, oblast Morava, hodi se ke kofenité
Upravi zvéfiny &i hoviziho, pikantnim
krémovym syrlim s povrchovou plisni
(napk Geramont, Coulommiers),
doporutujeme podavat pfiteploté
16-18°C

Dodavatelé: Vinselekt Michlovsky, a.s.

Viiné pfezrélych visni a kakaovych bobi je v chuti doplnéna peckovym ovocem, vinaz Cech

TOLE
vina z Moravy

Svatovavfinecké
Tesco Vinselekt
Michlovsky

0,751
(11=99,87)

iR‘ oblast Morava, hodise
kmarinovanym dandm kotletam

na rodtu, mkkjm syrim s viatskymi
ofechy, doporutujeme podavat pii
teploté 16-18 °C

Chardonnay
Tesco Vinselekt

Michlovsky

0,751

(11=139,87)

R, oblast Morava, hadi se

k dutenému krallkovina viné se
svétlou omatkou, mofskym rybdm,
| twrdym kozim a oudim syriim,

doporuéujeme podavat pii teploté
10-12°C

Cabernet Moravia
Tesco Vinselekt

Michlovsky

0,751

(11=139,87)

ﬁR,ohlast Morava, hodi se ke skopowvé
kotlet® na robtu, syriim s bilou plisni,
doporuéujeme podavat pii teploté
16-18°C

Zweigeltrebe rosé
Tesco Vinselekt
Michlovsky

0,751

(11=139.87)

CR, oblast Morava, hodi se k ovocnym
zeleninovym salatdm, tvrdym owdim
akozim syriim, doporuujeme
podavat pfi teploté 10-122C

Rulandské Sedé
Tesco Vinselekt

Michlovsky
0,751
(11=139,87)

CR, oblast Morava, hodi se k driibeZim
pattikam, dpravam bilého masa

s orientéinim kotenim, lehce zrajicim
syriim, doporutujeme podavat pfi
teploté 10-12 °C

Veltlinské zelené
Tesco Vinselekt
Michlovsky

0,751
(11=139,87)

CR, oblast Morava, hadi se

k dietnim Upravam kufeciho masa
a sladkovodnich ryb, tvrdym syriim
typu Gran Moravia, doporulujeme
podévat pfi teploté 10-12 *C

Ryzlink rynsky
Tesco Vinselekt

Michlovsky
0,751
(11=139,87)

R, oblast Morava, hod) se k sous-vide
Upravam krlitiho nebo teleciho,
wvrdym syrlim typu Gouda &
Leerdammer, doporudujeme podéavat
pfiteploté 10-12°C

Pélava
Tesco Vinselekt

Michlovsky

0,751
(11=199,87)

CR, oblast Morava, hodi se

k padtikam z kachnich a husich jater,
zeajicim oranZovym syrdm, salatlm
z tropického ovoce, doporufujeme
podavat pfiteploté 10-12 °C



P. Chenet Merlot
“ Suché vino vyrobené z odrid ot je dileZitym a velice oblibenym &lenem
odriidové fadé vin této ojedinélé kolekce. Plng, tmavé fialové barvy, bohaté,

Svestkové viiné a vyraz huti s pfljemnym, pro Merlot typickym, drhnutim
na ipiece jaz o se fodl podavat hlavné k francouzskym syrlim typu
Camemberta tm s vnitfni modrou plisni, nejlépe pfi teploté 16 °C.

J. P.Chenet Merlot
0,751
(11=99,87)

suché, Francie,
hodise k syr(im a Zervenému masu,
doporutujeme podavat pfi teploté
16=18 °C

Kagormodern

0,751

(11=106,53)

sladké, Moldavsko, hodise k ovoenym

pohéarim, dezertdm, doporutujeme
podéavat pfiteploté 16-18 °C

JP. CHENET
MERLOT

RS e e

Merlot Santa Cecilia Trapiche Varietal
Malbec

0,751

(11=119,87) ,751
(11=126,53)

suché, Chille, Maipo Valley,
vhodné ke zvéfinovym pastikim,
restované zvBfing, k pikantnim
Upravam skopového masa, hovézim
aweptovym steakdm, doporudujeme
podavat pfi teploté 13-20°C

suché, Argentina, hodi se
k empanadas, peterym mastim,
téstovinam a viem vyraznym
pokrmim a k syrim, doporutujeme
podavat pfi teplotd 15-17 °C

Tesco finest

Nero D " Avola Primitivo di Puglia
0,751 0,751

(11=133,20) (11=133,20)

suché, ltélie, hodi se k #28im (pravam J suché, Italie, oblast Puglia,
vepfového masa, 2v8fing a syrim, LT hodise k tmavému masu, zvEfing,
doporutujeme padavat pli teploté pernaté driibeli, doporuéujeme

16=18°C e podavat pfi teploté 18 °C

44  Dodavatelé:Netto Brands, .o Buda-Mont, spol.s o Felix Solis CZ, a.5, Sollus, o3 Vinicola, 1o
PLB Group LTD,; Tesco Food Sourcing Limited; Premier Wines & Spirits, s.rno.

Vina Albali

Tempranillo
0,751
(11=66,53)

suché, Spanslsko, oblast Valdepefias,
hadi se ke grilovanym mastm, syriim
achufovkam, doporutujeme podévat
pii teplots 15-18 °C

Hardys Stamp
Shiraz Cabernet
0,751

(11=119,87)

suché, Australie, hodise ke
steakdim, zv&fing a tvrdym syrdim,

doporutujeme padavat pii teploté
18-20°C

Tesco finest

Douro
0,751
(11=133,20)

suché, Portugalsko, hodise ke
steaklim, ervenému masu a syrdm,
doporudujeme podavat

piiteploté 16=18 °C

Tesco

Beaujolais
0,751
(11=146,53)

suché, Francie, hodi se k vepfovému,
2vEfing a ke zrajcim syriim,
doporutujeme padavat pi teploté
18=20°C

Ceny na této dvoustrané
platiod9.9.do 22.9. 2015.




Brise de France Chardonnay
Rada vin Brise de France patfl jif dlouhodob# do skupiny nejprodavanéjiich
francouzskych i na naem trhu. Francouziti producenti vybrali pro toto vino ty
nejlepii hrezny edridy Chardonnay z traditnich vinafskych oblasti, Vysledkem

e suché vino lahodné ovoené chuti. Vyznaluje se slamové Futou barveu, vin!

kvétd a plodd eitrusd.

Brise de France

Chardonnay

0,751
(11=126,53)

suché, Francie, vhodné jako aperitiv

arovnéZ se skvéle hodi k bilému

masu, rybdm, salétlim a dezertdm,

dnporutcujempodmatpﬁ teploté
12 o

Tescofinest
Fiano

0,751

(11=133,20)

suché, Itdlie, hod! se k driibeZi,
miokskym ploddm a zeleninowym

salatiim, doporutujeme podévat
pfiteplot# 9-12°C

Trapiche Varietal

Chardonnay
0,751
(11=133,20}

suché, Argentina, skvéle se hodi
lcvafené kukufici, darim mofe, rybdm
atéstovindm sjemnymi omaékami,

| doporutujeme podavat pfiteploté
B=13°C

Dodavatelé: ERNEST & JULIO GALLO; Netto Brands, sr.0.; GIV CZ, s.r.0; Buda-Mont, spol. s ro.; Sallus, s.r.o.; Finet, spol. s ro;

Mold Vin CZ, s.r.0.; Tesco Food Sourcing Limited

Muscat Sollus

0,751

(11=93.20)

polosladké, Moldavsko, hodise

ke sladkym dezert(im a rybam,
doporuéujeme poddvat pfi teploté

12=14°C

Tokaji Furmint

0,751

(11=9320)

Madarsko, hodise k vepfovému
adriibeimu masu, syrdm a dezertdm,

daporutujeme podavat pfi teploté
10-12°C

Migdal
Chardonnay
Fantasy

1

polosladké, Moldavsko, hod(se

ke mofskym ploddim, rybam, syrlm
adezertdim, doporufujemne podavat
pfi teploté 10-12°C

Barefoot
Pinot Grigio
0751

(11=159,87)

suché, Kalifornie, hodi'se
k zeleninovym salatdm, rybam

a kufecimu masu, doporudujeme
podévat pfi teploté 10=12 °C

Bostavan Gold
Chardonnay

polosladksé, Moldavsko, oblast Onesti,
hodise k rybam, pladdim mofe,
mékkym syriim a salatim,
doporutujeme padavat pii teploté
10=12°C

Hardys Stamp
Semillon
Chardonnay
0,751

(11=119,87)

suché, Australie, hodi se k rybam,
mofskym ploddim a zeleninovym
salatiim, doporufujeme poddvat
pfiteploté 9-11°C

Barefoot
White Zinfandel

0,751
(11=133.20)

suché, Kalifornie, hodise k dezertim
aovocnym salatdm, doporufujeme
podévat pfi teploté 8-10 *C

Tesco

Sancerre

0,751
(11=29320)

suché, Francie, hodi se k tstiicim,
mofskym plodim, muslim,

| doporutujeme podéavat pfi teploté
8=10°C



Sutnivd, Perlimi
a fortifikovand vina
emia Sekt La Fl;rur — ’

Jedine¢né intenzivnl a bohaté #na;;:ﬁpnmfnajfci rozkvetlé riZe a mulkdty
v pozad s tény exotického ovace. Stavnat4, plna chut s pijemnym perlenim na
8

ku a del¥im ovocné:

abohatym perljrpﬂa

ef g’d:, vedouci vyroby Sumivych vin

ochutnani.
i

Bohemia Sekt

LaFleur

0,751
b (11=186,53)
demisec, sekt vyrobenyy CR,
hodise kovocnym salatfim,
ovocnym dezertlm, indickd
kuchyni nebo k syridm
5 udlechtilou modrou plisni,

doporulujeme podéavat
pfiteploté3-6°C

™ '-T
% 4 "’A."“f ')
] A =}
"‘I N - i'F
=% == T i i

Mionetto Prosecco

brut
0,751
(11=213,20)

‘enitym zavérem. Zlatave Zluté barva s elegantnim

Bohemia Sekt brut

03751
(11=106,53)

brut, sektvyrobeny v CR, svissi

a harmonické chufwynikne pfi
podavani s lehkymi pfedkrmy

2 ryb, vynikajicl je jako aperitiv,
doporutujeme podévat pii teploté
4-6°C

Bohemia Sekt

nealkoholicky

0,751
(11=173,20)

nealkoholicky Bohemia Sekt je idedini
pro milovniky relaxace a viechny ty,
ktefi se sice chtéji zfici alkoholu, ale

v 2adném pFipadé ne draZdivého
opojeni, doporutujeme podavat pfi
teploté 3-5 °C

Igristoe Sekt

demisec
0,751
(11=14653)

Bohemia Sekt
-demisec

-rosé demisec

0,751

(11=173,20)

sektvyrabenyy CR;

demi sec —hodise k moufnkiim,
idedlni spolegnik k ferstvému
vyzralému ovoci, doporutujeme
podévat pfi teplots 4-6 °C;

rosé demi sec - vhodné pfedeviim
k moutnikdm a jinym sladkostem,

wvelmidobfe se hod! k virobé riznych

michanych napojd, napt. bowll,
doporutujeme padavat pi teploté
4-6°C

Bohemia

Sekt Prestige
Chardonnay brut
(I‘17=52I66,53]

brut, sekt vyrobeny v fF!, hodise
k jemnym dpravam ryb &ivepfové

panence, doporutujere podavat pFi

teploté 5=7°C

Moét & Chandon
Brut Imperial
0,751

(11=1199,87)

suché, Francie, hodi se k sushi,
korgEdm, rybdm viehké omatce,

poduendmu & pedenému bilému
masu, bilému masu vjemné omadce,
ovocnému saldtu, doporulujeme
podavat pfi teploté 8-10°C

polosuché, Némecko, hodi se

k ovecnyim salatdim ajahodowym
zdkuskdm, doporutujeme podivat pfi
teploté 5-7 °C

brut, Itdlie, hodi se jako aperitiv,

ke studenym kanapkam & k pokrmiim
z driibeZe aryb, doporutujeme
podavat pfi teploté 5-7 °C

Royal Oporto

-Ruby

-Tawny

0,751

(11=373,20)
Tesco

Ruby - sladké, Portugalsko, Douro,
Lambrusco hodise k Eokolidé nebo dezerttm
_ ztmavého avore, doporutujeme

podévat pfi teploté 1518 °C;
-rosato Tawny - sladké, Portugalsko, Douro,
-bianco hodise k ofechowvym dezertim,

keémaovym dezertdm & créme brulée,
0,751 doporutujeme podavat pfiteplots 16 °C
(11=65,20)

Lupapuse?

Ceny na této dvoustrané
platiod 9.9.do 22.9. 2015.

46  Dedauatelé: Miset Hennessy Cacch Republic, 0. Bohemia Sekt,so; Templafské skiepy Lejkouice,
vinafské druZstve; Global Spirits, s.r.o.; FRATELLI MARTINI SECONDO LUIGI



Brie de France
pultovy prodej, 100 g

- g :
i a‘(._ = %
Bleu d’Auvergne 3530 ) ool
pultovy prodej, 100 27 Blatacké zlato ’7
- Danish Karavel pultovy prodej, 100 g 24,90 (33:59) ,90 pultovy prodej, 100 g ,90

Lovecky syr Jihoéeska Niva 50%
pultovy prody:aj, %Og 26.90 pultovy prodej, 100 g ’4,90

Romadur
2 druhy, 1009

-
.
E 1 ¥
Mediterranea bochnik 30 | 20
pultovy prodej, 100 g 34 Krolewski ’ 8
- Mimolette koule pultovy prodej, 100 g 24,90 (34:30') ,90 vice druhd, pultovy prodej, 100 g ,w

Dodavatelé: TPK, spol. s.r.0., MADETA 2.5, Miékima T&ni(e, RMD, Prochazka, a.s.j Milkpol spol. s r.o.; VAT 33 s,T l L 17
[

' i



na vybrané syry
Liptov

Parenicajuzena
1059 !
(100g=30,38)

Président

Petits Chévre Doux

2 druhy, 2009

(100g=32,45) £550  président Camembert 3,50
\ nabidee také Président Petits Chévres Doux, 64 250g 63

vice druh, 100 g se slevou 20 %. ,90 (100g=2556) ,90

J Gruyére de Savoie Savoie C
Leerdammer - platk 200
vice druhii, 100 g P 24,90 (mngg =54,95) ’ 0 9,90

Bayerntaler %% Fetavnalevu

3990
(100 9=19,95) ,90 (100g=39,93)

Arla Cream Cheese 1cek 2590
vice druhil, 150 g 2druhy,50g ’7
(100g=19,93) (100g=35,80) ,90

i Dodavatelé: BOKADA s ro., LaTlis €2, 510, Zott sro., Accoim Crech, a.s., IMCO, sro; BEIESYry Ceskn 2.5 TPK, spol. ;T pl;:t':'?lgga. ;éa%%‘fgs;?rsé |
_ I



Losos uzeny
50qg
(1009 =65,80)

podil masa

96%

Venkovska sunka
nejvyssijakosti
100g

Policky uherak
759
(1009 =26,53)

Sunka od kosti nejvy3&ijakosti
150qg
-Sunka dulend v paFe nejvy¥kijakosti 150 g* 36,90 (4631 )

3750 4550
22 (100 g=26,60a24,60) 39
,90 *Neplati pro HM Trutnov, OD Plzef a My Liberec. ;90

b T

Lovecky uherak

3450 5990
1990 ... 47 90

Corizo
75¢g
(100 =33,20)

Uherska klobasa

3550 6250
2490 ... 3990

Gombasecka klobasa
1709
(100g=17,59)

Klobdsa Balaton
280q

5t
(100g=17,82)
29,90 Neplati pro HM Trutnov a OD Plzefi. 49,90

Dodavatelé: Masozévod Krahul?(, a.c.; LE & CO - Ing. Jiff Lenc, s.ro ; MADE GROUP, a.5.; CONTIMAX s.a. | 19

.V

| 1 i



navybrané

antipasty

v pultovém
pradeji

Spanélské zelené olivy
bez pecek
pultovy prodej, 100g

| ‘-3%

navybrand balena
sardelova ogka
afezy

Sardelové fezy

vrostlinném oleji 4550 Grissinisolené 2330
45¢g 1259 24

(100 g=66,44) 90 Goog-100n 90

Tesco finest
Svycarsky chlebik
krouceny Trvanlivé ty€inky

2956 4250
vice druhi,270g 24 vice druhi, 90 g 9
(1009=9,22) ,90 (100g=11,-) ,90

ot IS P

Laura

Bylinkova bageta
na rozpékani

175

(moggzn.sn : ’9,90 vTicEd(EuhﬁAmg ’5,90

Tesco finest

Hovézirosténec

:nlzky . 4597 Tesco finest 445=
ochranna atmosféra, 200 ’27 Jehnééikyta s kosti-steak 3 59
(100 g=63,50) ' ochranné atmosféra, 1 kg -

Ceny na této dvoustrané&
platiod 9.9.d022.9.2015.

|
20 Dodavatelé: Imperial Food s.gn‘?se s.ro., SILISAN, spol. s ro., Pekdrny a cukrarny Nachod, a.s., BALTAXIA, RAI0 a s,
lpmcu.&zm, as.
1 |



gl R |
'-dt,:_‘&"'
o

Kaiser Franz Josef
Exclusive Cerné olivy
bez pecky, 300 g, pevny podil 130 g
(1009=19,15)

Kyosos Zelené olivy

pln&né mandlemi
350, pevny podil 200 g
(100 g =29,95)

Truffle
vicedruh(,200g
(100 g=31,95)

Céte d’Or Cokolada
vice druhl, 100 g

Wnabidce také vybrané Villars €okolddy 100 g

seslevou15 %.

Lindor Koule
vicedruh(,200g
(100 g=59,95)

-30-+

navybrané
Franz Josef
Kaiserolivy

-20-

navybrané
Hamé
pastiky

-20,

navybrané
H.M.Weihs
olivy

Hamé Pastika
s brusinkami

el
170g
5990 ...,

navybrané
Milka dezerty
38,5-150g

Milka | Love Milka 2590

offskowy nugét, 110 g 59
(100 g=54,46) ,90

navybrané
AfterEight

After Eight 2430

B450
5490 ..., 69 90

Jacobs Kronung

“Hse0
vice druhti, 250 g 95
(100g=38,36) 90

Dodavatelé: PERFETTI VAN MELLE CZECH REPUBLICSNESTLE CESKO §.R 0; HATEX S.R.O; LINDT & SPRUNGLI (CZECHIA) SR 0; MONDELEZ CZECH REPUBLIC SR.O. 21



'30 %

navybrané
Tesco finest
vyrobky

Nastartujte den lahodnou snidani...

3 kanadptdho Quelec  Piva peslovand
7290 m nad mosem

Chuté ze viech koutt svéta

Ceny na této dvoustrané
platiod 9.9.do 22.9. 2015.




navybrané
Tesco finest
vyrobky

Stfedomofské inspirace




Hanacka Tuzemsky
40%,0,51
(11=249,80)

Havana Club 3YO
40%,0,71
(11=428,43)

F.

Amundsen Vodka
37,5%,0,51
(11=279,80)

o
-

-

39950
29990
,90 seslevou 15 %.

Zdroj: letaky.Na

Fernet Stock

Citrus
27%,051

5490 (11=249,80) 63,20
’24 V nabldce také Fernet Hrugka, Mint ’24
,90 aZgeneration za 124,90, ,90

Hanacka
Bylinka hotka
30%, 0,51
(11=229,80)

V nabldce také
Handckd Griotte

Skleni¢ka
nacervené

=i ” il S
13990 v 3990

i 1S | Y
- Skle k =
Skl(ﬁniEka navino - 2 ‘ ,90 na ;l:lrlrfivz vino | T 2 6,90

i

|

Dodavatelé: Stock Plzefi-BoZkov s.ro.; GRANETTE & STAROREZNA Distilleries a.s.; Ceny na této strané platiod 9. 9. do 22. 9. 2015.

Jan Becher - Karlovarskéd Becherovka, a.s.
nabidka plativ ich de hod9.9.
0d8.00do22.9. 2015 dl iracich dob W ich jednotek nebo

dovyprodénizasob, s wyjimkou odlisné platnosti na vybranych strandch. Uvedené
ceny jsou vEeskych korundch. V letaku jsou pousita ilustraéni fota, Za pripadné
tiskowé chyby se emlouvéme. Tesco Stores CR .., Vidovicks 1527/68b, Praha 10.
10, £, 2015128W.

www.itesco.cz info@cz.tesco-europe.com

Prijimame tyto RV A
e CaEE y=

Majdete nés také na: 'i anaviech prodejnich Wi-Fi ZDARMA =

Hypermarkety - Brna Krélovo Pole - NONSTOP, Brno Vidensks I, 8rectav 1, Ceske Budijoviee -NONSTOP, Dadin - nonsTor i,
Frydek-Mistek - NONSTOP, Havifay - 6-22 had, Hradec Kralové Brénsks - NONSTOP [l Hradec Kralové Raginova tfida - 5-24 had,,
Jihlawa - 6-24 hod. I, Karlavy Vary - NONSTOP I, Karving - NONSTOP, Kiadno - RONSTOP, Kolin - NONSTOP, Mest - NONSTOP |,
Olomouc -NONSTEP I, Opave - NONSTOP B, Ostrava Futurum I, Ostrava Trebovice - NONSTO? B, Praha Lethany - nonsTor B,
Praha Nowy Smichou -7-24 ha, Prostéjov-NONSTOP [, Tabar - 6-24 hed. I, Unerské Hradists - NONSTOP, Ziin

Obchodni domy = OD Brno, OD Hradec Krilové, My Liberec, City Pardubice, OD Plzefi, My Nérodni

Extra - Brmo HerSpice - NONSTOF, Mlads Boleslay - NONSTOP, Ostrave Hrabova- NONSTOP, Plzed Borska Pate - nONSTOP B,

Plzef Rokycanski - NONSTOP, Praha Eden - NONSTOP, Praha Skalka - NONSTOP, Praia Zgin - NONSTOP, Trutnov - 6-24 hod.

i Hypermarket s éerpaci stanici
Presna provozni doba je uvedens na kaZ jt toto#na s pi i dobou Zerpacich stanic.




