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Lovectvi a myslivost provazeji clovéka odpradavna a na pocéatku byly jednim

z hlavnich zdrojt obzivy. Prvni obory a baZzantnice se v nasich zemich zakladaly
jiz ve 13. stoleti a lov se pomalu staval vysadou $lechty a cirkevnich hodnostafu.
V 18. stoleti myslivost ustupuje lesnictvi, stavy zvére se snizuji, ale vznikaji také

s v s B

dalSi bazantnice a lovecké rady. Myslivectvi druhé poloviny 20. stoleti pIné cha-

rakterizuje atmosféra znamého filmu Slavnosti snézenek, kdy se zvérina kon-

zumuje v lovecké sezoné na slavnostech mistnich mysliveckych spolki. Dnes

je zvéfina stale rozsirenéjsi, dostupna celoro¢né a témér nenajdete restauraci,
kde by na jidelnim listku nebyl ,,alespon” zvérinovy gulas.

Jak je mozné, ze je zvérina
dostupna celorocné?

Vzhledem k tomu, Ze poptavka po zvéfiné stoupa, zacaly vzni-
kat intenzivni faremni chovy, které umoznuji dostate€né mnoz-
stvi zvéfiny a jeji dostupnost po cely rok.

RozliSujeme tak dva zpUsoby chovu zvéfiny — zvéf s neome-
zenym pohybem chovana v revirech a oborach nebo zvér
farmovana.

ZvéF chovana v revirech se miZe volné pohybovat v lesich

¢i na polich, kde spasa nejen travu, ale také vysazené polni
plodiny a stromky. Tim ale mdze zpdsobovat $kody. Proto je
potreba zvér udrzovat v poctech, které nenarusuji rovnovahu

v hospodareni lesnik( a myslived. Zvér se pak lovi na podzim,
kdy je v nejlepsi kondici, a pfed zimou, kdy je potfeba nejvice
potravy. Dny jsou chladné a ulovend zvéfina se nekazi. Lovit se
samoziejmé mUZe pouze v obdobi lovu a povolenym mysli-
veckym zplisobem. Zvéfina z Ceské republiky, kterou koupite
v MAKRQO, je vzdy z lovené zvére.

Farmovana zvér je chovana v oplocenych oboréach, kde ma
omezeny prostor k pohybu a ma stejnou péci jako hospodarska
zvifata. Je dokrmovana, ma k dispozici pitnou vodu a veteri-
narni péci. Zvér se nelovi, ale je pfepravovana na misto uréené
k poradZce. Porazeni této zvéfe musi byt nahlaseno organdim
statniho veterinarniho dozoru a maso z téchto zvifat neni ozna-
¢ovano jako zvéfina, ale jako maso s uvedenim druhu zvifete.

Jako farmovanad zvér je chovana zejména zvér jeleni, danci

a zver pernatd. Srnci zvér farmovy chov Spatné snasi, mufloni
maso se diky své intezivni viini konzumuje jen omezené a far-
movy chov zajicll je velmi naro¢ny. Zvéfina v MAKRO plivodem
z Nového Zélandu, Skotska ¢i Francie pochazi vzdy z farmo-
vych chov( (viz. Faremni chovy ve svété).

zvefina

Zvéfina se déli do dvou zékladnich skupin — srstnata

a pernata zvér.

K srstnaté zvéri, jak uz nazev napovida, se radi
v8echna zvér majici srst. Srstnatou zvér myslivci dale
déli na vysokou a nizkou. Rozdéleni na vysokou a nizkou
zvér diive nemeélo nic spole¢ného s velikosti zvére.

Jako vysoka zvér se oznacovala ta, ktera byla vysoce
kulinafsky hodnocena a jejiz lov byl vysadou Slechty

a cirkevnich hodnostarl. Nizkou zvér, kam drive patfili

i srnci, sméli lovit i pFislusnici nizkych stavd.

K vysoké zvéfi patfi srnci, jeleni, dafici, mufloni,
kozoroZzci, kamzici a prase divoké. K nizké zvéfi potom
zajic polni a kralik divoky.

V souvislosti se zvéfinou je ¢asto pouzivan pojem zvér
sparkata. Zakladnim znakem sparkaté zvére jsou kopyta
neboli sparky. Sparkata zver je tedy souhrnny nazev pro
vSechny jelenovité a turovité (napf. kamzik, divoka koza,
zubr, antilopa) a ¢ernou zvér (prase divokeé).

K pernaté zvéri patii kfepelky, koroptve, bazanti,
kachny a dalsi loveni opefenci.




Lov

Lov zvére stielbou neni z veterinarniho hlediska idedlni. Stfela zpd-
sobuje poskozeni organd, krvaceni, fraktury a mdze dochazet k na-
sledné kontaminaci. Po usmrceni musi dojit k rychlému vyvrhnuti
(vyjmuti vnitfnosti) uloveného kusu. Pokud rana neni smrtelnd, zvire
je podrobeno vysokému stresu, ktery ma velky vliv nejen na hygie-
nické parametry zvéfiny, ale také na jakost masa. Télo zvifete musi
byt co nejdfive dodano do sbérného a prohlizeciho mista nebo zavo-
du na zpracovani zvéfiny a musi byt zchlazeno na teplotu do +7 °C.

Takto ulovena zvér musi byt prohlédnuta proskolenou osobou.
Pros$kolend osoba je myslivec, ¢len mysliveckého sdruzeni, ktery
prosel $kolenim na vy$etiovani tél ulovené volné zijici zvére (v CR
Skoleni poskytuje Veterinarni a farmaceuticka univerzita Brno).
Pokud nebyla proskolenou osobou shledana zadna zavada a zdra-
votni rizika, mlze byt zvéF prodana ke konzumaci a je doprovazena
vyplnénym prohlaSenim proskolené osoby.

Za jakych podminek je mozné lovenou zvér prodat? Podminky
jsou dany legislativné. V Ceské republice je uréeno, Ze lovec mlize
prodat zvéF v kiizi nebo v pefi pouze kone¢nému spotiebiteli pro
vyuziti v domacnosti nebo v mistni maloobchodni prodejné, ktera
zasobuje kone¢ného spotrebitele a je v kraji, kde byla zvéf lovena.

Ve stravovacich zafizenich je mozné pracovat pouze se zvéfinou,
ktera prosla ufedni veterinarni prohlidkou a byla shledana zdravot-
né nezdvadnou. Zvéfina nabizena v MAKRO je fadné veterinarné
kontrolovana a splnuje vSechny podminky zdravotni nezavadnosti.

Faremni chovy maiji vyhodu v tom, Ze zvifata mohou byt porazena
celoro¢né. Pouze s vyjimkami bfezosti a s ohledem na zdravotni
stav. Porazka probiha na schvaleném porazecim misté pod statnim
veterinarnim dozorem. Nedochazi tedy k poskozeni zvéfiny a je
oSetrena stejné jako kterékoliv jiné jatecné zvite.

Lov zvére (v poctech ks)

ZvéF 1999 2010/2011
Jeleni 15 357 21 811
Dangi 8 052 14116
Srnéi 99 932 120174
Cerna 72 949 144 184
\_Bazanti 531 433 526 545

Zdroj: http://www.myslivost.cz/Informace-pro-myslivce/
Statisticke-udaje.aspx

Faremni chovy ve svété

Vzhledem ke stale rostouci poptavce po zvéfiné napro-
sta vétsina zvéfiny v Evropé pochazi z farmovych cho-

vU. Pro spravného myslivce to uz ale neni zvéfina - ten
za zvéfinu povazuje pouze maso z volné zijicich zvitat.

V Ceské republice je priimérna spotieba zvéfiny 0,5 kg
na hlavu ro¢né. Pro porovnani v Némecku a Rakousku

je to kolem 700 g rocné.

Svétovou jedni¢kou v chovu farmové jelenovité zvére je
Novy Zéland. Prvni jeleny sem dovezli Britové za u¢elem
sportovniho lovu. Jak rostla spotfeba zvéfiny, vznikaly

v mistnich idedlnich podminkach farmy. Dnes uz je jich
vice nez 3000 a vyvazi se do celého svéta — 85 % kondi
v Evropé (vétsina na stolech némeckych spotfebiteld),

v USA a Britanii.

Kolébkou farmového chovu v Evropé se stalo Skotsko.
Takeé v Britanii je zvéfina stale popularnéjsi a mistni
farmy s porazkou kolem 70 tisic kusl zvitat roéné
mistni spotfebu nepokryiji.

DalSimi vyznamnymi vyvozci zvéfiny jsou Polsko, Madar-
sko, Rakousko, dale Francie a oblast Skandinavie (per-
naté zvér), Argentina (zajic polni) ¢i USA (divocak).



Jeleni ragu

vakuoveé baleno
cenaza 1kg

pavod: Ceska republika — lovena zvéf

rérina na é@gﬁ

Zveér pernata je vhodna ke konzumaci jiz po jednom dni. Zvér srstnata musi vyzrat.
Muze zrat v teploté 0-7 °C maximalné 7 dni, pfi teploté 0-1 °C maximalné 15 dni,
nejlépe v kizi.

Chut a viiné zvériny je zavisla na potravé, kterou se zvér zivi. Jinak napf. chutna srnéi
maso na jare, kdy se zvér zivi bylinkami a kvéty, a jinak na podzim, kdy jsou hlavnim
zdrojem obzivy bukvice, Zzaludy a jedlé houby.

Chut a barvu zvéfinového masa vysoce ovliviiuje také zplsob, jakym byla zabita.
Pokud je zvérF vystavena vysokému stresu a utrpi pfi lovu Sok, pak je jeji maso tmavsi,
tuhé a suché. Typicka prichut zvéfiny je vyrazné ovlivnéna dobou vyvrhnuti.

Pokud je vSe v poradku, zvéfina by méla mit normalni zabarveni (ani €erné, ani pfilis
svétlé), textura svaloviny neni mékka, ale pevna.

Zveérinové maso je libové, zdravé, s vysokym obsahem zivin a nenasycenych mastnych
kyselin a omega-3 kyselin, které maji velmi pozitivni t€inky na lidsky organismus.

Za nejhodnotnéjsi ¢asti zvériny se obvykle povazuji hibet, kyta a plec. Hrbet se nej-
éastéji pouziva k peéeni vcelku nebo ho Ize jako medailonky smazit na panvi. Casti

z kyty jsou vhodné k duseni a z kyty a plece lIze pfipravit vyborné ragu. Z vnitfnosti se
¢asto pfipravuji oblibené pastiky a teriny. Zvéfina je velmi zdravé maso. Nékteré ¢asti
jsou sussi, a je tedy na misté je pred pec¢enim prospikovat. Pokud pfipravujeme zvéfinu
klasickym zplisobem, pouzivame celou fadu aromatickych kofeni a bylin: jalovec, bob-
kovy list, hiebi¢ek, nové kofeni a pepf. U pernaté zvéfe mizeme pouzit rozmaryn ¢i ty-
mian. Casto je zvéfina pripravovana na éerveném viné &i s typickou $ipkovou oméadékou.

Spotieba zvéfiny v CR

Rok Spotieba na hlavu v kg/rok
2001 0,3
2008 0,9
2009 0,7

“cenasiDPH”
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J e I e n {08 — 15. 1. jelen, lafi a kolouch jelena lesniho

i=31. 12. jelen, lan a kolouch siky Dybovského‘II

Jelen lesni (Cervus elaphus) je kralem éeqikyc lest. Je nejvétsim za-
stupcem jelenovité zvériny a také nejrozsifenéjSim druhem na svété.
Jeho tmavé maso pat¥i k nejoblibené&jsim druhim zvéfiny.

Jelen lesni, dfive jelen evropsky, Zije v tlupach. Vyskytuje se nejvice

v Evropé, Asii a Severni Americe. Do Jizni Ameriky a na Novy Zéland byl
dovezen a je chovan na farmach (viz faremni chovy ve svétg). V Cechach
a na Moraveé zije zapadni rasa jelena lesniho, na izemi Slovenska je
roz§ifen o néco vétsi jelen karpatsky. V Cechach se jelen vyskytuje ze-
jména na horach a ve vrchovinach, mizeme ho ale spatfit také v luznich

lesech jizni Moravy.

i e
Jeleni hibet bez kosti > - .

pévod: Ceska republika — lovena zvéf
vakuové baleno

Dospély jelen dosahuje 120 az
150cm a vazi mezi 100 az 300 kg

4 (zalezi na poddruhu a oblasti vy-

© skytu). Od druhého roku zivota nosi
samci parozi, které je s pribyvajicim
vékem stale mohutnéjsi. Koncem

bal.: cca 1,5 kg 4 zimy samec parohy kazdoro€né
cenaza 1 kg Jue shazuje a béhem ¢tyr mésici mu
529 00 dorostou nové.

’603,06* - Jelen sika (Cervus nippon) byl

dovezen z vychodni Asie a Zije
zejména v jihozapadnich Cechach.
Jelen sika patfi ke stfedné velkym
zastupclm jelenovité zvéfiny, je
podobny darnkovi a jeho srst pokry-
P vaji bilé skvrny. Dosahuje vysky az
100 cm a samci vazi kolem 100 kg.

B
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MRAZENE m enison

Jeleni hibet bez kosti

pvod: Ceska republika — lovena zvér,
Novy Zéland — farmovy chov

vakuové baleno

cena za 1 kg

449
\

’511,86*

MRAZENE ZG%:‘"““‘ o

Jeleni svickova
ptivod: Ceska republika — lovena zvéF,
Novy Zéland — farmovy chov
vakuoveé baleno

&

MRAZENE

Jeleni hiebinek
pavod: Novy Zéland — farmovy chov

zna za 1:;;;) vakuové baleno
cenaza 1 kg
65’530,1 0" 54900
Y625,86" -

zvefina. B
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Moreni zvériny
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V minulosti se zvéfina ¢asto mofila, aby se
odstranil nezadouci zapach. Ten byl ob-
vykle zptsoben nevhodnym skladovanim.
Pokud se zvéfina nalozila na nékolik dni
do moridla, zapach byl odstranén. V kaz-
dém regionu se podle zvyklosti pouzivalo
jiné mofridlo — Eervené vino, ocet, podmasli
doplnéné ¢esnekem, tymianem, kuli¢-
kami jalovce, novym kofenim ¢i peprem.
Alkoholické ¢i kyselé moridlo zabranilo
vzniku bakterii.

V dnesni dobg jiz neni potfeba zvéfinu

do mofidla nakladat, nicméné labuznici

v tradici pokracuji a zvéfinu stale nakladaiji.

B

MRAZENE
Jeleni ragu

pavod: Novy Zéland — farmovy chov
bal.: cca 2,5 kg, cca 1 kg

cenaza 1 kg od

1990

)
CHLAZENE
Jeleni kyta
ptivod: Ceskéa republika — lovena zvéf
vakuové baleno
bal.: cca 1,5 kg
cenaza 1 kg

28970

7329,46*

MRAZENE Zj‘:’?

Jeleni kyta

plvod: Ceska republika — lovena zvé,
Novy Zéland — farmovy chov

vakuoveé baleno

cenaza 1 kg od

2350

7267,90*

MRAZENE ZGE‘:'

Jeleni plec

plvod: Ceska republika — lovena zvé,
Novy Zéland — farmovy chov

vakuové baleno

cenaza 1 kg

179°

7205,09*
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Danek 16. 8. - 31. 12. dangk
evropsky, danéla, dance

Danék evropsky (Dama dama) patii podobné jako jelen sika mezi
stiredné velké predstavitele jelenovitych a jeho srst pokryvaiji bilé skvr-
ny. Danék je jednim z nejstarsich druhd divoké zvéie na evropském
kontinentu, pozdéji byl vyvezen do Asie. Daiici jsou velmi pFizpasobivi,
ziji ve velkych stadech, a jsou tedy idealni pro farmovy chov.

Prvni daiici se v Cechach objevili v 16. stoleti. Az do 19. stoleti byli cho-
vani pouze v oborach (napf. Hluboka, Lany, Opoc¢no, Veltrusy) a poté
byli vypusténi do volné pfirody. Ziji spige v listnatych lesich a na volnych
pastvinach, vysokohorské oblasti jim na rozdil od jelena nesvédéi.
Danék dor(sta vysky az 110 cm a vazi mezi 80 a 130 kg. Samci maji
lopatkovité parozi.

Maso darika je kiehké a velmi Stavnaté. Zvéfina volné Zijicich darnk( ma
vyraznéjsi a pikantnéjsi chut, maso dankl farmovanych je Stavnatéjsi

a miva vyssi obsah tuku. Kulinarské vyuziti je stejné jako u jeleniho masa.

R W #5
MRAZENE 2AS0B 4
Dandéi hibet bez kosti e
pavod: Ceska republika — lovena zvef i ,Eﬁ?r

N B
vakuove baleno - 2
cenaza 1 kg .

490

Y558,60*

MRAZENE
Danci kyta bez kosti

pavod: Ceska republika — lovena zvér
vakuové baleno

cenaza1kg

299

7340,86*

B

MRAZENE
Danci plec bez kosti

pavod: Ceska republika — lovena zvef
vakuové baleno

cena za 1 kg

1992

7206,86*
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SrnCI 16. 5. — 30. 9. srnec obecny

1. 9. - 31. 12. srna, srnce

Srnec obecny (Capreolus capreolus) je nejmensim a nejrozsirenéjSim za-
stupcem jelenovitych v Evropé. V pfirodé nema pfrirozené nepratele, a tak
se jeho stavy v poslednich letech zna¢né zvysily. Srnci ziji samotarsky
nebo v malych rodinnych tlupach, jen na zimu vytvareji vétsi stada. Srnéi
zvér se lovi velmi intenzivné a vétsSina srnéi zvére na nasem trhu pochazi
z tuzemskych revirt. DFive Zili srnci v Cechach prevazné v lesich, nyni uz
se ale pfizpusobili a Ziji po celé republice na volnych pastvinach, v zemé-

délskych oblastech a mohou byt spatieni i na okrajich mést.

Dospély srnec dosahuje vysky az 90 cm a vazi 15-30 kg, srny jsou o néco M
mensi a dosahuji vahy max. 22 kg. houby, Zaludy, kastany i plané ovoce. SloZeni
Srnéata maji rezavou srst pokrytou bilymi skvrnami, které zdstavaiji az potravy v rliznych obdobich roku vyrazné

do prebarveni, které prichazi na podzim. Srnéi partzky jsou také z kostni ovliviiuje chut srnéiho masa.
hmoty a po shozu se rovnéz kazdoro¢né obnovuiji.

Kulinarsky nejvyuzivanéjSimi ¢astmi srnéiho masa jsou hrbet a kyta.

pece vcelku, z vykosténého hibetu se daji na panvi pfipravit medailonky.
Casti kyty se vyborné hodi na peceni ¢i duseni. Ze srnéich kosti
se pripravuji zvéfinové vyvary.

4 Srnéi kyta bez kosti

8% | plvod: Ceska republika — lovena zver

CHLAZENE .
vakuové baleno

cenaza 1 kg
00
H 9’477,66*
(" )

B

MRAZENE
Srnéi kyta bez kosti

ptvod: Ceska republika — lovena zvér
vakuové baleno

cenaza 1 kg

39970
.

Y454,86*

MRAZENE
Srnéi gulas

plvod: Ceska republika — lovena zvéF
vakuove baleno

cenaza1kg

1792°

7204,06*

¢

MRAZENE
Srnéi plec

pavod: Ceska republika
— lovena zver

vakuové baleno
cenaza 1 kg

229

7261,06* -

&

MRAZENE

Srnéi hibet s kosti

ptvod: Ceska republika — lovena zvét
vakuové baleno

cenaza 1 kg

4290

7489,06*

m zvéfina *cena s DPH




aromatické mufloni maso je povazovano za nejlepsi evropskou
zvéFinu. PGvodné Zili mufloni v Asii. Do Cech prisli v 16. stoleti
pravdépodobné z Rakouska. V druhé poloviné 19. stoleti byli
vysazeni v obofe u Hluboké a odtud se pak rozsitili do dalSich
oblasti. Mufloni Ziji ve skalach a na kamenitych pldach, kde si
mohou obru$ovat sparky (kopytka). V lesich s vihkou ptidou se

muflontm Zije velmi Spatné, pfFertstaji jim sparky a ty pak zpa-

:>I<: = sobuji problémy p¥i chizi. Zivi se zejména travou a listim.

MRAZENE | | zisos Samci dosahuji vySky az 80 cm a vazi 35-50 kg. Typickym znakem
Mufloni kyta bez kosti jsou sto&ené parohy.
?Tgﬁf,;f fvsél}a republika Nejoblibené&;jsi ¢asti je opét hibet, ktery ale mlze vazit az 4 kg
vakuové baleno - vcelku se obvykle nepece a pripravuji se medailonky. Plec se
cenaza 1 kg pouziva na duseni, ragu a gulase, kyta na steaky.
23920

272,46"

W
M::%::E ZASO0B.
Mufloni gulas
ptvod: Ceska republika
— lovena zver
vakuové baleno
cenaza 1 kg

1490

*cena s DPH



Lovecka oczona
7

88— 31. 12. knour a bachyné prasete divokého
51— 31. 12. sele a loncak prasete divokého
(starsi mlade ve véku 5 mésicl az 2 roky)

Prase divoké (Sus scrofa) patfilo k lovené zvéfi odpradavna a bylo dilezitym
zdrojem obzivy jiz v mladsi dobé kamenné. Divoéak patfi mezi ¢ernou zvér.
Prase divoké paivodné rozsifené v Evropé, Asii a severni Africe Zije v tlupach.
TIupa je tvoFena jednou a vice samicemi (bachyné) s potomstvem Samci

lesich a vyhledavaji bahnlskavRyjl v zemi a hledaji potravu - koFinky, ¢ervy, plze, ale Zivi se

i zemédélskymi plodinami. V Cechach byli divo¢aci ve volné pfirodé béhem 18. stoleti témér vy-
hubeni a poté se chovali pouze v oborach. Ve volné pfirodé se opét objevili az po druhé svétové
valce, prisli pravdépodobné z Bavorska a Polska.

Krnour méfi az 115 cm a dosahuje hmotnosti od 90 do 160 kg, bachyné 40 az 110 kg a lon¢ak

od 10 do 80 kg. Télo divocaka pokryva ¢erna srst. Predni ¢ast téla chrani tzv. stit — silna kGize

s hustou ztvrdlou srsti. Selata maji srst svétlou s typickymi Zlutavymi pruhy, které ztrati az na podzim.
Na evropsky trh se prilezitostné dovazi také kanci zvérina z Australie ¢i Ameriky, jejiz maso je

ale podstatné svétlejsi, protoze pochazi z farmovych chovl zdivoéelych ¢ernosrstych vepit
domacich. Maso ,,pravych* divo¢aku je tmavocervené, velmi aromatické a stavnaté. Ve srovnani
s ostatnimi druhy zvéfiny ma vyssi podil tuku.

Krkovice se hodi na minutky a grilovani, z plece pfipravime lahodnou peceni ¢i gulas. Divo¢ak

se Casto podava s oblibenou Sipkovou omackou. Selata o nizké hmotnosti se vyborné hodi

na opékani ¢i grilovani vcelku.

( N\
Divo¢éak - hrbet bez kosti
ptvod: Ceska republika — lovena zvéf
vakuové baleno

cena za 1 kg

3590

7409,26*

Iy

CHLAZENE

Divocak
- hibet bez kosti
plivod: Ceska republika
— lovena zver
vakuové baleno
cenaza 1 kg

369,°

~

e

MRAZENE
Divoc¢ak plec bez kosti

pavod: Ceska republika — lovena zver
vakuové baleno

Y420,66*

=%: cenaza1kg
( \ MRAZENE
Sy Divogak gulas 1 0900
MRAZENE | | HLAZENE pévod: Ceska republika J 226,86*
Divoc¢ak kyta bez kosti — lovena zvef )
piivod: Ceska republika — lovena zvér vakuove baleno

vakuové baleno cenaza 1 kg

cena a 1 kg od
=l : i "‘-- 159

’561 Iﬁ-m iy
-

Y181,26*
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Z 1. 1. = 31. 12. zajic polni
aj 1. 1. — 31. 1. zajic polni (jen odchytem)

BO0= 81. 12. zajic polni (jen loveckymi dravci)

Zajic polni (Lepus europaeus) pivodné obyval stepi v Evropé, zapad-
ni Asii a na severu Afriky. Pricinénim ¢lovéka byl vysazen v Australii,
na Novém Zélandu a v Jizni Americe. Zije samotafsky a pfi Gtéku je
schopen bézet rychlosti az 70 km v hodiné.

V soucasné dobé je poptavka po zajici vysokd, v evropskych revirech

'-

g : _' - gl e '1 jeho pocty ubyvaji a stal se jednou z nejdrazsSich zvéri. Vétsina produkce,
'K"f A X FH ., '&EI“ kterou Ize u nds i v Evropé koupit, je dovaZzena z Argentiny. Tam se
| - i T dostal v 19. stoleti a Zivotni podminky na mistnich planich jsou zde pro

néj podstatné lepsi nez v zastavéné Evropé. Za potravou se vydava az
v noci a zivi se travou, pupeny, obilim, jetelem. V Argentiné se zajic lovi
od kvétna do ¢ervence.

=>I<: zajeCi hibet, ktery se pece vcelku, a zajec¢i stehna Mdze se pfipravovat
nzent také na smetané nebo se svickovou omackou. Labuznici ocefiuji zajeci
Zajedi hibet s kosti vnitfnosti, které Ize pouzit na pastiky.

plivod: Argentina
vakuové baleno

cenaza 1 kg -
- g p
32900 . & %:e - -
’375 06* Zajeci stehna s kosti

plivod: Argentina a e
vakuové baleno L ]
cenaza1kg h . #
199% |

7206,86*

Zajic poln%a%agmé

Mnozi zaménuji zajice polniho s kralikem divokym.
Kralik je podstatné mensi (cca 1,5-2 kg), usni boltce
jsou mensi a jednobarevnée, ocas je Sedivy. Zadni béhy

jsou kratké i béhy mohutné, potrebné pro hra-
bani nor jic polni ma 50-70 cm a hmotnost
3-7 kg. Ma nap: né velke slechy s ¢ernymi $pickami

a d.louhe ’illk
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B — t §0. - 31. 12. bazant obecny — kohout
azan B0, — 31. 1. bazant obecny — kohout

i slepice jen v bazantnicich

Bazant obecny (Phasianus colchicus) je nejrozsifenéjsi druh per-
naté zvére. Plvodné pochazi z Asie, dnes je ale rozsifen po ce-
Iém svété. Kohouti maji pestie zbarvené pefi a dlouha ocasni
pera, slepice ma hnédosedé pefi a je podstatné méné napadna.
Zajimavosti je, ze bazant zije v polygamii - kazdy kohout ma
obvykle pét az Sest slepic. Zije v nizinach, na loukach, v polich

a v zemédélskych oblastech. Vzléta pouze, kdyz je v nebezpedi.
Zivi se semeny, plody, ale lovi také hmyz a larvy.

Dospéli bazanti dosahuji délky kolem 90 cm, slepice 60 cm.
Hmotnost bazanta je podle véku a pohlavi od 0,5 do 1,5 kg. Stari
kohouta Ize urcit podle délky ostruh (Spicaty rohovity vyriistek

na zadni strané béhak). Cim delsi je ostruha, tim je kohout starsi.

.,.EI;:..E Maso bazantu je svétlejsi, hrubé viaknité. Mladsi kusy se mohou
Bazant péci vcelku. Starsi kusy, jejichz maso miize byt tuzsi, by se mély
piivod: Geské republika  lovend zver predvafit. Za nejlepsi ¢asti se povazuji stehna a prsa, ktera se
Skotsko — farmovy chov mohou péci, dusit €i posirovat a také vyudit.
vakuove baleno Pred zpracovanim se doporucuje maso zkontrolovat, zdali se v ném
cenaza 1 kg nenachazeji zbytky streliva.
134

153,79*

§ e

MRAZENE

Bazanti prsa bez kosti
ptivod: Ceska republika
vakuove baleno

cenaza 1 kg

28970

¥329,46*

Karlem IV. v Kralové Dvore a bazant ¢esky
:>I<: se tésil velké oblibé v celé Evropé. Dnes
se u nas ulovi kolem pdl milionu bazantd,

MRAZENE
Bazanti stehna s kosti prevazna cast je ale ur¢ena na export.

pavod: Ceska republika
vakuové baleno
cena za 1 kg

119;°

7136,69*

12 RN
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Perlicka z

6. 10. — 31. 12. perlicka obecna

Perlicka kropenata (Numida meleagris) vdéci za své jméno bilym
teckam, ,perlickam*, kterymi je poseto jeji tmavé pefri. Perlicka
kropenata pochazi ptvodné z Afriky, ale po staleti se chova také
v Evropé a v Americe. Zije spi$e v suchych oblastech a v otevie-
nych nizinach. Velké chovy jsou zejména ve Francii, odkud se
perlicka vyvazi do celé Evropy, a také v Italii, kde je velmi oblibe-
nou pochoutkou.

Perlicky se porazeji ve véku Sesti tydn(, nachystané ke zpracovani
vazi od cca 1 do 1,3 kg.

Perlicka ) V &eské kuchyni je perlika zapomenutou surovinou, ale

puvod: Francie —farmovy chov v poslednich letech dochazi k jejimu znovuobjeveni. Je lehkym

bal.: cca 1 kg prechodem mezi driibezi a zvéfinou, spojuje lehkost driibeze a chut

cena za 1 kg . P ox v r . ~ v
. tmavych mas. Chut muze ¢asto pfipominat bazanta. Maso perlicky

1 49 920 obsahuje jen velmi malo tuku a cholesterolu a navic ma vy$si podil

’170,89* s bilkovin nez maso kureci. Pfipravuje se bud’'s nadivkou, nebo
u, obalena slaninou, jeji maso je sussi.

Perlicka Supreme

plvod: Francie

bal.: 2 ks = cca 350 g
. cenaza 1kg

3092

¥352,26*

(e

ZBOZiNA
0BJEDNAVKU|

Perlicka — stehno
ptvod: Francie

vakuové baleno, cca 300 g
cenaza 1 kg

19979

Y206,86*
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K‘r’e pel ka Xorecka a0

Celoro¢né

Krepelky polni (Coturnic coturnix) jsou mala, placha zvirata, ktera ale uméji vyborné
létat. Krepelka je rozsifena predevsim v Africe, Evropé a Asii. Volné Zijici kiepelky pol-
ni a jeji poddruhy bohuzel v poslednich letech nemaji diky velkoploSnému zemédélstvi

dostatek vhodnych stanovist a potravy a stavaji se vzacnym druhem.

Krepelky jsou tedy chovany uméle na farmach. Mezi pfedni producenty této pochoutky
patfi Francie, Italie, Spanélsko, ale také USA.

U krepelek, jez jsou chovany pro maso, byva tézsi samicka. Porazi se ve véku 5 tydnd,
kiepelak ve véku Sesti tydn(l. Kiepelky dorustaji velikosti 18 cm. Pripravené ke zpracovani
vazi od 110 do 150 g, a jsou tak idedlni na jednu porci. Kfepelky jsou chovany nejen pro

Krepelka maso, ale také pro vejce, kterd neobsahuiji cholesterol.
ﬁ plvod: Francie — farmovy chov

bal.: 2 ks, cca 400 g
. cenaza 1 kg
239%

1272 46*

1.8. — 31. 10. holub hfivnac

Holub je rozsifeny téméf po celém svété a na rozdil od jiné pernaté zvéfe jeho
stavy stdle rostou. NejrozsirenéjSim holubem v Evropé a také v Cechach je ho-

lub hFivhac. Vazi 400 az 550 g a méii kolem 40 cm. Ro¢né se u nas ulovi zhruba
20 000 kust holuba h¥ivnaée.

V mnoha evropskych zemich se holubi chovaji na maso v halach nebo voliérach
(Italie, Francie, Madarsko a napf. USA).

Labuznici si ceni holubiho masa pro jeho vyrazné aroma. Maso je kiehké, ale jeho
uprava tak, aby bylo skute¢né dobré, je velmi naro¢na. Proto se holubi konzumuiji
témér vyhradné v restauracich.

Holoubé
ptvod: Francie
— farmovy chov
bal.: cca 400 g
cenaza 1 kg

4590

Y523,26*




Divoka >
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1. 9. — 30 .11. kachna divoka

Divoké kachny patii diky svému pevnému aromatickému masu
mezi nejoblibenéjsi pernatou zvéf. V mnoha druzich je rozsire-
na po celém svété. Z kulinarského hlediska jsou nejzajimavéjsi
druhy plovavych kachen. Na rozdil od kachny domaci je kachna
divoka méné masita, neni tak tuéna. Maso ma tmavocervenou

barvu s vyraznéjsim aroma.

Kachna divoka neboli breziacka je nejrozsifenéjSim druhem
v celé Evropé a je pfedkem kachny domaci. K hnizdéni vyhledava
zarostlé brehy.

Kachna divoka dosahuje délky 60 cm a vazi maximalné 1,5 kg.

Kacer je obvykle Sedy s ¢ervenohnédou hrudi a napadné zelenou

hlavou, zobdk je zluty.

:>I¢ = Mladé kachny se pec¢ou vcelku, starsi je dobré predem uvafrit.
Kachni stehna se hodi na duseni, prsa na peceni, smazeni ¢i uzeni.

MRAZENE ZAS0B
Divoka kachna

pavod: Belgie — lovena zveéf
vakuové baleno

cenaza 1 kg

1492
N

7169,86*

/.

Divoka husa Lereclc ogzon

88. - 15. 1. husa polni, velka, béloc¢ela

Velmi chutné maso poskytuje také
divoka husa. Jeji kulinarsky vyznam je
uz dnes ale maly, protoze se vyskytuje
jen v nékolika malo regionech. V Evropé
je rozsifena husa velka neboli Seda. Je
to tazny Sedohnédy druh s €ervenym
zobakem a ¢ervenyma nohama. Vedle
husy velké se v Cechach vyskytuje také
husa polni a husa bélocela.

Pro predstavu v sezoné 2010/2011 bylo
v Cechach uloveno pouze 1360 kust
husy polni. Divoké husy jsou schopny
letét rychlosti az 90 km v hodiné. Jejich
formace Ize na obloze pozorovat na jare
a na podzim.
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www.makro.cz

Jeleni gulas

q kostky
ptvod: Novy Zéland
bal.: 1 kg

Prodejni doba: Po - P4 9.00 - 22.00, So - Ne 8.00 - 22.00

MAKRO karta: vstupe
kvality a velkého vybéru

KA (0 sveta cers

"u'"“':""“ﬂ ara,

=

PARTNER PROFESIONALU

Platnost kuponu: 24. 10. - 20. 11. 2012

Kuponlna

'ﬂ@%sﬂm

naplelenifgulas¥balt
ziskatelnalwww!makroYcz/maso)

Statni svatek 28. 10. 2012 - otevieno standardné 8.00 — 22.00

Prodejni doba pro Zlaté a Stribrné partnery: Po — So 6.00 — 22.00, Ne 7.00 - 22.00

Akceptujeme platbu v Eeskych korunach,

za stanovenych podminek také v eurech. Pfijimame tyto platebni karty:

m m PAY

srrah AT

Nabidka zbozi plati pro drzitele zakaznické karty MAKRO a je ur¢ena pro podnikani. Uvedené ceny jsou
v &eskych korunach, bez dekorace a nejsou platné pii nakupech vyrobkud prostrednictvim sluzby MAKRO
Distribuce. Za chyby vzniklé v sazbé a tisku neru¢ime. Spole¢nost MAKRO si vyhrazuje pravo zmén v bal.
a varianté zbozi nabizeného v této nabidce. Spole¢nost MAKRO garantuje ceny pro uvedené obdobi jako
nejvySe mozné. Nabidka zboZzi je ¢asové omezena na obdobi platnosti nabidky nebo do neo¢ekavaného
vyprodani zasob. Veskeré aktualné platné nabidkové letaky jsou pro registrované zakazniky k dispozici
k nahlédnuti ¢i staZzeni na www.makro.cz v sekci Aktualni nabidka.



