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t bramborovim plackami 1 Evémovgmi bramborami s pé-

SUROVINY:

» i vepiowe fizky Cerstva porce
= mortkd sul v miynku Kania 400 g varenych pasircvanych brambor
» cemy pepi v miynku Kania Zvejce

= 4 Lhchy dijonske hoicice Duc de Cosur = 50 ml smetany k

an 200 mi vyvaru

ehand Pilos

= 200 g kysandho zeli Chira (obsah tuku 33 %)

= 100 ¢ uzens krkovice Baront = 20 g matla

= 2 efbule = 2 hrsti éerstvé petrielky

= & siroutky desneku = 100 g hrube mouky Castello

= 2rajlats
= 1 cervenou papriku

Pinéna zavitky:
ﬂrnytr a osutens maso naklepeme pres folii
sintchdme ve véld

reathinny ole) Promienna
{na sanaeni)

esolime, opepiime a potieme hoféict Scezandé
& na koslicky nakrajenou uzenou lokovicl Na kaddy platek masa
rolujerne. Zivitky omotame provazkem po celéem povichu a za-
vizeme, aby se neropvinuly. Oloupanou cibuli a stroutky cesnelu, omyld rajcata a papriku
nakrajime ra veldi kousky a préndame do zapékaci misy. Podlijeme vyvarem, navrch polotime
zavitky a priklopime pokdickou. Peceme v predehiate troubed na 160 "C asi 45 minut domekla
Paslednich 15 minut peceme bez poklichy. Poté zavitky 2 misy vwndame na talir a opatmeé od-
motame provazek Zelemnu rozmizupeme

dame hrst vaniklé sme

Bramborove placky:

Brambory oloupeme. omyjeme a uvaiime v hmdl v mime osolené vodé domdkka. Scedime a
propasingeme do misky, Pimichame vejce, smetanu, rozpuiténé mazlo a najemno nasekanou
peatriellu. Osolime a plisypeme mouku. Pomoci 1Zice klademe hromadky tésta na rozpilenou
panev £ dlejerm. Smadime & obou stran dozlatova

Servirovani:
Ma talif servirujerme bramborové placky, pfilijeme zeleninovou omadkuy, na kterou poklademe

na ftkmo prekrojeny Livilel

Francouzska
hotrcice

2 druhy, 185 ml,
100 ml = 10,76 K&

Mebidka rhoi ploti od 79, 12 2014 do 4. 1. 2015 nebo do vyproddni 2ésch. Chyby v sk rfhm:[ny {ony pou bex dekersce. Firma U+ rthq; getvo zimén v boeal o voriosté nabizensho thoti Oidbés madmy [ v obykdém mpod

SUROQVINY:

« 450 g veprovyich
. lTl.'u':k.‘t sl ¥ mik

arstva porce = odivovy olej Primadonn

4 [hice masia

200 ml suchého biléhe vina Pinot Gngio
600 g brambsar

1 porek {pouze bila Cast)

4 strouzky desneku

200 ml srnetany ke slehant Pllos (35 %)

a
icky hrubozmne hoidice Duc de Cosur
+ 1 hirst cerstvych bylingk
petrielka, padika, mita)
30 g syra Grana Padano Lovilio

Vephové roladky:

Veprove nzky naklepeime phes folil na tenké platky. Osolime, opephime a katdy plitek potieme 1
Eickou hrubozmne hofdice. Polé posypeme najemno nasekamymi bylinkami a nastrouhanym
syrem Grana Pedano, Kaldy platek masa srolujeme a pleviaieme provazkem. Rolidhy zprudka
opedeme 2e viech slran na panvi na rezpalensm olivovem oleji do zlatohndda K opelendmu
masu phidame maslo. Po roxpuiténi masts podiijeme bilym vinem. Kdy? e alkohol 2 vina od-
pan, préndime wephowe noladiy | e ilhvou do zapékact mity, prikiyjeme alobalem a viodime
do trouby vivhrilbe na 200 ® C na pnblidne 10 minut, £ upetenych rolidek odstranime provazek
Do wypeku pridime 2 [2ice masla a omachu jedte kratce povafime, dokud nezhoustne

Krémowe brambory & pdikem:

Brambory oloupene & v celku uvaiime v asolens vode do polomékka. Pak je scedime, necha-
e okapat & nakranime nn Chrrtky

Bilou <dsl porku nakrijime na pllkoledka a fesnek nadrobno. Poléd je orestujeme ve vétdim
hmel na trode olivowdho oleje do zmdknuti, Osolime a opeprime. Phidiame predvarend bram-
bory a podiijeme smetanou, Yarime jedté asi 10 minut, dokud brambory Uping nezmeéknou

Servirovdni:
Rolidlky nakrdjime na kolecka a prelijeme phipravenou omdckou Podbvame & knémovymi
bramborami § porkem

Veprové
rizky XXL
chlazeno, baleno

v ochranné atmosfére, ‘MU‘.
1000 g

Zahradni bylinky

mizneé druhy, kus
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KROTI PRSA V CELKU
chlazeno, baleno v ochranne

atmosfaie, 1000 g

KABANOSY

KABRANOSY
15 q,
100 g = 19,94 Ké
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PIKANTNI POMAZANKA
SYROVA S CESNEEEM

KUREC]
500g, 1 kg = 99,80 K&

NUGETEY

500, L leg =
¥ . 119,80 Ké&

VLA

Tawied

rizné druhy, 80g, 100 g = 12,38 K&
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& KVALITA JE U NAS NAJ| MISTE!
'

13

40%t.vs, 250 g

1 kg = 51,60 K& Bks, 400 g,

1 kg = 149,75 K&

VALLEY SPIRI

OBALOVANY
EVETAK
ruéni vyroba
Boog,

1 kg = 58,17 Ké

CHEDDRAR
MATURE
blotek,
48 % t. v 5., 400 g,
1kg = 149,75 K&

10 ORIGINAL

vytepni svétlé pive,
ziloha na lahev 3KE, 0,51,
11 = 11,60 K&

i SELECTION
instanini kdva, 200 g,

riizné druby, 309/ 46, 100 =465 K4

i rbeti plat od 7. 1. 3015 do 4. 1. 3015 mebo do vyprodont 16sab. Chyby v fcku vybrassny. (eny fivm bez dekoroce. Fiema Ll i vyhrazuje petvo e v baleei o varianst nebizeotho thati. Odbis mokre jen v obryklim maedste.  REGKON CZ—01/2015 13
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VRTACKRA
S PRIKLEPEM 500 W

* pro vridni s pfiklepem,
vriani s froubovani

* hompakini design
s mékkjm driadlem
anizkou hmotnosti

* plynula regulace otacek
do 3000 min'

* Zpouzdré skli¢idlo pro
snadnou viménn vridko

* chod vprave i vleve

* doltonala kontrala diley
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