
Viva l’Italia

 Mozzarella 40 % 
 bal.: cca 3 kg

cena za 1 kg  

 93,90 
 107,05 *

www.makro.cz20 | Platnost: 12. 9. – 9. 10. 2012 | Do vyprodání
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VIVA L’ITALIA

 Mozzarella 
 bal.: 6× 100 g
cena za 100 g  

 Mozzarella 40 % 
 bal.: cca 15 kg
cena za 1 kg  

 Balkánský sýr 
 bal.: 3 kg
cena za 1 kg
další akční ceny také na:
bal.: 1 kg, 1,25 kg 

 Caloger 
 bal.: cca 2 kg
cena za 1 kg  

 Mozzarella 
třešinky 
v nálevu 
 bal.: 500 g
cena za 500 g  

 Pizza-Mix 
strouhaný 
 bal.: 1 kg
cena za 1 kg  

 Mozzarella 
di Bufala 
 bal.: 125 g, 200 g
cena za 1 bal. od 

 Mozzarella
strouhaná 
 bal.: 1 kg, 2 kg
cena za 1 kg od  

 Ricotta 
 bal.: 1,5 kg
cena za 1,5 kg  

 Mozzarella 45 % 
 bal.: 1 kg
cena za 1 kg  

 Mascarpone
82 % 
 bal.: 500 g
cena za 500 g  

 Gorgonzola 
 bal.: cca 1,5 kg
cena 1 kg 

 Více než 700 výrobků za dlouhodobě nejvýhodnější ceny

 11,80 
 13,45 *

 89,90 
 102,49 *

 89,90 
 102,49 *

 82,90 
 94,51 *

 82,90 
 94,51 * 86,90 

 99,07 *

 44,90 
 51,19 * 109,90 

 125,29 *

 94,90 
 108,19 * 109,90 

 125,29 *

 64,90 
 73,99 *

 179,90 
 205,09 *
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VIVA L’ITALIA

 Pecorino
Romano 
 bal.: 200 g
cena za 200 g  

 Taleggio 
 polotvrdý sýr s intenzivní 
kořeněnou chutí
bal.: 250 g
cena za 250 g  

 Grana Padano
strouhané 
 bal.: 800 g
cena za 800 g  

 Mix strouhaných
tvrdých sýrů 
 bal.: 1 kg
cena za 1 kg  

 Gran Moravia 
 bal.: cca 1 kg
cena za 1 kg  

 Parmigiano
Reggiano 
 min. 12 měsíců
bal.: cca 1 kg
cena za 1 kg  

 Grana Padano 
 min. 10 měsíců
bal.: cca 1 kg
cena za 1 kg  

 Grana Padano 
 bal.: cca 4 kg
cena za 1 kg 

 Krém ke šlehání 
rostlinný 
 neslazený
bal.: 1 l
cena za 1 l 

 Trvanlivá
smetana 12 % 
 bal.: 6× 1 l
cena za 1 l 

 Smetana ke
šlehání 30 % 
 bal.: 1 l
cena za 1 l 

 Più di 700 prodotti costantemente ai prezzi più vantaggiosi

 Provolone 
Provoletta 
 bal.: cca 800 g
cena za 1 kg 

 63,90 
 72,85 *

 83,90 
 95,65 * 269,90 

 307,69 *

 189,00 
 215,46 *

 283,90 
 323,65 *

 389,90 
 444,49 *

 279,90 
 319,09 *

 269,90 
 307,69 *

 40,50 
 46,17 *

 38,50 
 43,89 *

 50,90 
 58,03 *

 199,90 
 227,89 *

cI1220.indd   3 29.8.12   12:57
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VIVA L’ITALIA

 Corte Italia
Prosciutto crudo
stagionato 
 sušená šunka bez kosti
sušeno min. 9 měsíců
bal.: cca 5,5 kg
cena za 1 kg  

 Prosciutto crudo
„Corallo Pelatelo“ 
 bez kosti a kůže
sušeno min. 8 měsíců
bal.: cca 2,5 kg
cena za 1 kg  

 Prosciutto
crudo 
 sušeno min. 7 měsíců
bal.: 500 g plátky
cena za 500 g 

 Bresaola Punta
d’anca 1/2 
 solené sušené hovězí maso
sušeno min. 28 dní
bal.: cca 1,5 kg
cena za 1 kg  

 Tyrolské karé,
Tyrolská sušená
kýta 
 bal.: cca 0,5 kg plátky
cena za 1 kg  

 Salame Spianata
Romana 
 výrobek má velké zrno 
a typický tvar fazole 
sušeno min. 2 měsíce
bal.: cca 1,8 kg, cena za 1 kg 

 Mortadella Gran
Sigillo 1/2 
 bal.: cca 2,5 kg
cena za 1 kg  

 Salame Felino 
 výrobek má středně velké
zrno, sušeno min. 1 měsíc
bal.: cca 1,1 kg
cena za 1 kg 

 Salame Milano 
 výrobek má jemné
až střední zrno
sušeno min. 2 měsíce
bal.: cca 1,5 kg
cena za 1 kg 

Školení HACCP pro zákazníky MAKRO

 Prosciutto di
Parma D. O. P. 1/4 
 sušeno min. 12 měsíců
bal.: cca 1,3 kg
cena za 1 kg  

 Prosciutto crudo 1/4 
 sušeno min. 8 měsíců
bal.: cca 1,5 kg
cena za 1 kg  

 Kýta uzená 
sušená 1/4 I.G.P. 
 bal.: cca 1 kg
cena za 1 kg  174,90 

 199,39 *

 324,50 
 369,93 *

 184,90 
 210,79 *  649,90 

 740,89 *

 154,90 
 176,59 *

 269,90 
 307,69 *  114,00 

 129,96 *

 299,90 
 341,89 *

 209,00 
 238,26 *

 349,90 
 398,89 *

 229,90 
 262,09 *

 199,90 
 227,89 *

cI1220.indd   4 28.8.12   16:26
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VIVA L’ITALIA

 Vepřový nářez z plece 
konzumní, Vepřová šunka 
z plece standardní 
 bal.: cca 3,6 kg
cena za 1 kg od 

 Pražská šunka
výběrová 
 bal.: cca 3,5 kg
cena za 1 kg  

 Dušená šunka
standardní 60 % 
 bal.: 750 g plátky
cena za 750 g  

 Pancetta 
Affumicata 
 uzený, sušený bok s kůží
sušeno 25 dní
bal.: cca 1,5 kg
cena za 1 kg  

 Pepperoni
salami 
 bal.: 1 kg plátky
cena za 1 kg  

 Maďarská 
klobása 
 bal.: cca 2 kg
cena za 1 kg  

 Hovězí sekané maso
obsah tuku max. 20 % 
 původ: Česká republika
baleno v ochranné atmosféře
bal.: cca 1,5 kg
cena za 1 kg 

 Hovězí svíčková 
 původ: Nizozemsko
bal.: 6× 200 g
cena za 200 g 

 Kukuřičné kuře
– supreme 
 původ: Francie
vakuově baleno
bal.: 4 ks, celkem cca 1 kg
cena za 1 kg 

 Telecí hřebínek 
 původ: Nizozemsko
vakuově baleno
bal.: cca 2,5 kg
cena za 1 kg 

Formazione HACCP per i clienti di MAKRO

 Anglická slanina
speciál 
 bal.: cca 0,9 kg
cena za 1 kg 

 Perlička 
 původ: Francie
bal.: cca 1 kg
cena za 1 kg
další akční cena také na: 
Křepelka chlazená 

 64,90 
 73,99 *

 99,90 
 113,89 *

 71,90 
 81,97 *

 249,90 
 284,89 *

 179,90 
 205,09 *

 99,90 
 113,89 *

 94,90 
 108,19 *

 104,90 
 119,59 *

 208,00 
 237,12 *

 549,00 
 625,86 *

 92,00 
 104,88 *

 159,00 
 181,26 *

MRAŽENÉ

cI1220.indd   5 29.8.12   12:59
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VIVA L’ITALIA

 Chobotnice 
 lat.: Octopus vulgaris
vel.: 250–450 g/ks
původ: Indonésie, lov
cena za 1 kg 

 Losos uzený 
 malé plátky, kousky
bal.: 500 g
cena za 1 ks od  

 Losos uzený, 
marinovaný 
 plátky
bal.: 3× 50 g, 10× 50, 
100 g, 200 g, cca 750 g
cena za 50 g od  

 Tuňák fi let 
 lat.: Thunnus albacares
bal.: cca 1,5–2 kg
cena za 1 kg  

 Losos fi lety 
porce 
 lat.: Salmo salar
glazura 0 %
bal.: 20× 150 g
cena za 150 g  

 Plody moře 
 složení: olihně, krevety,
mušle slávky, mušle
zaděnky, surimi
bal.: 1 kg
cena za 1 kg  

 Chobotnice 
 lat.: Octopus vulgaris
vel.: 2–3 kg
cena za 1 kg  

 Krevety 
koktejlové 
 vařené, vyloupané
lat.: Penaeus sp.
vel.: 300/500
bal.: 2 kg
cena za 1 kg  

 Humr novozélandský
(Scampi) 
 syrový, neloupaný, s hlavou
lat.: Metanephrops challengeri
vel.: 20/40
bal.: 1 kg, cena za 1 kg  

 Sardelové fi lety 
 2 druhy
bal.: 720 g
cena za 720 g od  

 Tuňák
žlutoploutvý
v olivovém oleji 
 bal.: 1,73 kg
cena za 1 kg  

 INDIVIDUÁLNĚ
BALENÉ PORCE! 

 Splátkové programy na zakoupené zboží, leasing na vybavení obchodů a restaurací 

 Tuňák kousky
v oleji 
 bal.: 1,705 kg
cena za 1 kg 

 259,00 
 295,26 *

 109,00 
 124,26 *

 23,90 
 27,25 *

 269,00 
 306,66 *  54,90 

 62,59 *

 175,00 
 199,50 *  288,00 

 328,32 *

 149,95 
 170,94 *  325,00 

 370,50 *

 209,90 
 239,29 *

 225,90 
 257,53 *

 115,90 
 132,13 *

MRAŽENÉ

MRAŽENÉ

MRAŽENÉ MRAŽENÉ

MRAŽENÉ MRAŽENÉ
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VIVA L’ITALIA

 Brokolice 
 bal.: 2,5 kg
cena za 1 kg  

 Hřib kostky 
 lat.: Boletus edulis
bal.: 1 kg
cena za 1 kg  

 Špenát
listový, sekaný 
 porce à 40 g, à 25 g
bal.: 2,5 kg
cena za 1 kg od  

 Kukuřice extra 
sladká 
 bal.: 2,5 kg
cena za 1 kg  

 Fazolové lusky
celé 
 bal.: 2,5 kg
cena za 1 kg  

 Chřest zelený 
 vel.: 12–18 mm
bal.: 1 kg
cena za 1 kg  

 Bramborové 
krokety 
 bal.: 4× 2,5 kg, 2,5 kg
cena za 1 kg od  

 Americké
brambory 
 natural, kořeněné
bal.: 2,5 kg, 4× 2,5 kg
cena za 1 kg od  

 Bramborové
plátky 
 bal.: 4× 2,5 kg, 2,5 kg
cena za 1 kg  

 Směs lesních hub 
 složení: Suillus luteus, Agaricus
bitorquis, Pleurotes ostreatus,
Pholiota nameko
bal.: 1 kg, cena za 1 kg  

 Šalotka 
 bal.: 300 g
cena za 300 g  

 Bazalka 
 bal.: 300 g
cena za 300 g  

 Vendita rateale della merce acquistata, leasing per l‘allestimento di negozi e ristoranti

 46,20 
 52,67 *

 229,00 
 261,06 *

 41,50 
 47,31 *

 55,80 
 63,61 *

 43,90 
 50,05 *  179,90 

 205,09 *

 47,90 
 54,61 *  30,90 

 35,23 *

 39,90 
 45,49 *  124,90 

 142,39 *

 35,50 
 40,47 *

 47,80 
 54,49 *

MRAŽENÉ

MRAŽENÉ

MRAŽENÉ

MRAŽENÉ

MRAŽENÉ MRAŽENÉ

MRAŽENÉ MRAŽENÉ

MRAŽENÉ MRAŽENÉ

MRAŽENÉ

MRAŽENÉ
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PIZZA s POLOSUŠENÝMI RAJČATY MUTTI

Recept:
Smícháme vodu, olej, sůl, cukr 
a kvasnice a hněteme s moukou 
po dobu 10 minut. Těsto rozdělíme 
na 5 bochánků a necháme je 4 hodiny 
na teplém místě vykynout. Z těsta 
rukama vytvarujeme kola o průměru 
asi 28 cm, povrch potřeme rajčatovou 
omáčkou na pizzu Mutti a pokryjeme 
ho nasekanou buffalo mozzarellou.

Ingredience na 5 kulatých italských pizz:
1 kg mouky na pizzu
15 g čerstvých kvasnic
500 g (ml) teplé vody
6 polévkových lžic extra panenského olivového oleje
30 g soli a 10 g cukru
200 g rajčatové omáčky na pizzu Mutti rozředěné 
s 150 g (ml) vody
500 g nasekané buffalo mozzarelly 
35–40 polosušených rajčat Mutti

PROČ RAJČATOVÁ OMÁČKA NA PIZZU MUTTI?

MUTTI RAJČATOVÁ 
OMÁČKA NA PIZZU

1 plechovka o váze 5 kg
Hmotnost obsahu 4,1 kg

Hmotnost pevného podílu 4,1 kg 
+ 1,5 l vody

5,6 kg omáčky na pizzu

LOUPANÁ RAJČATA
1 plechovka o váze 5 kg
Hmotnost obsahu 4,1 kg 

Hmotnost pevného podílu 2,5 kg

2,5 kg omáčky na pizzu

Vs
Č Á

LEVNĚJŠÍ – rozředitelná vodou až do 40 % bez ztráty 

své organoleptické charakteristiky

SNADNĚJŠÍ – připravena k použití bez žádných 

dalších úprav

RYCHLEJŠÍ – k rozetření přímo na povrch pizzy

GARANCE STEJNÉ KVALITY PO CELÝ ROK – vyrobena 

pouze z čerstvých 100% italských rajčat využívajících 

pouze jádro rajčete

MNOHOSTRANNÉ UŽITÍ – ve studené i teplé kuchyni, 

ideální jak na pizzu, tak i bruschettu
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Bezpečnostní listy najdete na www.makro.cz v sekci KVALITA

3+1 3+1

Omáčka 
na pizzu
2 druhy
bal.: 4,1 kg
při odběru 4 bal. cena 
v přepočtu za 1 kg

Drcená rajčata
bal.: 2,5 kg
při odběru 4 bal. cena 
v přepočtu za 1 kg

Polosušená 
rajčata
bal.: 960 g
cena za 960 g 21,90 

 24,97 *
obj. č. 252679 Omáčka na pizzu 4,1 kg 3 + 1 navíc
obj. č. 252680 Omáčka na pizzu s bylinkami 4,1 kg 3 + 1 navíc
obj. č. 252681 Omáčka na pizzu 4,1 kg MIX 3 + 1 navíc

 19,90 
 22,69 *

obj. č. 252682
 139,90 

 159,49 *

cI1220.indd   8cI1220.indd   8 27.8.12   16:0627.8.12   16:06
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VIVA L’ITALIA

 Drcená rajčata 
 bal.: 10 kg
cena za 1 kg  

 Ananas kousky 
 bal.: 3,1 l
cena za 1 l  

 Rajčata
loupaná celá 
 bal.: 2,55 kg
cena za 1 kg  

 Rajčata jemně
drcená 
 bal.: 2,5 kg
cena za 1 kg  

 Pesto 
 2 druhy
bal.: 950 g
cena za 950 g  

 Chřest 
 2 druhy
bal.: 1,7 l
cena za 1 l od  

 Kapary v soli 
 vel.: Fines
bal.: 1 kg
cena za 1 kg  

 Olivy 
 zelené
kalibr 340/360
bal.: 4,3 kg
cena za 1 kg  

 Žampiony
krájené 
 bal.: 2,65 l
cena za 1 l  

 Feferony
beraní rohy 
 bal.: 3,2 kg
cena za 1 kg  

 Artyčoky 
 celé, kousky, čtvrtky
bal.: 2,5 kg, 0,8 kg
cena za 1 kg od 

Troverete le schede di dati di sicurezza su www.makro.cz nella sezione QUALITÀ

 Sušená rajčata 
 bal.: 990 g
cena za 990 g 

 15,90 
 18,13 *

 26,90 
 30,67 *

 19,90 
 22,69 *

 22,90 
 26,11 *

 149,90 
 170,89 *

 55,90 
 63,73 *

 149,90 
 170,89 *  39,50 

 45,03 *

 33,50 
 38,19 *

 21,50 
 24,51 *

 34,90 
 39,79 *

 124,90 
 142,39 *

cI1220.indd   9cI1220.indd   9 27.8.12   16:0627.8.12   16:06
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Sledujte MAKRO na Facebooku www.facebook.com/makro.cz

Gnocchi (čti ňoky) byly jedním z prvních italských 
výrobků z brambor, které byly vytvořeny v 17. století 
a od té doby jejich obliba a rozšíření neustále rostou.

Jedná se o velmi variabilní pokrm, který se vyskytuje v různých 

kvalitách, velikostech a příchutích.

Díky své chuti a jednoduchosti při přípravě naleznou zastoupení 

v mnoha pokrmech na Vašem jídelním lístku. Jejich využítí není 

jenom v tradiční italské kuchyni, ale mohou být také použity jako 

zajímavá alternativa bramborových knedlíků nebo halušek. Lze je 

použít taktéž do sladkých pokrmů.

Gnocchi jsou bramborovým výrobkem, proto obsah 

brambor je základním kvalitativním ukazatelem. 

Rozeznáváme dvě základní úrovně:

GNOCCHI CON PATATE (= s brambory) 
obsahují minimálně 35 % brambor.

GNOCCHI DI PATATE (= z brambor) 
musí splňovat minimálně 70% podíl brambor ve složení.

Nejsou gnocchi jako gnocchi

TIPY, JAK VAŘIT GNOCCHI

•  Vařte co nejkratší dobu ve vroucí osolené vodě 
a na objednávku

•  Díky rychlé a jednoduché přípravě jsou vhodné 
pro koncepci „front cooking“ (vaření před hostem)

•  V případě nutnosti lze držet delší dobu teplé v chafi ngu
•  Do omáčky přidáváme těsně před výdejem

 Gnocchi 
 con patate, 35 % brambor
bal.: 3 kg
cena za 1 kg 

 Gnocchi 
 di patate, 80 % brambor
bal.: 2 kg
cena za 1 kg 

 Gnocchi 
 con patate, 
35 % brambor
bal.: 500 g
cena za 500 g 

 Gnocchi spinaci 
 di patate, 70 % brambor
bal.: 500 g
cena za 500 g 

 Gnocchetti 
 di patate, 80 % brambor
bal.: 2 kg
cena za 1 kg 

 Gnocchi 
 di patate, 80 % brambor
bal.: 500 g
cena za 500 g 

PŘI KOUPI 1 ks 
CENA ZA 1 kg 39,80/45,37*
PŘI KOUPI 5 A VÍCE ks 
CENA ZA 1 kg 33,80/38,53*

 32,50 
 37,05 *  39,90 

 45,49 *

 19,90 
 22,69 *  24,90 

 28,39 *

 44,90 
 51,19 *  29,90 

 34,09 *

PŘI KOUPI 1 ks

PŘI KOUPI 5 A VÍCE ks

 16,90 
 19,27 *

obj. č. 252104

1 kg =  49,80/56,77* 

1 kg =  59,80/68,17* 

cI1220.indd   10 29.8.12   11:23
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 Tagliolini, 
Tagliatelle, 
Pappardelle 
 bal.: 1 kg
cena za 1 kg 

 Fusilli 
 bal.: 500 g
cena za 500 g 

 Lasagne 
 bal.: 500 g
cena za 500 g  

 Tagliolini, 
Tagliatelle, 
Garganelli 
 natural,
špenátové,
rajčatové,
sépiové
bal.: 250 g
cena za 250 g od 

 Tagliatelle, 
Pappardelle 
 bal.: 500 g
cena za 500 g  

 Lasagne 
 bal.: 250 g
cena za 250 g 

 Těstoviny 
plněné 
 různé druhy
bal.: 250 g
cena za 250 g od  

 Těstoviny 
plněné 
 tortelloni, mezzalune
bal.: 250 g
cena za 250 g od 

ČERSTVÉ NEPLNĚNÉ TĚSTOVINY

ČERSTVÉ PLNĚNÉ TĚSTOVINY

 Perle, 
Margherite, 
Quadrotti 
 funghi porcini
ricotta spinaci
prosciutto crudo
bal.: 2× 500 g, cena za 500 g 

 Tortelloni 
 ricotta spinaci
prosciutto crudo 
carne
bal.: 1 kg
cena za 1 kg 

Rozšířený sortiment chlazených těstovin

Seguite MAKRO su Facebook www.facebook.com/makro.cz

40–46 % 
NÁPLNĚ

37–48 % 
NÁPLNĚ

31 % 
NÁPLNĚ

38 % 
NÁPLNĚ

 69,00 
 78,66 *  39,00 

 44,46 *  49,00 
 55,86 *

 29,90 
 34,09 *  49,90 

 56,89 *  34,50 
 39,33 *

 44,50 
 50,73 *  46,90 

 53,47 *

 79,00 
 90,06 * 69,00 

 78,66 *

1 kg = 78,00/88,92*

1 kg = 99,80/113,77*

1 kg = 98,00/111,72*

1 kg = 138,00/157,32*

1 kg = 158,00/180,12*

1 kg = 187,60/213,86*1 kg = 178,00/202,92*

1 kg = 119,60/136,34*

NOVINKA! NOVINKA! NOVINKA!

NOVINKA!

cI1220.indd   11 28.8.12   16:30
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ZUPPA DI POMODORO 
– rajčatová polévka

Název položky Hmotnost 
brutto

Kalkulovaná 
cena (bez DPH)

Rajčatové pyré (Passata di pomodoro MUTTI) 700 g 25,20 Kč
Bobkový list (2 listy) 6 g 4,79 Kč
Bazalka čerstvá (10 listů) 50 g 14,95 Kč
Extra panenský olivový olej 100 g 9,50 Kč
Cukr (1 polévková lžíce) 25 g 0,53 Kč
Čerstvá smetana 70 g 4,03 Kč
Parmigiano Reggiano 200 g 77,98 Kč
Cibule – velice jemně nakrájená 150 g 5,55 Kč
Sůl a pepř 5 g 3,00 Kč

Cena za jednu porci** : 14,55 Kč

Suroviny na 10 porcí:

Pracovní postup:
Obtížnost:

Tipy kuchaře:
1. Před servírováním můžeme dobpolévky nasypat osmažené bazalkové listy nebo osmaženou rukolu. 
2. Taktéž můžeme nakrájet nabkostičky abosmažit lilek, který poté, co jej usušíme odboleje, obalíme 

dobparmazánu abdáme dobpolévky.

• Oloupanou cibuli nakrájíme nadrobno a osmahneme ji spolu s bobkovým listem na oleji. 

• Přidáme rajčatové pyré, cukr a dusíme dále cca 15 minut. 

• Odstraníme bobkový list, přidáme nakrájené čerstvé bazalkové listy, čerstvou smetanu a ochutíme pepřem a solí. 

• Polévku podáváme s krutony, kapkou olivového oleje a strouhaným parmazánem. 

20 min

Carlo CasoniC l C i

 Pasírovaná 
rajčata 
 bal.: 700 g
cena za 700 g 

 Parmigiano
Reggiano 
 min. 12 měsíců
bal.: cca 1 kg
cena za 1 kg 

 Extra panenský
olivový olej 
 původ: Itálie
bal.: 5 l
cena za 1 l 

 27,90 
 31,81 *

 389,90 
 444,49 *

 78,00 
 88,92 *
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Název položky Hmotnost 
brutto

Kalkulovaná 
cena (bez DPH)

Drcená rajčata (Polpa) Mutti 300 g 10,80 Kč
Doppio concentrato Mutti 130 g 14,82 Kč
Hovězí mleté maso 300 g 33,60 Kč
Vepřové mleté maso 300 g 30,60 Kč
Pancetta nebo Salsiccia 150 g 44,25 Kč
Řapíkatý celer, mrkev,  cibule 200 g 8,40 Kč
Plnotučné mléko 600 ml 7,60 Kč
Bílé víno 400 ml 28,00 Kč
Máslo 100 g 9,56 Kč
Extra panenský olivový olej 100 g 9,50 Kč
Tagliatelle 1000 g 119,00 Kč
Mořská sůl – hrubá 100 g 1,10 Kč

Cena za jednu porci** : 31,72 Kč

Suroviny na 10 porcí:

Pracovní postup:

Tipy kuchaře:
Toto je originální recept, který pochází již ze 16 století, ale každý italský kuchař má svou variantu jak tento 
pokrm připravovat. Já například přidávám do uvařené omáčky trochu čerstvé smetany, kterou docílím 
jemnější a krémovější chuť.

• V hrnci rozehřejeme olej a máslo a orestujeme na něm očištěnou a na drobné kostičky nakrájenou zeleninu, restujeme několik minut. Přidáme hovězí 

a vepřové maso, salsicciu nebo pancettu a restujeme dalších 10 minut. Poté zalijeme bílým vínem a necháme víno odpařit. Mezitím naředíme rajčatový 

koncentrát vlažnou vodou a přilijeme jej k masu. Necháme vařit nejméně 40 minut. Následně přidáme drcená rajčata a pokračujeme s vařením dalších 

30 minut. Osolíme, přidáme mléko a vaříme dalších 15 minut. Poté necháme omáčku vychladnout. 

• Na závěr uvaříme tagliatelle ve slané vodě, scedíme a promícháme na pánvi s připravenou omáčkou a servírujeme.
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Carlo Casoni

1 h 30 min

TAGLIATELLE AL RAGÚ 
ALLA BOLOGNESE 
– Tagliatelle s boloňským ragú

C l C i

 Drcená rajčata 
 bal.: 2,5 kg
při odběru 4 bal. cena 
v přepočtu za 1 kg 

3+1

 Hovězí sekané 
maso obsah tuku 
max. 20 % 
 původ: Česká republika
baleno v ochranné atmosféře
bal.: cca 1,5 kg, cena za 1 kg 

 Tagliatelle, 
Tagliolini, 
Pappardelle 
 bal.: 1 kg
cena za 1 kg 

 19,90 
 22,69 *

obj. č. 252682

 94,90 
 108,19 *

 69,00 
 78,66 *
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VIVA L’ITALIA

 Semolinové těstoviny 
 více druhů
bal.: 5 kg
cena za 1 kg  

 Rýže parboiled 
 bal.: 5 kg
cena za 1 kg  

 Italské těstoviny 
 5 druhů
bal.: 3 kg
cena za 1 kg  

 Spaghetti N°3, 
Spaghetti N°5, 
Vermicelli 
 bal.: 1 kg
cena za 1 kg  

 Semolinové 
těstoviny 
 více druhů
bal.: 6× 500 g
cena za 500 g  

 Lasagne 
 bal.: 3 kg
cena za 1 kg  

 Tagliatelle,
Pappardelle,
Fettuccine 
 bal.: 250 g
cena za 250 g  

 Rýže Arborio 
 bal.: 5× 1 kg
cena za 1 kg  

 Paprika sladká
mletá 
 bal.: 1100 g
cena za 1100 g  

 Rýže Vialialone 
Nano 
 bal.: 5× 1 kg
cena za 1 kg  

 Mouka na pizzu 
 bal.: 5 kg
cena za 1 kg  

 Čerstvé droždí 
 bal.: 24× 42 g
cena za 42 g  

Nový zpravodaj oddělení kvality naleznete na www.makro.cz

 34,00 
 38,76 *

 30,00 
 34,20 *

 79,00 
 90,06 *

 69,00 
 78,66 *

 17,90 
 20,41 *  52,00 

 59,28 *

 34,00 
 38,76 *  62,00 

 70,68 *

 149,00 
 169,86 *  72,00 

 82,08 *

 21,00 
 23,94 *

 1,79 
 2,04 *

cI1220.indd   14 29.8.12   14:12
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VIVA L’ITALIA

 Extra panenský
olivový olej 
 původ: Itálie
bal.: 5 l
cena za 1 l 

 Olivový olej Sansa 
 původ: Itálie
bal.: 5 l
cena za 1 l 

 Olivový olej 
 původ: Itálie
bal.: 5 l
cena za 1 l 

 Extra panenský
olivový olej 
 původ: Itálie
region: Lazio, sklizeň: ruční
profi l: intenzivní zlatá barva
vůně po zelenině a ovoci
bal.: 750 ml, cena za 750 ml 

 Bellei balsamico 
 bal.: 250 ml
cena za 250 ml  

 Extra panenský
olivový olej
D. O. P. 
 původ: Itálie
bal.: 500 ml
cena za 500 ml 

 Aceto
Balsamico 
di Modena 
 bal.: 500 ml
cena za 500 ml  

 Extra panenský
olivový olej
D. O. P. 
 původ: Itálie
bal.: 750 ml
cena za 750 ml 

 Slunečnicový 
olej 
 bal.: 15× 1 l
cena za 1 l 

 Majonéza 
 bal.: 5 kg
cena za 1 kg  

 Tatarská 
omáčka 
 bal.: 5 kg
cena za 1 kg  

Troverete il nuovo bollettino del reparto qualità su www.makro.cz

 Olivový olej Sansa, 
Extra Virgin 
olivový olej 
 původ: Itálie
bal.: 1 l
cena za 1 l od 

 78,00 
 88,92 *

 38,00 
 43,32 *

 69,00 
 78,66 *

 299,00 
 340,86 *

 89,90 
 102,49 *  259,00 

 295,26 *

 49,90 
 56,89 *  199,00 

 226,86 *

 26,20 
 29,87 *

 44,50 
 50,73 *

 39,90 
 45,49 *

 45,00 
 51,30 *

 • D
EN

O
M

IN
AZ

IO
NE D'ORIGINE PR

O
TETTA •
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 Vino da Tavola 
 červené, bílé, rosé
bal.: 5 l
cena za 5 l  

 Mondo 
 Trebbiano, Sangiovese
bag-in-box
původ: Itálie
bal.: 10 l
cena za 10 l  

 Codici 
 Grillo, Nero d´Avola, Nero 
d´Avola rosato
původ: Itálie
bal.: 5 l
cena za 5 l    

 Ricossa
Piemonte rosato 
 Rosato, Barbera, Cortese
bag-in-tube
původ: Itálie
bal.: 3 l
cena za 3 l 

 Predella 
 více odrůd
bal.: 1,5 l
cena za 1,5 l  

 Le Contesse
Prosecco DOC 
 bal.: 750 ml
cena za 750 ml  

 Valmarone
Prosecco 
 původ: Itálie
bal.: 750 ml
cena za 750 ml  

 Soledoro 
 Sangiovese, Trebbiano
původ: Itálie
bal.: 750 ml
cena za 750 ml  

 Terre degli Eremi
Trebiano 
d´Abruzzo 
 bal.: 750 ml
cena za 750 ml 

 Lambrusco 
Maranello 
 bianco, rosso, rosé
bal.: 750 ml
cena za 750 ml  

Tréningové programy pro HoReCa zákazníky s našimi kuchaři

 Lambrusco 
Valmarone 
 rosso, bianco
bal.: 1,5 l, cena za 1,5 l  

 Poggio Reale Lambrusco 
 bianco, rosso, rosé
bal.: 750 ml
cena za 750 ml  

 103,90 
 124,68 * 359,90 

 431,88 * 229,90 
 275,88 * 292,90 

 351,48 * 89,90 
 107,88 *

 118,90 
 142,68 * 94,90 

 113,88 *

 59,90 
 71,88 * 69,90 

 83,88 * 79,90 
 95,88 *  81,90 

 98,28 *

 39,90 
 47,88 *

cI1220.indd   16 30.8.12   15:19
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 Bombardino 17 % 
 bal.: 1 l
cena za 1 l 

 Amaretto Madruzzo 21 % 
 bal.: 700 ml
cena za 700 ml  

 Amaro
Ramazzotti
30 % 
 pomerančovo-bylinný likér
bal.: 700 ml
cena za 700 ml  

 Aperitivo
ArtSpritz 11 % 
 bal.: 1 l
cena za 1 l  

 Casoni 
Marasch. Liquer 
25 % 
 bal.: 700 ml
cena za 700 ml  

 Sibona Grappa
Moscato 42 % 
 vinný destilát
bal.: 500 ml
cena za 500 ml  

 Grappa Dol. Vite 
Barricue 40 % 
 bal.: 700 ml, cena za 700 ml
další akční cena také na:
Grappa Dol. Vite Pino  40 % 

 Grappa 
Acquavite 38 % 
 bal.: 700 ml
cena za 700 ml  

 Toschi
Lemoncello
30 % 
 likér z citronů
vypěstovaných
v jihoitalském Sorentu
bal.: 700 ml
cena za 700 ml  

 Toschi Fragolí
24 % 
 likér s čerstvými lesními
jahodami
bal.: 700 ml
cena za 700 ml 

 Prugna 30 % 
 švestkový likér
bal.: 1 l
cena za 1 l  

 Disaronno 28 % 
 bal.: 700 ml
cena za 700 ml  

Programmi di training per i clienti HoReCa con i nostri cuochi

 329,00 
 394,80 *

 72,50 
 87,00 *

 209,00 
 250,80 * 159,00 

 190,80 * 169,00 
 202,80 * 399,00 

 478,80 *

 249,00 
 298,80 * 119,00 

 142,80 *

 209,00 
 250,80 * 236,00 

 283,20 * 295,00 
 354,00 * 289,00 

 346,80 *

NOVINKA!

cI1220.indd   17 28.8.12   16:35
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VIVA L’ITALIA

 Čokoládový
dezert 
 bal.: 18× 110 g
cena za 110 g  

 Maliny 
 bal.: 1 kg
cena za 1 kg  

 Šlehačka
ve spreji 35 % 
 slazená, neslazená
bal.: 700 ml
cena za 700 ml  

 Profi teroles 
Chiaro 
 bal.: 1100 g
cena za 1 bal.  

 Profi teroles 
Bianco 
 bal.: 1100 g
cena za 1 bal.  

 Tiramisù 
Savoiardi 
 bal.: 1100 g
cena za 1100 g   

 Tiramisù 
Pan di Spagna 
 bal.: 1100 g
cena za 1100 g  

 Smetanové 
krémy 
 různé druhy
bal.: 2,5 l
cena za 1 l  

 Sorbety 
 různé druhy
bal.: 2,5 l
cena za 1 l  

 Tartufo Nero 
 bal.: 9× 85 g
cena za 85 g   

 Tartufo bianco 
 bal.: 9× 85 g
cena za 85 g   

 VYSOKÝ PODÍL OVOCE 
A OVOCNÝCH KOUSKŮ 

 Více než 700 výrobků za dlouhodobě nejvýhodnější ceny

 21,50 
 24,51 *

 100,90 
 115,03 *

 129,90 
 148,09 *

 244,00 
 278,16 *  236,90 

 270,07 *

 236,50 
 269,61 *  263,90 

 300,85 *

 62,00 
 70,68 *  62,00 

 70,68 *

 21,30 
 24,28 *

 22,50 
 25,65 *

MRAŽENÉ

MRAŽENÉ

MRAŽENÉ MRAŽENÉ

MRAŽENÉ MRAŽENÉ

MRAŽENÉ

MRAŽENÉ

MRAŽENÉ

MRAŽENÉ

cI1220.indd   18 28.8.12   16:39
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 RIOBA Platinum 
 zrnková káva

bal.: 1 kg

cena za 1 kg 

 Porcovaný

cukr třtinový

– tyčinky 
 bal.: 500× 4 g

cena za 1 bal. 

 Porcovaný 

cukr bílý 
 bal.: 500× 4 g

cena za 1 bal. 

 RIOBA Gold 
 zrnková káva

bal.: 1 kg

cena za 1 kg 

 Smetana do kávy 10 % 
 bal.: 300× 7,5 g

cena za 7,5 g 

 Mléko

na cappuccino 
 bal.: 1 l

cena za 1 l 

Šálek s podšálkem RIOBA
porcelán 

bal.: 6 ks

cena za bal.

 Karamelové

sušenky 
 bal.: 200× 6 g

cena za 1 ks 

  289,00 
 329,46 *   135,00 

 153,90 *

  69,00 
 78,66 *

  259,00 
 295,26 *

  0,47 
 0,54 *

  17,90 
 20,41 *

 379,99
455,99*

cena od

bez DPH s DPH

60 ml 379,99 455,99

160 ml 549,99 659,99

170 ml 499,99 599,99

  0,75 
 0,86 *

cI1220.indd   19 28.8.12   16:40
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VIVA L’ITALIA

Sklenice 
na víno Plaza
• více druhů 
• bal.: 6 ks 
• cena za bal.

Talíř na těstoviny 
Bolognese
• porcelán 
• ø 27 cm

Kleště na 
špagety
• nerezavějící ocel: 18/10

Linie porcelánu 
Caterer
• bal.: 6 ks
• cena za bal.

Pizza talíř
• porcelán
• ø 30,5 cm

Kráječ na pizzu
• nerezavějící ocel
• ergonomická rukojeť

Školení HACCP pro zákazníky MAKRO

 44,99 
53,99*

 69,99 
83,99*

 54,99 
65,99*

cena bez DPH cena s DPH
víno 440 ml 219,99 263,99
víno 330 ml 209,99 251,99
fl étna 190 ml 209,99 251,99
víno 280 ml 209,99 251,99
víno 460 ml 219,99 263,99

cena bez DPH cena s DPH
mělký talíř 27 cm 249,99 299,99
mělký talíř 21 cm 149,99 179,99
mělký talíř 16 cm 119,99 143,99
hluboký talíř 22 cm 179,99 215,99
miska 13 cm 219,99 263,99
šálek 80 ml s podšálkem 149,99 179,99
šálek 100 ml s podšálkem 149,99 179,99

cena bez DPH cena s DPH
9 cm 149,99 179,99
16 cm 119,99 143,99

cena od

 209,99 
251,99*

cena od

 119,99 
143,99*

cena od

 119,99 
143,99*

cI1220_20_22-23.indd   20 28.8.12   14:09
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VIVA L’ITALIA

 Alobal 300 m × 30 cm 
 bal.: 1 ks
cena za 1 ks  

 Dřevěná párátka 
hygienicky 
balená 
 bal.: 1000 ks
cena za 1000 ks  

 Tácek papírový 
13 × 20 cm 
 bal.: 250 ks, cena za 1 ks
další akční ceny také 
na: Horeca Select tácek 
papírový 11 × 17 cm
a 16 × 23 cm 

 Menubox 
jednodílný malý 
 bal.: 50 ks
cena za 1 ks  

 Menubox 
 1dílný, 2dílný, 3dílný
bal.: 50 ks
cena za 1 ks  

 Potravinová fólie 
300 m × 45 cm 
 bal.: 1 ks
cena za 1 ks  

 Pizza krabice
32 × 32 × 3 cm 
 bal.: 50 ks, cena za 1 ks
další akční ceny také na:
Horeca Select pizza krabice
28 × 28 cm a 30 × 30 cm 

Čajová svíčka ARO
doba hoření: 4 h

bal.: 200 ks
cena za bal.

Formazione HACCP per i clienti di MAKRO

 355,00 
 426,00 *

 33,90 
 40,68 * 0,33 

 0,40 *

 1,69 
 2,03 *

 1,73 
 2,08 *

 153,00 
 183,60 *

 3,85 
 4,62 *

 149,99 
 179,99 *

cI1220.indd   21 29.8.12   16:20
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VIVA L’ITALIA

 Splátkové programy na zakoupené zboží, leasing na vybavení obchodů a restaurací 
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Chladicí skříň 
Tefcold UR 400
•  spotřeba el. energie: 

1,4 kWh/24 h
• objem: 400 l
• výkon: 0,185 kW
• teplotní rozsah: 0–10 °C
• ventilované chlazení
• automatické odmrazování
•  digitální ukazatel teploty, 

plné dveře, 2 kolečka, 
2 nohy, zámek dveří

• chladivo R 134 A

Váha kuchyňská 
cejchovaná 
SKTST28-15D
•  cejchovaná váha 

pro kuchyně, výrobny, sklady
•  provoz na baterie 

nebo síťový adaptér
•  2 displeje pro obsluhu 

i zákazníka
•  zvýšené krytí proti 

vniknutí vody a prachu
• váživost: 15 kg/5 g

Mikrovlnná trouba Horeca Select GMW 1025
• příkon: 1,5 kW/230 V • typ: MWO • magnetrony: 1 • mikrovlnný výkon: 1 kW
• keramické dno • 10 programů s 20 možnostmi
•  3 stupně výkonu • manuální časovač: do 99 min 
• funkce rozmrazování 
• rozměry: 51,8 × 41,5 × 31 cm

Chladicí vitrína 
Snaige 
CD350-1003
• teplota: 0 až +10 °C 
• zámek
• automatické odmrazování
• hlučnost: 43 dB 
• ventilované chlazení 
• police: 5 ks
•  spotřeba el. energie: 

2,14 kWh/24 h
• LED osvětlení
•  rozměry: 

1730 × 600 × 600 mm

Indukční vařič Hendi 
Kitchenline 3500
• příkon: 3,5 kW/230 V
• plynulá regulace výkonu
• ochrana proti přehřátí
• pro nádobí o ø 120–260 mm
• rozměry: 320 × 365 × 100 mm

Fritéza Snack III.
A162.800E
• příkon: 3,25 kW/230 V
• objem: 8 l
• bezpečnostní termostat
• ochrana proti přehřátí
• rozměry: 265 × 430 × 340 mm

400 L 350 L

ZBOŽÍ NA
OBJEDNÁVKU

ZBOŽÍ NA
OBJEDNÁVKU

ZBOŽÍ NA
OBJEDNÁVKU

ZBOŽÍ NA
OBJEDNÁVKU

V NABÍDCE TAKÉ CHLADICÍ VITRÍNA 
SNAIGE CD 350 1004 V CENĚ
9 999,00/11 998,80*

V NABÍDCE TAKÉ ELEKTRICKÁ
FRITÉZA SNACK IV A162.802 
V CENĚ 6 799,00/8 158,80*

25 L

Prodloužená záruka
Prodlužte si záruku o 1 nebo 3 roky na vybrané zboží 
Více informací o pojištění Prodloužené záruky získáte na stáncích Mservis 
a na www.makro.cz/mservis. 

PRODLUŽTE SI
ZÁRUKU!

6971_MAKRO_podval_Prodlouzena_zaruka_186x30.indd   1 18.1.12   10:10
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5 158,80*  3 999,00 

4 798,80*

 2 999,00 
3 598,80*  3 499,00 

4 198,80*

 14 699,00 
17 638,80*  8 999,00 

10 798,80*
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VIVA L’ITALIA

Lis na pizza těsto 
Hendi 300
• příkon: 0,25 kW/230 V
• celonerezové provedení
•  možnost nastavení

tloušťky a váhy těsta:
ø 14–30 cm/0,08–0,21 kg

• digitální ovládací panel
• hmotnost: 25 kg
•  rozměry přístroje:

440 × 365 × 640 (v) mm

Hnětač těsta IR 22
• výklopná hlava a odnímatelná nádoba
• objem nádoby: 22 l
•  nádoba, spirála, centrální

osa a ochranná mříž z nerezové oceli
•  zvláště tichý provoz díky

převodovce v olejové lázni
• přerušovač hnětení
• výkon těsto/h: 70 kg
•  rozměry (š × h × v):

350 × 690 × 630 mm

Mlýnek na 
strouhanku 
a parmezán 
Grattugia 8/D
• příkon: 370 W/230 V
•  tělo stroje leštěný

hliníkový odlitek
•  max. výkon:

20 kg strouhanky
(5 kg sýru) za h

•  rozměry (š × h × v):
270 × 230 × 310 mm

Pizza pec Entry 8
• 4× termostat 
•  max. počet pizz/ø: 

8× 30 cm
• vnitřní osvětlení 
• maximální nahřátí: do 450 °C
•  rozměry (š × h × v): 

980 × 930 × 750 mm
•  součástí ceny není 

vyobrazená podestavba

Stroj na výrobu 
čerstvých 
těstovin MPF 1,5
• příkon: 0,3 kW/230 V
• hmotnost: 20 kg
• kapacita: 1,5 kg těsta
•  hodinová produkce: 5 kg
•  cena bez tvarovacích

šajbiček
•  rozměry: 

250 × 480 × 290 mm

Horeca Select 
chladicí 
SALADETA 0193-01
•  celonerezové provedení AiSi 

304 – 18/10 
•  teplotní rozsah +2 °C 

až +10 °C, klima třída N 
• automatické odtávání 
•  ventilované chlazení 
•  nerezové víko a krájecí 

deska z PE • objem: 250 l 
• digitální kontrola teploty Dixell
•  el. příkon/napětí: 

0,22 kW/230 V
• rozměry: 900 × 698 × 850 mm

ZBOŽÍ NA
OBJEDNÁVKU

ZBOŽÍ NA
OBJEDNÁVKU

ZBOŽÍ NA
OBJEDNÁVKU

ZBOŽÍ NA
OBJEDNÁVKU

ZBOŽÍ NA
OBJEDNÁVKU

VYUŽIJTE NÁŠ VYLEPŠENÝ SPLÁTKOVÝ SYSTÉM Příklad splácení

RPSN 12,94 % | Úroková sazba 12,20 %
Platí pro smlouvy uzavřené dne 12. 9. 2012

Pořizovací cena včetně DPH ........ 10 000 Kč
Platba v hotovosti ...........................  1 000 Kč
Výše úvěru ...................................... 9 000 Kč
Měsíční splátka .................................. 500 Kč
Počet měsíčních splátek ....................  20
Celková splatná částka ................ 10 000 Kč     

MAKRO Cash & Carry ČR s.r.o. vykonává zprostředkovatelskou činnost pouze pro společnost ESSOX s.r.o., poskytovatele fi nančních služeb. Splatnost měsíční splátky 
je vždy k 15. dni počínaje měsícem následujícím po uzavření smlouvy. Doba trvání spotřebitelského úvěru je do data splatnosti poslední měsíční splátky.

• Přímá platba 10 % z ceny zboží • Měsíční splátka je 5 % z ceny zboží 
• Délka splácení úvěru je 20 měsíců

6484_MAKRO_Mprofinance_bannerNEW-MM20-pulprocento_183x48.indd   1 2/16/12   3:10 PM Vendita rateale della merce acquistata, leasing per l‘allestimento di negozi e ristoranti

 7 999,00 
9 598,80*

 18 999,00 
22 798,80*  28 990,00 

34 788,00*

 32 600,00 
39 120,00*  21 999,00 

26 398,80*

 8 999,00 
10 798,80*

PŮVODNÍ CENA  11 499,00/13 798,80*
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Prodejní doba: Po – Pá 9.00 – 22.00, So – Ne 8.00 – 22.00
Prodejní doba pro Zlaté a Stříbrné partnery: Po – So 6.00 – 22.00, Ne 7.00 – 22.00

Nabídka zboží platí pro držitele zákaznické karty MAKRO a  je určena pro podnikání. Uvedené ceny jsou 
v českých korunách, bez dekorace a nejsou platné při nákupech výrobků prostřednictvím služby MAKRO 
Distribuce. Za chyby vzniklé v sazbě a tisku neručíme. Společnost MAKRO si vyhrazuje právo změn v bal. 
a variantě zboží nabízeného v této nabídce. Společnost MAKRO garantuje ceny pro uvedené období jako 
nejvýše možné. Nabídka zboží je časově omezena na období platnosti nabídky nebo do neočekávaného 
vyprodání zásob. Veškeré aktuálně platné nabídkové letáky jsou pro registrované zákazníky k  dispozici 
k nahlédnutí či stažení na www.makro.cz v sekci Aktuální nabídka.

Akceptujeme platbu v českých korunách,
za stanovených podmínek také v eurech. Přijímáme tyto platební karty:

Státní svátek 28. 9. 2012 – otevřeno standardně 9.00 – 22.00

Máte zájem o elektronické zasílání nabídkových letáků MAKRO? 
Přihlaste se k odběru na www.makro.cz/eletak a získejte řadu výhod.

Scopri i vantaggi di MAKRO !!!
Le carte MAKRO ed i loro benefi ci:

MAKRO Partner – ARGENTO 
Carta per clienti con acquisti mensili compresi tra le 
20.000 e le 40.000 Kč (senza IVA)

•  Sconto alla cassa dell´ 1 % su tutti i prodotti eccetto quelli in offerta, 
tabaccheria e carburante

• Sconto sui carburanti di 0,70 Kč/Litro
•  Possibilitá di usufruire di orari di apertura riservati: Lun-Ven 6:00–9:00; Sab 

6:00-8:00, Dom 7:00-8:00
•  Banco di assistenza ai Partner ORO e ARGENTO – informazioni e rinfresco
•  Offerte speciali particolari, valide solo negli orari di apertura riservati
•  Ingresso speciale riservato ai MAKRO Partner ORO e ARGENTO 
•  Casse riservate ai MAKRO Partner ORO e ARGENTO
•  Invio di offerte speciali tramite SMS e email e prioritá nell´invio dei volantini

MAKRO Partner – ORO
Carta per clienti con acquisti mensili superiori alle 
40.000 Kč (senza IVA)

Gli stessi vantaggi della carta MAKRO Partner – ARGENTO ed in piú:
•  Sconto alla cassa del 3 % su tutti i prodotti eccetto quelli in offerta, 

tabaccheria e carburante
• Sconto sui carburanti di 1,- Kč/Litro
• Parcheggio coperto

Offerte speciali per i clienti
• Ogni 14 giorni:   Volantino Offerta HORECA – prodotti scelti per 

la ristorazione
• Ogni settimana:  FRESH HIT !!! – Offerta di prodotti nell´ambito di pesce 

fresco, carne, frutta e verdura che viene inviata tramite 
messaggio SMS o email

• Ogni weekend:  Prezzi Bomba !!! – Offerta di prodotti ad un prezzo 
“esplosivo”

Profi tAgent – garanzia dei prezzi piú convenienti
•  Profi tAgent é un servizio che controlla continuamente la concorrenza 

e  corregge automaticamente i prezzi di 1000 prodotti piú importanti per 
il segmento HoReCa e Trader

Corsi di cucina per professionisti
•  Corsi riservati ai clienti con carte ORO e ARGENTO del segmento HoReCa

Attrezzatura e consulenza per la gastronomia 
professionale
•  Catalogo con un assortimento completo di attrezzature professionali 
•  Consulenza – come attrezzare correttamente la cucina a norma di legge ceca

Vino HoReCa – assortimento speciale per 
la ristorazione
•  Offerta di una selezione speciale riservata solo ai clienti HoReCa
• Disponibilitá solo su richiesta dal sommelier MAKRO. 

Prodotti HoReCa Select
• Linea completa di prodotti professionali per la cucina
• Gazanzia „soddisfatti o rimborsati“

Rioba Caffé 
• Soluzione completa e professionale per il bar

HACCP
•  Corsi gratuiti, possibilitá si sostituire in ogni punto vendita MAKRO gli 

elementi freddi per i frigo-box, vendita dell´assortimento completo di prodotti 
igienici, disinfettanti e di pulizia 

Servizio di riscossione dei buoni pasto/Tickets 
Restaurant

Possibilitá di pagamento con carte di credito
Ulteriori informazioni potrete ottenerle dal vostro rappresentante MAKRO, 
al  banco assistenza per i  Partners in ogni punto vendita MAKRO o  sul sito 
internet www.makro.cz nella sezione m-gastronomie.
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Viva Í Italia www.makro.cz

cI1220.indd   24cI1220.indd   24 27.8.12   16:1027.8.12   16:10


	cI1220_01_f_X
	cI1220_02_fnn_X
	cI1220_03_fnn_X
	cI1220_04_fn_X
	cI1220_05_fnnn_X
	cI1220_06_fn_X
	cI1220_07_f_X
	cI1220_08_f_X
	cI1220_09_f_X
	cI1220_10_fnnn_X
	cI1220_11_fn_X
	cI1220_12_fn_X
	cI1220_13_fnn_X
	cI1220_14_fn_X
	cI1220_15_fn_X
	cI1220_16_fn_X
	cI1220_17_fn_X
	cI1220_18_fn_X
	cI1220_19_fn_X
	cI1220_20_fn_X
	cI1220_21_fnn_X
	cI1220_22_f_X
	cI1220_23_f_X
	cI1220_24_f_X



