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Kureci prsni rizky
plivod: Ceska republika

bal.: karton 30x 150 g

cenaza 150 g

www.makro.cz



*cenas DPH

N

Italsky sortiment
zeleniny a trhanych salatu

Salat trhany ,,Fantasia“ Salat trhany ,,Poker mix“

slozeni: mrkev, éekanka, radicchio, slozeni: mrkev, éekanka, Salat !rhany
salat scarola, polniek radicchio, rukola ledovy
pivod: Italie plvod: Italie plvod: Italie

bal.: sacek 250 g
cenaza250g

bal.: sacek 300 g
cenaza300g

bal.: sacek 250 g
cenaza250g

Salat trhany ,Misticanza“
sloZeni: Lattughino verde, rosso, salat
fimsky, Spenat, roketa

pivod: Italie
bal.: sacek 150 g 39
cenaza 150 g § 4549

Rukola trhana
plvod: Italie

bal.: vélni(';ka 5009 99
cena za 500 g § 113,89

. Mrkev strouhana Cibule loupana
Spenat baby ,Julienne® »Cipolline*

piivod: Italie pivod: Italie plvod: Italie
bal.: saéek 500 g 1 09 bal.: vanitka 300 g 29 bal.: vanicka 600 g 69
cenaza500g , PRI cenaza300g , 34,09* cenaza 600 g , 79,69*

Novy zpravodaj oddéleni kvality naleznete na www.makro.cz



OVOCE & ZELENINA

— SPECIALNE URCENE ZEJMENA
GASTRO ZAKAZNiKOM
- VYSSi CERSTVOST
A VYNOSNOST SALAT(

- Salaty s kofinky
# druhy: lollo biondo, rosso, salanova
plvod: Nizozemsko
bal.: félie ks
cenaza1ks

| Por béleny
pivod: Nizozemsko
bal.: sit cca 10 kg
cenaza1Kkg

210,

Cibule ¢ervena
vel.: piicny prameér
40+ mm

puvod: Nizozemsko
bal.: sit 5 kg
cenaza1kg

’ 19 27"
-_—

.
Mrkev karotka
baby
druhy: kulata, dlouha
pivod: Nizozemsko
bal.: saek 250 g, 500 g
cenaza 1 bal. od i

1 9, 22 69%
‘F-ﬂ’

Citrony dzusové
odriida: Eureka

piivod: Argentina

bal.: sit 5 kg i
cenaza1kg

Hrozny bilé,
modré

plvod: Italie

bal.: karton 2 kg
cenaza 1 kg od

Losos cely
lat.: Salmo salar
vel.: 1-9 kg

plivod: Norsko, chov
cenaza1kg

Morsky vik

lat.: Dicentrarchus labrax
vel.: 250-550 g/ks
plivod: Recko,
Chorvatsko, Italie, chov
cenazalkg

Krevety celé
nevarené

lat.: Litopenaeus
vannamei

vel.: 30/40 ks/kg
plvod: Ekvador
cenaza500g

Kalamary velké
lat.: Loligo vulgaris

vel.: cca 3-6 ks/kg
plvod: Italie, USA
cenazalkg

Treska obecna

filet

lat.: Gadus morhua
vel.: 200-600 g
plvod: Dansko
cenazalkg

- STEJNY DRUH JAKO LOSOS NORSKY, AVSAK
CHOVANY V ODLISNYCH FARMAGH VE SKOTSKU

— PRI JEJICH CHOVU JE DURAZ KLADEN NA KVALITNi [ " t -
STRAVU A TO, ABY RYBY MELY DOSTATEK POHYBU j

Losos skotsky filet trim D
lat.: Salmo salar
vel.: 1,4-2 kg/ks
piivod: Skotsko ’ 306 66*

cenaza1kg

*cenas DPH
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Jaké ,tunaky“ naleznete v MAKRO

Tunak zlutoploutvy (Thunnus albacares)
¢ vyskytuje se predevsim v pelagickych tropickych

a subtropickych hlubokych vodach 1500

* mohou dorstat az do velikosti 140 kg 1200

¢ prodava se predevsim ve formé ,loins“ (filett) - _

® nejCastéjsi uprava je sashimi (syrovy), 4 900 -
peéeni a grilovani > 600

¢ aby nedochazelo k neudrzitelInému snizovani stavl tunaka 2
zlutoploutvého, tak jak tomu bylo u tunaka obecného, jeho vylovy 300 |-
se prisné kontroluji. Jednou z organizaci, ktera kontrolu zajistuje, je oL ) ) ) ) ) )
Friends of the Sea. V MAKRO najdete tunaky zlutoploutvé pouze s timto 1950 1960 1970 1980 1990 2000 2010
ozna&enim: rok

Tunak Bonito

(Katsuwonus pelamis)
* vyskytuje se predevsim
v teplych a tropickych
oblastech
e znam pod nazvem Skipjack

Tuiak kFidlaty

(Thunnus alalunga)

¢ vyskytuje se ve vSech tropickych
oblastech a Stredozemnim mof¥i

e je nazyvan takeé jako tunak

* mohou dorUstat az do vahy

albacore ) § ) ) 10 kg, nejbéznéjsi
e mohou dorustat az do velikosti je vaha 0,5-1 kg

45 kg’ . . s , e prodava se predevsim jako cela
e prodava se predevsim jako cela ryba

ryba . P sy vins e struktura masa je mezi tundkem
¢ po vyfiletovani je nejcasté;si a makrelou

uprava grilovani a peceni ¢ nejlépe se hodi na grilovani

nebo peceni vcelku

250

200 2500

150 2000

Tuhéaci jsou &asto zafazovani do spoleéné &eledi i
makrelovitych (Scombridae). Tuhaci jsou rozsifeni § 1500

)

tuny (tis.)
=)
o

is

50 ve vS§ech mofrich. PFi hledani potravy zdolavaji znaéné E 1000
‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ vzdalenosti. Aby maso moc nevyschlo, je potieba dbat 2 500
1950 1960 1970 1980 1990 2000 2010 na predepsanou dobu tepelné Upravy. Steak z tunaka
rok byva &asto uprostfed syrovy - tzv. ,trikolora“. Velmi 0 1950 1960 1970 1980 1990 2000 2010
oblibena je Uprava sashimi - platky syrového masa. rok
40
35
- 30
b 325
k. g o €20
. . . £ 15
Tunak maly = 10
(Euthynnus alletteratus) Tunak obecny - bluefin I
¢ vyskytuje se predevsim v teplych 1950 1960 1970 1980 1990 2000 2010
a tropickych oblastech Atlantiku (Thunnus thynnus) rok

¢ vyskytuje se v severnim Atlantiku

a Stredozemniho more od Norska az po Azorské ostrovy

* je nazyvan také jako faleSny tunak a v severnim Tichomofi
. ﬁ:‘:&"ﬁ‘;‘r’é’stat 5 do « dfive nejobliben&ji tufik je dnes
veliko:ti 18uk na pokraji vyhubeni a jeho stavy se
sUTokg - ) neudrziteln& snizuji
¢ prodava se predevsim jako cela ryba

« bo vyfiletovani ie neicast&isi Gprava e ac vylovy stdle probihaji - v omezeném
po vy J ) 1Stup mnozstvi, MAKRO prodej tohoto

grilovani a peceni tunaka nepodporuje

zdroj grafi: www.fao.org

koleni HACCP pro zakazniky MAKRO
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TRVALE NEJNIZSi CENY VEPROVEHO MASA!

Veprova pec¢ené bez kosti s Ffetizkem ¢ Veprova plec bez kosti 3D, 4D
¢ Veprova krkovice bez kosti * Veprova kyta bez kosti 4D

¢ Necekejte na akcni cenyla® g

e Ceny neustale kontroltijéme v celé CR
u 31 velkoobchodu a vyrobcui!

* Neblokujtejsi fmancm prostredky
nakupovamm akcnlch'zasob'—

—a il e

Pecujte o kvalitu a ¢erstvost masa stejné jako my!

DodrZujte v ramci ochrany zdravi a spotfebni doby chladici fetézec
a prepravujte zakoupené maso v termoboxu nebo chladici tasce!

Hovézi svickova
kategorie skotu: mlady
byk, 9-12 mésict

plvod: Nizozemsko
vakuové baleno
cenazalkg

Hovézi rosténa
plvod: Nizozemsko
vakuové baleno

bal.: cca 4,5-5,8 kg
cenazalkg

Hovézi zadni Kureci prsa s kosti

vrchni §al - - - motylek

pdvod: Némecko _‘ [ ] plivod: Ceska republika, Polsko
vakuové baleno baleno v ochranné atmosfére
bal.: cca 7 kg Lo W bal.: cca 3-5 kg

cenaza1kg F cenaza1kg

B

Hovézi klizka MRAZENE
= plvod: Nizozemsko, &
. "4. Francie Husi stehna
vakuové baleno 4 *—. plvod: Madarsko
bal.: cca 2 kg 1 vakuoveé baleno
i cenaza1kg cenaza1kg
1 29, 147,06*

Veprovy bok
bez kosti MRAZENE . Kachna
libovost 60-65 % s droby

S

Vepiova zebirka

z boki - Spare ribs
plvod: Madarsko

bal.: karton cca 10 kg
cenaza1kg

=
H
=
R
)
ES

Vepiova krkovice
MRAZENE s kosti - plétky
pivod: Francie

bal.: karton 5 kg

2hs0 cenaza1kg

% i

@

@profinance Splatkové programy na zakoupené zbozi, leasing na vybaveni obchodu a restauraci

pivod: Nizozemsko
vakuové baleno
bal.: cca 2,5 kg
cenazalKkg

86, 99,07*

Vepirova kyta
b. k. 3aly
plvod: Némecko
bal.: cca 2-3 kg
vakuové baleno
cenazalkg

84’ 96,79*

64, 73,99"

pivod: Madarsko
bal.: karton/ks
cena za 1 kg pfi koupi

- ‘_ \ kartonu
’
52;°
§ 60,31

MRAZENE

Qi"'

Kureci prsni
fizky naturalni

1 , 93,37*

*cena s DPH

(3}



UZENINY

Pecené koleno

s kosti
bal.: cca1kg
cenazalkg

89, 102,49*

Prazska sunka
na kosti vybérova

bal.: cca 11 k . L .
cenaza1kg ! Sedlacka uzena
plec bez kosti
bal.: cca 2,5 kg
cenazalkg
’ 113 89* 8 4
, 96,79*
R
_ r=
- L -
S | Dusena Sunka Lisovana
" standardni 60 % slanina
bal.: cca 3 kg, 1,5 kg bal.: 1 kg platky
cenazalkg

cenazalkg

9 90
§ 113,89*

Tenké parky
bal.: cca 2,5 kg
cenazalkg

Kureci narez
bal.: cca 2,5 kg
cenazalkg

59, 68,29

Kureci
Debrecinska koktejlové
lahtidka parecky
bal.: cca 2,7 kg bal.: cca 2 kg
cenazalkg cenazalkg

94, 108,19* 9, 56,89

Turista
bal.: cca 2 kg
i cenazalkg

- 79"
91,09*

Libova klobasa
k opékani
‘- bal.: cca 1 kg
cenaza1kg

Ondfejnicka
libova

tlagenka f
bal.: cca 1,3 kg
cenaza1kg

, 79 69*

*cena s DPH

Bezpecnostni listy najdete na www.makro.cz v sekci KVALITA

o



CHLAZENE

Sushi

Sushi mix, jednodruhové maki,
nigiri, california, maki, futomaki
bal.: 980 g, 2 kg

cenaza1kgod

390;"...

CHLAZENE

Iy

CHLAZENE

pftn

Iyt

CHLAZENE

Iy

CHLAZENE

Kristalové sledé,
Pecenace,
Matjesy

bal.: 1,5 kg, 2,5 kg, 4 kg
4x 200 g, 2x 500 g
cenaza1kgod

Kaviar

z kapelina

cerny, erveny
bal.: 6x 50 g, 350 g
cenaza350g

Utopenci v aspiku
bal.: cca 1,5 kg
cenazalkg

dalSi akéni ceny také na:
Aspikovy hibet kienovy,
bal.: cca 1,5 kg

6990
§ 7969

Salaty

dabelsky, driibezi,
vla$sky, camping, janosik
bal.: 2 kg, 3x 140 g
cenaza1kgod

54;°
§ 62,59

Utopenci
bal.: 1 kg (5 porci)
cenaza1kg

DELIKATESY / SYRY

== Gouda 48 %,
- Edam 40 % platky
bal.: 1 kg, cena za 1 kg
- dalsi akéni ceny také na:
Emmentaler 45% pl., bal.: 1 kg

\MADETA -,
— Madeland 45 %,
» e el Madeland light 30 %
£l T W bal.: cca 2,5 kg
il NG cenaza1kg
ot T dalgi akéni cena také na:
o W Primator, bal.: cca 3 kg
=

7 117)°...

Balkansky syr
bal.: 3kg

cenaza1kg

dalSi akéni ceny také na:
bal.: 1 kg, 1,25 kg

8990
§ 102,49

Cisarska niva
bal.: cca 2,5 kg
cenaza1kg

dalsi akéni cena také na:
Niva drcend, bal.: 1 kg

10279
§ 116,85

Eidam 45 %

uzeny
bal.: cca 3 kg
cenazalkg

92 90
§ 10591

Eidam 30 %
bal.: cca 2,5 kg
cenaza1kg

._ 8990
\_ § 10249°

Sledujte MAKRO na Facebooku www.facebook.com/makro.cz

*cena s DPH



MLECNE VYROBKY

Maslo
bal.: 100x 10 g
cenazallg

poi—" W ;I;:;ygxn1lilvé smetana 12 %
o do kmchymé  cenaza1l

dalsi akéni ceny také na:
Trv. smetana 21 %, 35%, bal.: 11,
Créme Fraiche, bal.: 1 kg

Hera

bal.: 40x 250 g
cenaza250g

dalSi akéni cena také na:
bal.: 4x 250 g

1290
Y 1471

850
, 43,89*

Maslo Y
bal.: 40x 250 ¢ Tvaroh tvrdy
cenaza250g na strouhani
dalSi akéni cena takeé na: T bal.: cca 2,8 kg
bal.: 4x 250 g k cenaza1kg

2390 ' 9990
§ 27,25* § 113,89

Selsky jogurt i 3
bily Pomazankové
bal.: 10 kg, cena za 1 kg maslo gastro
dalSi akéni cena takeé na: bal.: 1 kg

bal.: 5 kg cenazalkg

2890 73 90
§ 32,95 § 84,25

Gracie jogurt

3,6 % Cheesburger
riizné prichuté - tavené platky
bal.: 20x 150 g bal.: 800 g
cenaza150g cenaza800g

600 ook
§ 6,84 )

Prima cena
mix jahoda, vanilka
bal.: 8x 115 g,

3x (8x 115 9) o IEmE
cenazalil5g

Kondenzované I
z Tvaroh mékky 18 %
mléko ‘
. bal.: 10 kg
bal.: 3x 500 g cennzalk
cenaza500g 9
dalsi akéni cena také na:
bal.: 6x 250 g

430
3990 39,79*
- § 4549 ’ ’

*cena s DPH

-}

Novy zpravodaj oddéleni kvality naleznete na www.makro.cz



-1 tura

sena recep

~

Vylep

Rama Cremefine
ke slehani 31 %
bal.: 11

cenazall

e Univerzalni vyrobek:

stabilni v horkych a kyselych
jidlech, po dobu vateni, fedéni
a zahustovani. e Pfirodni sme-
tanova chut a aroma.  Velké
zvétSeni objemu po uslehéni -
do 2,5 1. ¢ Jednoduchost sklado-
vani, sledovani zasob a zuzit-
kovéni. e Je stabilni po uslehani
(do 2 hodin v pokojové teploté).
¢ Jidla mohou byt pfipravovana
dfive bez rizika, Ze uSlehana
Slehacka ,opadne“.

Na zjemnéni a zahusténi

Sena receptura

Vylep

Rama Cremefine

na vateni 15 %

bal.: 11

cenazall

e Rostlinna alternativa sme-
tany, vhodnd na zjemnéni

a ptipravu omécek a polévek.
Idealni také pro ptipravu
salatl. ¢ Stabilni v teplém a ky-
selém prostiedi. ¢ Lze dobfe
redukovat, pfirozené zahus-
tuje. Nesrazi se.  Stabilni

v ohfevné vané minimélné

2 hodiny. e Zachova si stalé
vlastnosti i pfi prudkém ochla-
zeni a nasledné regeneraci.

Zustava stabilni po smichdni s alkoholem a v kyselém prostredi
Vhodné pro technologii cook and chill
Na konecnou tpravu teplych i studenych pokrmu

Do polévek, omacek, dipti

Do dezertu
Na Cerstvé ovoce
Pro vegetariany

Pro spotiebitele, ktefi preferuji méné tuku
Trvanlivost po otevieni pii teplotdch +2 °C az +8 °C (dny)

Partner profesionali

2 Unilever
X i Food |
z» Solutions

Inspirace kaZdy den

Tréningové programy pro HoReCa zakazniky s nasimi kuchafi

v
v
v

AN N U N

(V)]

Cremefine Fraiche

il s b
L

L Lo Y
i L

[ T -

Rama Cremefine
Fraiche 24 %

s rostlinnym tukem

bal.:11

cenazall

¢ Na zjemnéni, jde o unikatni
kombinaci podmasli a rost-
linného tuku. ¢ M4 vSechny
vlastnosti zakysané smetany
a nabizi mnoho dalsich vyhod.

SRS SKK«K~«

(V]
N

15 let uspésné spoluprace

*cena s DPH

©



*cena s DPH

-
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Dynova polévka 'makro
Suroviny na 10 porci:

Hmotnost  Kalkulovana

Nazev polozky brutto  cena (bez DPH)

Cibule bila 3009 8,97 K&

Dyn& Hokaido 1000g 39,90 K& - K )

Chilli papricka éerstva 5¢g 1,10 Ké E f _.i' 1 L

Olivovy olej extra panensky 3509 33,31 Ké . - 1
Vyvar zeleninovy (vlastni vyroba) 800 g 20,00 Ké& —ili 5 g
Maslo 200 g 15,29 K& f W il

Porek 120g 3,59 Ké ,‘_

Brambory 250 g 1,23 K¢ ’* - b
Horeca Select bobkovy list 1g 1,24 Ké

Cukr titinovy 509 2,39 Ké

Petrzel 209 0,94 Ké

Cesnek 22g 1,23 Ké

Siil mofska 10g 0,27 Ké

Cremefine Fraiche 1009 5,89 K¢

Dyiiovy olej 309 24,00 Ké

Cena za jednu porci”: 15,93 Ké

Pracovni postup: Obtiznost: % 7 i 2 7 D) 7omin

e Zaklad: Oloupanou dyni, cibuli, brambory, Cesnek, pdrek a chilli papricku nakrajime na platky a promichame spolu s olejem. Smés zeleniny peceme
UpIné domékka v troubé vyhfaté na 180 °C, pfikryté celé alobalem.

 Priprava polévky: Upecenou zeleninovou smés pfendame do mixéru a vymixujeme dohladka. Poté ji pfelijeme do kastrolu a konzistenci upravime
dopfedu pripravenym zeleninovym vyvarem. Osolime a lehce provarime. Tésné pred servirovanim polévku prohi'ejeme a vymixujeme spolu
s vychlazenymi kostickami mésla, které polévku ziemni. Dale jiZ polévku nevarime a ihned nalévdme do nahfatych talif{.

e Servirujeme: Lehce vymixovanou polévku doplnime IZiCkou creme fraiche, snitkou petrZelky a celé zakdpneme dyriovym olejem.

- Tipy kuchare:
4 1. Tim, Ze polévku peceme pod alobalem, docilime jeji 0sobité chudi, protoze alobal pomiize aroma zeleniny
udrzet co nejdéle uvniti:
2. Brambor ndm pomiize v receptuie malinko pokrm zlevnit a zdroven skrob v ném obsazen ndm pomiize

lépe zahustit polévku oproti dgni.

- 8. Maslo je u této receptury hodné dilezité a az po jejim piiddni ndm polévka poskyine findlni chut.

Petr Stadnik 4. Polévku mizeme dozdobit i pecengmi dgiovigmi seminky.
$éfkuchaF MAKRO CZ

Rama
Cremefine Extra panensky
Fraiche 24 % olivovy olej
29,90 Dyné Hokaido 58,90 s rostlinnym tukem 1 2990 piivod: Italie
34,00* bal.:ks 67,15* bal:1l 147,06* bal.: 1l
cenazalks cenazall cenazall

** Ceny uvedené v kalkulaci jsou indikativni. Ovéfte si prosim ve svém velkoobchodnim stiredisku MAKRO aktualni cenu jednotlivych surovin.



** Ceny uvedené v kalkulaci jsou indikativni. Ovérte si prosim ve svém velkoobchodnim stfedisku MAKRO aktualni cenu jednotlivych surovin.

Mozzarella di Bufala
s grilovanou zeleninou

Suroviny na 10 porci:

Hmotnost  Kalkulovana

Nazev polozky brutto  cena (bez DPH)
Mozzarella di Bufala 1250 g 449,00 K¢
Horeca Select lilek 500 g 24,95 K¢
Horeca Select cuketa 500 g 9,95 K¢
Paprika ¢ervena 4009 18,36 K¢
Paprika Zluta 400 g 18,36 Ki
Zelené olivy sterilované 3509 13,83 Ké
Gesnek 140 g 7,83 Ké
Siil moiska 8¢g 0,22 Ké
Horeca Select pepr éerny, cely 1g 0,35 Ké
Vinny ocet - cerveny 509 1,35 Ké
Aceto balsamico (redukované, krém) 30¢g 13,19 Ké
Olivovy olej extra panensky 2009 19,04 K¢
Cena za jednu porci™: 57,64 K¢

Pracovni postup: ObtiZnost: % 7 ¢ 7 €2 a0min

o Konfit z cesneku: Strouzky ¢esneku ve slupce zalijeme extra panenskym olivovym olejem. PFivedeme jej pomalu k bodu varu a vypneme pfikon
tepla. Cesnek ponechéme v oleji vychladnout a tak jej tzv. ,konfitujeme domékka“. Cesnek vyjmeme z oleje. Olej pouzijeme pro pFipravu zeleniny.
Konfitovany Cesnek vyloupneme ze slupek a pfidame k pokrmu pfi dohotoveni. Do teplého oleje vioZime i olivy.

e Zelenina: Zeleninu omyjeme. Lilky a cuketu nakrdjime na silnéjSi platky (asi 8 mm silné) a opeCeme je na suché panvi (grilu) dohnéda. Papriky lehce
potfeme olejem a peceme je v konvektomatu na 240 °C cca 15 min. (do tzv. ,zpuchfeni slupky®). Nasledné pecenou papriku nechame odpocinout
v misce pod potravinar'skou folii cca 7 minut. Poté papriku oloupeme (stahneme slupky). Tepelné upravenou zeleninu ochutime soli, ¢erstvé mletym
pepiem, kapkou vinného octa a pripravenym ¢esnekovym olejem.

e Servirovani: Zeleninu spolu se zelenymi olivami a strouzky konfitovaného ¢esneku prohfejeme v troubé. Naskladame ji na nahfaty talif. Pfilozime
Mozzarellu di Bufala, kterou mezi prsty rozdélime na dvé poloviny, a celé nakonec doplnime ¢esnekovym olejem spolu s redukovanym balsamicem.

Tipy kuchare:

- 1. Zeleninu vzdy dochucujeme, kdyz je tepld, nasaje tak do sebe lépe chuf.

. 2. Pri grilovani lilku a cukety neni potieba tuto zeleninu solit, ba naopak. Grilovanim bez soli docilite vijrazné
chudi a aroma, fak typické pro spravné ogrilovanou zeleninu. Nasucho grilovand zelenina zmékne pridéanim
oleje pri nasledném marinovéni.

8. Dbejle nato, aby mozzarella méla pri servirovani spravnou pokojovou teplotu a zelenina byla také viazna.

-
4. P prijpravovani vélsiho mnoZsivi zeleniny je dobré viechny druhy marinovai a dret skladované
 petr Stadnik oddélené. Nesmisi se tak jejich chut a barva, pri ndsledném servirovani bude vypadat
$éfkuchai MAKRO CZ

naialivi lépe.

Mozzarella Cuketa
4,90 di Bufala 29,90 piivod: Polsko, tuzemsko 89’90 Balsamico
51,19* bal:125¢ 34,09* bal.: karton cca 5 kg 102,49* bal: 11
cenazai25g cenaza1kg cenazall

*cenas DPH

-
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VHODNE | DO VYSOCE
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100%
BAVLNA

PRANI
NA 60°

BAL.: 2 KS

Lozni prostéradlo - plachta
© 135 g/m? e rozméry: 140x 240 cm
o cena v prepoctu za 1 ks 150,00/180,00*

bal. |cenabez DPH | cenas DPH
ruénik 30 x 30 cm 5ks 69,99 83,99
ruénik 50 x 100 cm 8 ks 479,99 575,99
osu$ka 70 x 140 cm 4 ks 479,99 575,99
osuska 100x 150 cm | 3ks 499,99 599,99
DVOJITY SEV PRO
VYSOKOZATEZOVE PRANI
HEXET
100% i
BAVLNA .l"
PRANE [y . F("J
NA 95° e . F
2aa o —— «
Rk . &
KVALITA —
T
o
o
@ cenaod
®
i Ruéniky Hotel .
* 100% bavina, 450 g/m? , 83 99

-
N

8 WS 7S

Vse pro hotel
|

cena bez DPH | cena s DPH
polstaF 50 x 70 cm, Soft — 470 g 399,99 479,99
pol§tar 70 x 90 cm, Soft — 980 g
nebo Solid — 900 g 499,99 599,99
prikryvka 140 x 200 cm — 1220 g 829,99 995,99
pikryvka 140 x 220 cm — 1360 g 949,99 1139,99

X Polstare a prikryvky
Home Profi
 vrchni materidl: 65 % polyester,
35% bavina
* napli: 100% polyester — duta
tvarovana vlakna typu ScanSoft, vypli
polstare ve tvaru vioéek

cena od

399;"..

cena bez DPH
99,99

cena s DPH
119,99
167,99

povlak na pol§tar 50 x 70 cm
povlak na polstar 70 x 90 cm
povlak na prikryvku 140 x 200 cm

cena Od

99, 119,99*

Lozni souprava krep

¢ 125 g/m? o hotelovy uzavér — délka zalozky 30 cm
u prikryvky, 20 cm u pol$tare

¢ modré, oranZova e na objednavku do 1 tydne

DVOJITY SEV PRO
VYSOKOZATEZOVE PRANI

HEXST

4 4
RN

KVALITA
PRANI
NA95°

Koupelnova
predlozka Hotel
* 100% bavlna, 620 g/m?
o srazlivost: max. 8%

® rozméry: 50 x 70 cm
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bal. cena za cena bez DPH | cena s DPH bal. cena za cena bez DPH | cena s DPH

zasobnik na kapesniky" 1ks 1ks 145,00 174,00 sprchovy & vlasovy gel'™ 50x 20 ml 20 ml 2,60 3,12
davkovaci systém? 2 ks 1ks 179,00 214,80 hfeben' 50 ks 1ks 1,90 2,28
IZice na boty® 30 ks 1ks 2,50 3,00 sada pro zubni hygienu' 30 ks 1ks 16,90 20,28
vihcené ubrousky Lemon? 250 ks 1ks 1,69 2,03 tekuté mydlo

. - 330ml 330 ml 49,90 59,88
lestici houbicka na boty® 30 ks 1ks 2,50 3,00 — néhradni népli'® m m
kovgmeticka sada 2x tampon + 2x vatova 50 ks 1ks 2,50 3,00 sprghovy & v[asm}vy gel 330 ml 330 ml 49.90 50,88
tyCinka® — nahradni napli'
Stitek ,,DO NOT DISTURB*/,,PLEASE MAKE UP pilnik na nehty s lestickou' 100 ks 1ks 1,50 1,80

S " 50 k 1k 8,90 10,68 o

MY ROOM*? s s siticko'™ 30ks Tks 1,90 2,28
mydlo® 50x 159 159 1,50 1,80 sada na holeni? 30 ks 1ks 19,50 23,40
koupaci Cepice® 50 ks 1ks 1,90 2,28 sprchovy gel?) 50x 20 ml 20 ml 2,60 3,12
sprchovy gel'® 250x 79 79 0,80 0,96 mydlo?? 160x 12 g 12¢g 1,00 1,20
Sampon™ 250x 79 79 0,80 0,96 hotelové pantofle 10x 1 par 1 par 47,90 57,48
télové mléko™ 50x 20 ml 20 ml 3,00 3,60

*cenas DPH
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*cenas DPH
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cena bez DPH | cena s DPH

12x 34 cm ocel 169,99 203,99

18x 47 cm ocel 349,99 419,99

Lzice na odbér
tuku

 nerezavéjici ocel
°g15cm

© jemné sitko

cena od

1 69, 203,99*

URCENO PRO MALOU
GASTRONOMII (FASTFOODY)

cmuil% - 1" .' ‘

@profinance

0,5%
.
Elektricka fritéza

Horeca Select GDF 1004
o piikon: 2,5 kW e pocet ko$ti: 1 ® objem van: 41 .
© bezpecnostni termostat: ano , 2 998,80

]

ZBOZINA

(e

*

URCENO PRO MALOU
GASTRONOMII (FASTFOODY)

Elektricka fritéza

Horeca Select GDF 2024

o pfikon: 5 KW e napéti: 230 V  pocet ko$i: 2
* objem van: 4 + 4 |  bezpeénostni termostat:
ano ® rozméry: 445 x 380 x 320 mm

Lopatka

na hranolky
 nerezavéjici ocel
o rozméry: 19x 23 cm

@profinance

0,5 %
MESICNE

@profinance

¢ Pfima platba 10 % z ceny zboZi e Mésicni splatka je 5 % z ceny zbozi
e Délka splaceni véru je 20 mésict

MAKRO Cash & Carry CR s.r.o. vykonava zprostiedkovatelskou ¢innost pouze pro spoleénost ESSOX s.r.0., poskytovatele finanénich sluzeb. Splatnost mésiéni splatky
je vzdy k 15. dni pocinaje mésicem nasledujicim po uzavieni smlouvy. Doba trvani spotiebitelského Gvéru je do data splatnosti posledni mésiéni splatky.

Priklad splaceni

Pofizovaci cena véetné DPH........ 10 000 K¢
Platba v hotovost . 1000 K&

..... 9 000 K&
500 Ké

Pocet meS|cn|ch splatek
Celkova splatna ¢astka ..

RPSN 12,94 % | Urokova sazba 12,20 %
Plati pro smlouvy uzaviené dne 12. 9. 2012

@profinance

0,5 %

MESICNE
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MRAZENE

el

HORELA

i a -n-..q_,_, | =
& Pﬂmmes iﬂﬂ* _ N - Brambory

2 p Ermis, DNPEEITOTRTE B frigmit k opékani
bal.: 4x 2,5 kg, 2,5 kg
cenazalkg

35 a0
§ 4047

'-.

Bramborové

krokety
bal.: 4x 2,5 kg, 2,5 kg
cenaza1kgod

47;°
§ 5461

Hranolky
standard, julienne,
steakhouse, express
bal.: 2,5 kg, 4x 2,5 kg
cenaza1kgod

B

MRAZENE

¢k

MRAZENE

Hash Browns

Americké trojhranky
brambory kus 250 g

bal.: 4x 2,5 kg, 2,5 kg bal.: 4x 2,5 kg, 2,5 kg
cenaza1kg cenazalkg

3090
§ 3523

482
§ 5575

&

MRAZENE

Americké
brambory

kofenéné Parisiennes
bal.: 4x 2,5 kg, 2,5 kg bal.: 2,5 kg
cenazalkg cenazalkg

3990
§ 4549*

*cenas DPH

3690
§ 4207
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- VYLEPSENE RECEPTURY

- 10, RESP. 16 STEJNYCH PORCi

- BEZ PATEK

— OBAL VHODNY K REGENERACI V KONVEKTOMATU
- OBAL UMOZNUJICi EFEKTIVNi SKLADOVANi

CHLAZENE

Jarmarecni
klobasa
bal.: 8x 150 g
cenaza150g

Knedliky krajené
bez patek

houskovy, bramborovy
bal.: 1,6 kg, 3,2 kg
cenaza1kgod

Sumecek africky filet
lat.: Clarias gariepinus

vel.: 200-400 g/ks

plvod: Nizozemsko

bez kosti a kilize

cenazalkg

Trvanlivé mléko 1,5 % 8
bal.: 12x 11 , 10,25*

cenazall

Mate zajem o elektronické zasilani nabidkovych letakii MAKRO?
Prihlaste se k odbéru na www.makro.cz/eletak a ziskejte radu vyhod.

Prodejni doba: Po - P4 9.00 - 22.00, So — Ne 8.00 - 22.00
Prodejni doba pro Zlaté a Sttibrné partnery: Po — So 6.00 — 22.00, Ne 7.00 - 22.00

AkcethJeme platbu v ceskych korunach,

Nabidka zbozi plati pro drzitele zakaznické karty MAKRO a je ur¢ena pro podnikani. Uvedené ceny jsou

v ¢eskych korunach, bez dekorace a nejsou platné pfi nakupech vyrobki prostfednictvim sluzby MAKRO
Distribuce. Za chyby vzniklé v sazbé a tisku neru¢ime. Spole¢nost MAKRO si vyhrazuje pravo zmén v bal.

a varianté zbozi nabizeného v této nabidce. Spole¢nost MAKRO garantuje ceny pro uvedené obdobi jako
V’SA v’SA nejvySe mozné. Nabidka zboZzi je ¢asové omezena na obdobi platnosti nabidky nebo do neo¢ekavaného
vyprodani zasob. Veskeré aktualné platné nabidkové letaky jsou pro registrované zakazniky k dispozici

k nahlédnuti ¢i staZzeni na www.makro.cz v sekci Aktualni nabidka.
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