mesice
Cavignhon
Chardonnay

Polosuché bilé vino z odridy Chardonnay.

Lehka nasladlost podtrhuje bohatou harmonii
a zajistuje dobrou délku chuti. Dominuji aromata
broskve a exotického ovoce.

Idealni jako aperitiv, ktery doda lesku kazdému setkani.

Podavejte pri teploté 8-10 °C.
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mesice
Cavignhon

S Velmi jemné na patre, s prijemnou chuti a lehce
i nasladlou vini. Charakterizuje se silnym a &istym
ovocnym aromatem.

?%) Idealni jako aperitiv, skvéle se hodi k mastim a syram.

Podavejte pri teploté 16-18 °C.

RODUIT DE FRAMNCE
T TRy
EY 0 R
e 6 wl

' CAVIGNON

MERLOT

DEMI SEC

NSC_= |
Pays D'OC
AT ©

Cavignon

Merlot
0751
dFive 119,90

990

11=79,87 KC




mesice
Cavignon %
Chardonnay, Merlot

O (2 ¢ G

L

Polosuché bilé vino z odridy Chardonnay.

Lehka nasladlost podtrhuje bohatou harmonii o8

a zajistuje dobrou délku chuti. Dominuji ° z

aromata broskve a exotického ovoce.

Idealni jak itiv, ktery doda
ealni jako aperitiv, ktery doda %

lesku kazdému setkani.

Podavejte pri teploté 8-10 °C. é
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Toto polosuché cervené vino vzniklo z odridy Merlot. : ._. e
Velmi jemné na patre, s prijemnou chuti a lehce e
nasladlou vini. Charakterizuje se silnym a &istym 1 5

ovocnym aromatem. e

Idealni jako aperitiv, skvéle se hodi k mas(im a syriim.

Podavejte pri teploté 16-18 °C.

PRESNE PODLE MEHO GUSTA.
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Cavignon

Chardonnay, Merlot
0,75, 2 druhy
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